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EAN 7406341000021
Kéd produktu RU001781

Posledni kousek z luxusni ¢tyrdilné skladacky zvané ,nebeské sudy ". Master Blenderka Lorena Vazquez stvofila
mistrny blend ruma starych starych 6 az 24 let, ktery byl dotazeny k dokonalosti v sudech Pedro Ximenéz. Ron
Zacapa La Pasién Heavenly Cask Collection, tekuté nebe koncentrované v lahvi guatemalského rumu.

Rum ziskal v sudech charakteristickou sladkost. Stejné jako je krajina pIna krasnych kvétin, rostlin a barevnych
motyl{, nabizi i tento rum nepfeberné mnoZstvi chuti. Svestky, rozinky, datle a bohaté vanilka spolu s tény kévy a
Cokolady tvori bohatstvi chuti. Ron Zacapa La Pasién Heavenly Cask Collection je prijemny rum s dokonalou
rovnovahou neformalniho nadechu, chuti a viiné. S tony ¢ervenych bobuli, pekanovych ofechd a plodin, které
bujné rostou v krajiné Guatemaly.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis Hlavni parametry

"Znacka Zacapa je pomérné mlada (vznikla v roce Znatka Zacapa
1976). Presto si vydobila na rumové scéné . ,
vyznamné postaveni. Rumy jsou destilované z Druh poctivy trtinovy Rum
fermentovaného ¢istého panenského sirupu cukrové Detail zrani rumu bylo dokoncéeno ve vyjimecnych sudech
trtiny a zraji systémem Solera v nadmorské vysce 2 Plivod Guatemala
333 metrl v rdiznych typech sudd. Edice Ron Zacapa Zrani v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Sherry
Heavenly Cask je pocta klasické lahvi Zacapa 23 a Objem 700 ml
zaméruje se na zkroceni chuti z riznych sudd tak,

aby si je uzil kazdy milovnik znacky. Kazdé vydani AIkoh?I ABV 3 ; n S
edice zraje v jiném typu sudd - v dubovych sudech Baleni darkove, krabicka & tuba
po whisky, ve vypalenych dubovych sudech po

whisky, v sudech po Oloroso Sherry a v sudech po LMIV & Doplitkové parametry

Pedro Ximenez. Ron Zacapa La Pasién Heavenly Zé&konné zarazeni rum
Cask Collection je ppsledm’m Iimitovanotj ?dic'l z Slozeni voda, destilat z cukrové tttiny, barvivo: karamel (E150d)
kolekce. Rumy z edice Heavenly Cask déla Vyrobce Diageo GmbH, Reeperbahn 1, 20359 Hamburg, Némecko

vyjimecnymi misto zréni. Nikde jinde nepanuji tak
specifické podminky, jako ve vysoké nadmorské Alergeny upozornéni
vysce, kde jsou ulozené nejcennéjsi nebeské soudky
(heavenly casks). Master Blenderka rumu Zacapa
Lorena Vasquez umi dokonale vystihnout dusi
Guatemaly s pouzitim rafinovaného procesu zrani.
Rumy Ron Zacapa Centario - jejich historie saha az
do roku 1976, kdy byla destilerie zaloZzena ve mésté
Zacapa, nachdzejici se na vychodé Guatemaly 229
m.n.m.Vyroba rumd zacina na plantazich cukrové
tftiny. Plantaze rum& Zacapa Centario se nachazeji
na jihozépadé Guatemaly v nadmorské vysce 350 m.
Destilerie se chlubi, Ze jejich plantdze jsou pro
produkci curkové trtiny na nejlepsim misté na svété,
diky kombinaci mikroklima, plidy a teploty. Na rozdil
od ostatnich vyrobcd rumd, ktefi pro destilaci
pouzivaji melasu, cozZ je zbytkovy produkt pri vyrobé
cukru, destilerie Zacapa pouZziva tzv. panensky sirup
(Virgin sugar cane honey), tedy primarni vyrobek pri
zpracovani cukrové titiny. Vyroba Spi¢kovych rumd
Zacapa Centenario - kdyz pfijde ¢as na kvaseni,
destilerie pouziva vlastni kmen kvasinek ziskanych z
ananasu: Saccharomyces cerevisiae. Tyto kvasinky
produkuji specifické aroma typické pro rumy Zacapa
Centario. Kvaseni probihd pomalu, jelikoz kvasinky
potrebuji ¢as pro praci ke kyzenému vysledku. V
misté ""The House Above the Clouds"" (v prekladu
diim nad mraky), ve vysce 2.333 n.m dochazi ke
zrani destilatd. Zde pomalym zranim ziskavaji rumy
Zacapa Centario svoje jedine¢né vlastnosti. V horach
nizsi prdimérna teplota 16,66 °C zpomaluje zrani a
fidsi vzduch a nizsi atmosféricky tlak napomaha
zintenzivnit chut z dubovych sudd. Jakmile jsou sudy
na misté v ""The House Above the Clouds"", za¢ind
slozity jemné vyvazeny proces zrani. Destilerie
pouziva jedine¢ny zplsob zvany ""Sistema Solera"",
prevzaty ze zrani Sherry. Blendovani rumd - u
destilerie Zacapa je sistema solera pouzivédna pro
michani (neboli blendovani) rumé rlzného stafi v
sudech, kde drive zrély robustni americké whiskey,
jemné sherry a delikatni vina Pedro Ximenez. Kazd4
kapka rumu zde prochazi kazdym tipem sudu, takze
se kazdy z nich podéli o své aroma a chut z ¢ehoz
vznikd rum vyjimecné kvality. Na cely tento proces
dohlizi Master Blender, jedna ze 3 Zen, které v
potravinarském primyslu dosahly této pozice,
Lorena Vésquezova."

Upozorfiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny
jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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