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Kéd produktu RU001721

Legendarni limitovand edice Zacapa Reserva Limitada, tentokrat ro¢nik 2019. V Sedo-zlatém tubusu se skryva
tradi¢nim opletenim zdobena lahev a v ni temné mahagonovy melasovy rum, ve kterém se snoubi to nejlepsi ze
zasob guatemalské palirny. Smés 6-24letych rum zrajicich v péti typech sudd voni po ofiscich a
karamelizovaném ovoci s dfevitym zakladem. Na patfe hraje na noty vanilky, dubového dfeva, citrus@, ovoce a
kvétin s dlouhym zdvérem s tény bylinek.

At uz lovite dalsi kousek do své rumové sbirky, nebo tuhle luxusni sérii teprve objevujete, nakupu rozhodné
nebudete litovat. Zacapa neni jen investi¢ni rum, Zacapa je skute¢ny chutovy zazitek.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis N ) Hlavni parametry

"Na luxusni I|m|t0)/anou Eadllcigu'atemalskfaho ruleJ Znatka Zacapa
Zacapa se rumovi fanousci tési jako na Vanoce. Uz o }

od prvnich zprév o novém ro¢niku se tradi¢né Druh poctivy titinovy Rum
rozpoutaji vasnivé debaty. Ro¢nik 2019 je tady. Detail vyzraly rum v dfevénych sudech
N&dherny tubus, tradi¢ni opletend lahev, vonavy, Plivod Guatemala
bohaty, nekone¢né jemny rum. Rumy o stafi 6 az 24 Roénik 2019
let si odpocinuly v kombinaci péti typd suddi - Privlastek Release & vydané v daném roce
nejprve v bourbonoyyc’h vypalenych i ?eyypalenych, e 700 mi
po sherry a Pedro Ximénez a pak na zaveér v sudech

po vybérovych mudkatovych vinech. Vysledek je Alkohol ABV 45,00 %
pfijemné nasladly, s vini ofisk{, dfeva a

karamelizovaného ovoce a chuti plnou vanilky, LMIV & Doplitkové parametry

drevitych ténd, citrusl, ovoce a kvétin. V prijemné Zakonné zafazeni rum
dlo‘{h:ém zavéru je ldevkladentné.byli[my. J%df“ldlfée Slozeni voda, destilat z cukrové tftiny, barvivo: karamel (E150d)
skvéla Zacapa. Stejné jako u minulych rocnikd, i Ron Vyrobce Diageo GmbH, Reeperbahn 1, 20359 Hamburg, Némecko

Zacapa Reserva Limitada 2019 je diky omezenému

poctu stocenych lahvi Zddanym investi¢nim Alergeny upozornéni
kouskem a paradnim prirGstkem do rumovych
sbirek. Ulovte si svoji ldhev. Nebo radéji dvé. Kdyby
vas opustila silna vdle, jak se to s dobrotami Zacapa
velmi Casto stdva. Rumy Ron Zacapa Centario -
jejich historie saha az do roku 1976, kdy byla
destilerie zaloZzena ve mésté Zacapa, nachazejici se
na vychodé Guatemaly 229 m.n.m.Vyroba rumd
zacina na plantazich cukrové titiny. Plantdze rumi
Zacapa Centario se nachazeji na jihozapadé
Guatemaly v nadmorské vySce 350 m. Destilerie se
chlubi, Ze jejich plantéze jsou pro produkci curkové
trtiny na nejlepsim misté na svété, diky kombinaci
mikroklima, pQdy a teploty. Na rozdil od ostatnich
vyrobct rumd, ktefi pro destilaci pouZivaji melasu,
coz je zbytkovy produkt pri vyrobé cukru, destilerie
Zacapa pouziva tzv. panensky sirup (Virgin sugar
cane honey), tedy primarni vyrobek pri zpracovani
cukrové trtiny. Vyroba $pickovych rumd Zacapa
Centenario - kdyz prijde ¢as na kvaseni, destilerie
pouziva vlastni kmen kvasinek ziskanych z ananasu:
Saccharomyces cerevisiae. Tyto kvasinky produkuji
specifické aroma typické pro rumy Zacapa Centario.
Kvaseni probihd pomalu, jelikoz kvasinky potrebuji
Cas pro praci ke kyZzenému vysledku. V misté ""The
House Above the Clouds"" (v pfekladu diim nad
mraky), ve vysce 2.333 n.m dochazi ke zrani
destilatl. Zde pomalym zranim ziskavaji rumy
Zacapa Centario svoje jedine¢né vlastnosti. V horach
nizsi prdimérna teplota 16,66 °C zpomaluje zrani a
fidsi vzduch a nizsi atmosféricky tlak napomaha
zintenzivnit chut z dubovych sudd. Jakmile jsou sudy
na misté v ""The House Above the Clouds"", za¢ind
slozity jemné vyvazeny proces zrani. Destilerie
pouziva jedine¢ny zplsob zvany ""Sistema Solera"",
prevzaty ze zrani Sherry. Blendovani rumd - u
destilerie Zacapa je sistema solera pouzivédna pro
michani (neboli blendovani) rumé rlzného stafi v
sudech, kde drive zrély robustni americké whiskey,
jemné sherry a delikatni vina Pedro Ximenez. Kazd4
kapka rumu zde prochazi kazdym tipem sudu, takze
se kazdy z nich podéli o své aroma a chut z ¢ehoz
vznikd rum vyjimecné kvality. Na cely tento proces
dohlizi Master Blender, jedna ze 3 Zen, které v
potravinarském primyslu dosahly této pozice,
Lorena Vésquezova."

Upozorfiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny
jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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