Viognier ,, la Fiole ” 2025 Pays d'Oc IGP Brotte Pere
Anselme 0.75I

» Vino » Tiché vino » Francie

Kéd produktu F1000900

Bilé tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 100% Viognier vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti
Pays d'Oc - suché

Vino se pysni luxusni, intenzivni zlatoZlutou barvou, kterd je zaroven zafiva a vyrazna. Ve viini se misi pfijemna svézest s
pozoruhodnou aromatickou intenzitou. Tény meruriky a broskve harmonizuji s kvétinovymi nuancemi jasminu. Postupem
Casu se tato viné vyviji smérem ke komplexnéj$im a lahodnéjsim aroma, evokujicim susené meruriky, akaciovy med, kdoule
a zralou broskev. Na patre je chut svézi a pruznd, odhaluje lahodné tény merunky a bilé broskve. S postupem ¢asu se
textura stavé bohatsi a ustupuje $tédrym ténlm susenych merunék a medu, které vinu dodévaji krasnou hloubku a
bohatost.

Podavané pfi teploté 10-12 °C se toto Viognier dokonale hodi k lehce kofenénym exotickym pokrm(m, rybam v omacce
nebo modrému syru, ¢imz zd@raznuje jeho rozvijejici se aroma a elegantni texturu.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
( BROTTE
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Viognier ,, la Fiole ” 2025 Pays d'Oc

Anselme 0.75I

» Vino » Tiché vino » Francie

Popis

Sklizen probiha v noci nebo brzy réno, aby se bobule
udrzely pfi nizké teploté, ¢imz se omezi oxidace a
zachova se Cerstvost aromat. Hrozny jsou po
prijezdu do vinarstvi jemné lisovany, aby se ziskala
¢ird, aromatickd stava. Tato Stava je poté 24 hodin
za studena usazovana, aby se odstranily necistoty a
zéroven se zachovala aromaticka cistota. Kvaseni
probihd v nerezovych nebo betonovych tancich pfi
kontrolovanych teplotdch mezi 16 °C a 18 °C. Tato
metoda umoznuje odhalit plnou aromatickou
komplexnost Viognieru, zejména jeho
charakteristické tény merunky, broskve a bilych
kvéth. Vino zraje nékolik mésicl na jemnych kalech
v nerezovych a betonovych tancich. Tento proces
pomahd zvysit bohatost a kulatost chuti a zaroven
zachovat svézest a Zivost vina. Tato kratké doba
zrani umoznuje vyniknout Cistoté a prirozenému
projevu odrddy Viognier, aniz by se jeji aroma
maskovalo vnéjsimi vlivy. Vinice La Fiole Viognier
vzkvétaji v departementu Gard na piscito-hlinitych a
jilovito-vépencovych pldach, charakteristickych pro
tuto stfedomorskou oblast. Tyto pldy nabizeji
vynikajici odvodnéni, které je nezbytné pro prevenci
zamokreni a zaroven zadrzuji dostatek vldhy béhem
sussich obdobi. Stredomorské klima s horkymi a
suchymi léty a chladnymi vlivy okolnich kopcd,
zejména klimatu Cévennes na nékterych pozemcich,
vytvarii dokonalou rovnovahu pro zrani Viognier.
Toto jedinec¢né klima, charakterizované zna¢nymi
teplotnimi vykyvy a chladnéjsimi vétry, podporuje
vytribeny a komplexni aromaticky projev. Jiné
pozemky tézi z priméjsiho vystaveni teplu
stfedomorského slunce, coz vinu dodavé bohatost a
kulatost. Primérny vék vinic, mezi 20 a 30 lety,
zarucuje stabilni a vysoce kvalitni produkci s hrozny
koncentrovanou chuti. Tyto vybrané pozemky
odrazeji terroir, ktery je priznivy pro produkci
elegantnich a vyvazenych vin. Vino zaujima v rodiné
Brotteovych vyznamné misto jiz dvé stoleti. V roce
1880 jiz pan Amouroux a pan Clouplet, predkové
Laurenta a Christine Brotteovych, pracovali na
vinicich. Jeden v Chateauneuf-du-Pape, druhy v
Cairanne. Tito dva vinari, predstavujici prvni
generaci rodu, vysadili a zalozili vinice, které se
pozdéji staly Domaines Barville a Grosset.
Spole¢nost Maison Brotte byla oficiaIné zalozena v
roce 1931, kdy se Charles Brotte (2. generace),
Cerstvy absolvent obchodni Skoly v Marseille,
rozhodl zaloZit si vlastni spolecnost v Chateauneuf-
du-Pape. Maison Brotte tak zacal nabizet Sirokou
$kalu vin z Gdoli Rhony a zaradil se mezi priikopniky
v tomto oboru. Jeho syn, Jean-Pierre Brotte (3.
generace), prevzal podnikéni v roce 1970 a rozvijel
exportni trhy. Byl jednim z prvnich v Gdoli Rhény,
kdo propagoval sva vina pres Atlantik, do Kanady a
Spojenych statd, a také do Japonska. Diky nému jsou
nase vina nyni k dispozici ve vice nez 100 zemich.
0d roku 2001 prevzali rodinny podnik Laurent Brotte
a jeho manzelka Christine. Spolecné zlepsili metody
vyroby vina, rozvijeli vinici a zvySovali kvalitu svych
vin a zaroven budovali jméno Brotte po celém svété.
Jsou Ctvrtou generaci. Rok 2015 byl ve znameni
prichodu 5. generace na panstvi: Thibault a Benoit
nyni pracuji po boku svych rodi¢@ a do podnikani
prinaseji nové perspektivy a dynamiku. Dnes na
rozvoji vinarstvi spolupracuji tfi generace.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry
Znacka

Pavod

Barva

Roc¢nik

Oblast & obec
Klasifikace pGvodu
Odrida

Charakter

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Doplikové parametry
Zékonné zarazeni

Slozenf

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

IGP Brotte Pere

la Fiole
Francie, Languedoc & Roussillon
bila
2025
Pays d'Oc
IGT & IGP
Viognier
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
dubové sudy, v nerezovych nddobach
750 ml
13,00 %
darkové, hold lahev

vino

odridové vino révové

Brotte maison, Avenue Pierre de Luxembourg, 84230 Chateauneuf-du-Pape, Francie

Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Piesné sloZeni a alergeny jsou k
dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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