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Kéd produktu 10302250

Bilé tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy Malvasia a Trebiano vypéstovanych na vinicich italské vinafské oblasti Toskansko - Chianti Classico -
sladké

Tradi¢ni toskanské dezertni vino se pije k sladkym dezertm anebo jen tak k meditaci. Pfipravuje se z vybranych hroznd bilych odriid, které po sklizni
vysychaji nékolik mésicl na rohozich z rékosu. Vino poté vice nez 5 rokd kvasi a zraje v malych 100 | tfeiovych, dubovych a kastanovych soudcich. PIna

viing suenych rozinek a merunék, sladké sametové chut s vyraznou merutikovou marmeladou. Spi¢kové toskanské Vin Santo.

Vyzréalé dezertni toskanské vino vhodné jako doprovod ke sladkym mou¢nikim ¢&i plisfiovym syrlim. Krasny jantarovy odstin, uvolfiujici tény prazenych
mandli, medu a jemného koreni. V chuti je svézi kyselost s dokonale vyvazenou Urovni sladkosti.

Idedlni k dezertlim a petits fours, zejména k tém s mandlemi, ale také k ov¢imu syru a vyzralé gorgonzole. K foie-gras, brzlik, dezerty.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
SAN FELICE
AGRICOLA
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Popis

Zjednodusené slamové vino Vin Santo ( nebo v
prekladu ,svaté, pozehnané" vino) z Toskanska. v
Toskénska specialita kterd se vyrabi uz nékolik
staleti, a to asi bez vétsich zmén v technologii, dnes
si téZko predstavite toskanské vino, které by bylo
tradi¢néjsi a "autentictéjsi". Obecné patfi do skupiny
vin zvanych "passito”, jak se v Itélii fika vinim z
tastecné usudenych bilych i modrych hroznti, ktera
mohou mit po vykvaseni riizny obsah zbytkového
cukru. | Vin Santo se vyrabi v rliznych stylech, od
suchého po velmi sladké, ale vétsinou se nabizeji
sladkd. Vyrabi se tradi¢nim oxida¢nim zplisobem
kdy se hrozny z odriid Trebbiano a Malvasia (a také
ze Sangiovese, které se pouziva pro Vin Santo
Occhio di Pernice) nechavaji pres zimu schnout v
dobfe vétranych pldnich prostorach a vylisovany
velmi sladky most se zapeceti do 50litrovych
soudkd, na jejich dné jsou kvasni¢né kaly z
predes|é Sarze. Vino se necha pomalu kvasit a
nasledné zrat bez jakéhokoliv dolévani a cely proces
miize trvat mnoho let, minimalné tfi, ale nej¢astéji
pét az Sest let. Vynikajici toskanské vinarstvi, které
bylo prikopnikem kli¢ového rozvoje v regionu
Chianti Classico za poslednich 40 let. Toto
renomované panstvi se sidlem v Castelnuovo
Berardenga, asi 30 mil jihovychodné od Florencie a
na jiznim konci zény Chianti Classico, zahrnuje 140
hektar vinice, sklep, asi 17 000 olivovnikd a
vesnice s prestiznim hotelovym komplexem. Vinaf
Leonardo Bellaccini vyrabi portfolio vin, které je
vysoce uznavané a ocenéné mnoha cenami -
klasické projevy vysoké kvality Sangiovese. Toto je
prikopnické vinafstvi - produkujici pfedchiidce
Supertuscant, Vigorello (prvni vino v regionu Chianti
Classico vyrobené vyhradné z ¢ervenych hroznd)
koncem 60. let 20. stoleti. Nasledovalo predstaveni
Poggio Rosso v 70. letech (prvni pfiklad Chianti
Classico 'Cru') a poté jeho partnerstvi s univerzitami
ve Florencii a Pise v 80. letech. V dobé, kdy se jiné
statky zamérovaly na mezinarodni odridy, vedlo
toto partnerstvi k rozvoji jejich Vitiarium neboli
experimentalni vinice, kde péstuje a studuje plvodni
odrldy révy (jako je Pugnitello) jiz vice nez 30 let.
San Felice bylo také mezi prvnimi statky Chianti
Classico, které produkovaly vino 'Gran Selezione' -
nova klasifikace zavedena jako nejvyssi kvalitativni
Uroven pro vina v regionu - s inaugura¢nim ro¢nikem
2010. San Felice lezi v sousedstvi sesterského
pozemku Villa la Pagliaia - a méa dalsi panstvi,
Campogiovanni, v Montalcino. V roce 2022 San
Felice ziskalo akreditaci Equalitas ,Udrzitelna
organizace' pro své vinice, vinarstvi/sklep a stacirnu.
Jedna se o italsky program, ktery podporuje
udrzitelnost v celém dodavatelském retézci vina a
vytvari celosvétové uznavany model udrzitelné
kvality, ktery je zalozen na tfech zakladnich pilifich:
environmentélnim, sociélnim a ekonomickém. V
ramci toho podnika San Felice riizné iniciativy, mezi
néz patii terasové a neustdlé analyzy flory a
mikrofauny ve vinicich, které pomahaji chranit pldu
omezenim jeji eroze, udrzitelné hospodareni na
vinicich diky , preciznimu vinohradnictvi“, které
umoznuje ad hoc oSetreni a profezévani pro kazdou
rostlinu, coz vede k nizsimu dopadu na Zivotni
prostredi a vyssi kvalité produktu, vystavba nové
Cistirny slouzici sklepu a vSem dal$im budovéam v
areélu, coz umoznilo udrzitelné hospodareni s vodou
prostrednictvim velmi sofistikovaného a
automatizovaného procesu ¢isténi, a investice do
fotovoltaiky, kterd jim umoznila vyrobit 100 % svych
pozadavkd na elektfinu. San Felice vzdy vénovaly
velkou pozornost biologické rozmanitosti odriid
vinné révy: s experimenty zahajenymi ve Vitiarium
byly vysazeny a studovény stovky odr(d jiz vice nez
tricet let, abychom zabranili ztraté svého
genetického dédictvi a za cenny prispévek, ktery
mohou poskytnout rozmanitosti nasich vinic.
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Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Plivod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plivodu
Klasifikace vinice
Odrdda

Privlastek
Charakter

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Dopliikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mliZze obsahovat alerge

” Doc 2016

San Felice
Vin Santo
prirodné sladké vino & Vin Doux Naturel
Itélie, Toskansko
bilé
2016
Chianti
DOCG
Classico
Malvasia, typicka toskanska odrlida & Sangiovese, Trebbiano
Sldmové_vino
sladké & Dolce & Doux & zbytkovy cukr nad 45 g/l
5 let, dubové sudy
375 ml
16,50 %
hold lahev

vino

odrdové vino révové

Societa Agricola San Felice S.p.a. Piazza Tre Torri 3, 20145 Milan, Itdlie
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

ny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.
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