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Kéd produktu CHAM9951

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 60%
Chardonnay a 40% Pinot Noir vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - brut nature

Jeho velmi jemné perleni a zlatavy odstin jsou dikazem
dlouholetého zrani v nasich sklepich. Toto cuvée v sobé
snoubi kvétinové tény s zZivosti a svézesti.

Toto Sampanské ma zlatozlutou barvu a ovocné aroma s tény
Zluté broskve a mirabelky. Jedna se o skvéle vyvazené a plné
ro¢nikové Samparnské, které se dokonale hodf k aperitivu,
pokrmim i syrlm.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
& Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
CHAMPAGNE
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J.Tanaud
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Popis

V poslednich letech obhospodafuji vinice
udrzitelnymi metodami (bez pouZiti pesticidd, s
vyuzitim prirodnich feromonovych kapsli k mateni
Skddcl, orbou pddy atd.). Po ru¢ni sklizni se tfi
odridy hroznd pomalu a Setrné lisuji - kazda zvlast.
Most nasledné prochdzi prvnim kvasenim v
nerezovych tancich. Vysledna vina (tzv. zakladni
vina) se sceluji kombinaci rliznych poloh (*crus*),
vini¢nich trati ¢i odrid. Scelena vina se pini do lahvi,
kde probiha druhotné kvaseni (*prise de mousse*)
spojené se zranim na kvasnic¢nich kalech. Toto cuvée
zraje priblizné osm let, nez lahve projdou procesem
setrasani (*rémuage*) a odstrelovani kall
(*disgorgement*). Henry-Léopold Tabourin zalozil
vinarstvi Veuve J.Lanaud v roce 1919. Nazev vybral
na pocest své matky, vdovy , Marie-Josephine
Lanaud. Zpocatku situovan v Epernay, se pozdéji
presunul do Avize, kde plsobi dodnes. V roce 1987
se pan a pani Gauthierovi rozhodli koupit zdi a
sklepy vinarstvi Lanaud a ponechali mu stejné
jméno. Roku 2008 se jejich synové, bratfi Edouard a
Jonathan, ktefi méli vlastni farmy a vinice, rozhodli
spojit s rodici a vznikla rodinna spolecnost SAS
Gauthier. Vinarstvi Veuve Lanaud se nachazi v
Avize, srdci regionu Champagne, kde vinice
presahuji stari 80let! Oproti priméru 40let. Produkuji
65% ,,Chardonnay"”, z vétsi ¢asti z vinic ,,Grand
Cru“(viz.str 2), 20% ,,Pinot noir“(Rul.modré), a 15%
pinot ,Meunier”(zndma jako Mlynarka). Na 12ti
hektarech v 17ti oblastech nazyvanych ,crus” se
rozkladaji vinice Veuve Lanaud mezi kterymi jsou:
*Avize, hodnocena Grand Cru *Cramant, Grand Cru
*Chouilly, Grand Cru *Festigny, Grand Cru

Hlavni parametry
Znacka
Druh

Detail

Zrani
Barva
Plvod

Produkce

Charakter
Rocnik
Odrdda

Priviastek
Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Vyroba

Baleni
Alkohol ABV
Objem

Veuve J.Lanaud

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti
Champagne

8 rokd, lezeni na lahvi

bila

Francie, vinice oblasti Champagne

vino vhodné k dalsi archivaci ve
sklepé & Archivni

Brut Nature & vino pfirodné tvrdé s
cukrem méné nez 3 g/l bez
doslazeni

2010
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir
Millésimé
Cote de Blancs
AOC & AOP

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

hola lahev
12,00 %
750 ml

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odridové vino révové

Champagne Veuve J. Lanaud, 3 PI.
Léon Bourgeois, 51190 Avize,
Francie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



