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Se svymi zakrivenymi liniemi a strfibrnymi akcenty je tato elegantni, opakované pouzitelnd darkova
krabi¢ka od SMEG navrzena tak, aby vypadala jako miniaturni ledni¢ka v retro stylu. Jeji rlzové barva
odpovida standardni lahvi Rose uvnitr a udrzi vase oblibené Sampanské Veuve Clicquot vychlazené az
dvé hodiny Rosé od populdrni znacky Veuve Clicquot Ponsardin.

V roce 1818 vynalezla madame Clicquot prvni znamé michané Sampanské Rosé, které si dnes mizeme
vychutnavat a sdilet pro jeho Zivost a ovocné odrlidy. Ochutnejte neuvériteiné Veuve Clicquot Rosé.

Toto cuvée je vyrobeno z 50 az 60 rdiznych ingredienci a vychazi z tradi¢ni smési Yellow Label kterou
tvori 50 az 55 % Pinot Noir, 15 az 20 % Meunier a 28 az 33 % Chardonnay. Smés je pak dopInéna 12 %
tichého ¢erveného vina s pouzitim ¢ervenych hrozn(, které dodavaji ovocnost. Zraje minimaliné 3 roky
v Crayeres Veuve Clicquot.

Na prvni pohled upouta barva s tfpytivymi médénymi odlesky. Aroma je bohaté a elegantni. V chuti
jsou nejprve citit tony svéziho ¢erveného ovoce (maliny, lesni jahody, tfesné, ostruziny), které
postupné prechazeji do sofistikovanéjsich tond susenek, suseného ovoce a pravé upeceného kolace.
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Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Byla to pravé Madame Clicquot, kdo v oblasti
Champagne vytvoril Uplné prvni rosé tzv. ,metodou
scelovani vin"" (michénim bilého a cerveného vina).
Veuve Clicquot Rosé je dalSim, mimoradné
sofistikovanym, vyjadrenim pristupu Veuve Clicquot
k savoir-vivre a ztélesnuje eleganci a odvahu
Madame Clicquot. Vino md zafivou barvu s
atraktivnimi rGZzovymi odlesky. Aroma je $tédré a
elegantni, s Gvodnimi tény Cerstvého cerveného
ovoce (maliny, lesni jahody, tfesné, borlivky), které
stridaji komplexnéjsi susenkové tény (mandle,
meruriky, briodka). Uvodni svéZi aroma v Ustech je
nasledovano vyvazenym ovocnym pocitem na patre.
Vino je dokonale vyvazené. Télnaté a nadherné
ovocné, s intenzivni chuti Stavnatych zralych jahod a
tresni. Cuvée se vyrabi tradi¢ni metodou Méthode
Champenoise, pfi které vino prochézi druhotnym
kvadenim v lahvi. RGzového odstinu se dosahuje
pridanim priblizné 12 % Cerveného vina vyrobeného
z Pinot Noir, proslulého svou aromatickou bohatosti
a sytou barvou. Po nékolika letech zrani na kalech
vznikd Brut Champagne, které v sobé spojuje silu,
vyvazenost a nezaménitelnou eleganci - zcela v
souladu s duchem legendarni Madame Clicquot,
kterd byla synonymem pro inovaci a kvalitu.
Degustacni tény: Veuve Clicquot Rosé Brut se ve
sklenici prezentuje se zafivym rlZovym odstinem a
svidnym leskem. Ve viini je $tédré a rafinované, s
intenzivnimi aromaty Cerstvého cerveného ovoce,
jako jsou maliny, lesni jahody, tfeSné a ostruziny. Po
kratké dobé se rozvinou dalsi tény pripominajici
pecené ovoce, susenky, briosku, mandle a merunky.
Na patre vede svézi Gvod k harmonické rovnovaze
ovoce. Struktura je elegantni, ziva a presna, s
krémovou pénou a dlouhym, plnym zavérem.
Zbytkovy cukr: 9-10 g/l Veuve Clicquot Rosé Brut je
vynikajici jako aperitiv, ale také s eleganci a
hloubkou doplni kulinarské pokrmy. Obzvlasté dobre
se hodi ke grilovanému lososovi, tunakovému
tatarskému syru, hfebenatkam, grilované drlibezi
nebo jemnym pastikam. Stejné plsobivé je i k
dezertdm s ¢ervenym ovocem nebo mlé¢nou
Cokoladou. Idedlni teplota pro podavani je 8-9 °C a
Ize si ho vychutnavat nékolik let, béhem nichz se
jeho komplexni aroma dale rozviji. Opulentni, ale
jemné strukturované rdizové sampariské, které
dokonale odrdzi styl domu Veuve Clicquot -
charakter, hloubku a neodolatelné kouzlo. Veuve
Clicquot Champagne Rosé Brut je rafinované,
vyrazné rlizové Ssampanské ze srdce Champagne,
které ztélesnuje nezaménitelny styl ctihodného
domu Veuve Clicquot Ponsardin. Je vyrobeno z
klasickych odrdd Pinot Noir, Chardonnay a Pinot
Meunier, peclivé vybranych z nejlepsich vinic v
Champagne. Vysoky podil Pinot Noir mu propdjcuje
charakteristickou strukturu a intenzitu, zatimco
Chardonnay dodava vinu eleganci a svéZzest a Pinot
Meunier dotvéafi harmonickou ovocnost.

Hlavni parametry

Druh

Typ

Znacka

Plvod

Barva

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrida
Privlastek
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Dopliikkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti Champagne
Veuve Clicquot Ponsardin

Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne

bila

Montagne de Reims

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

Reserva

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
3 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

darkové, hola lahev

Sumivé vino
odrlidové vino révové

LVMH Moet & Hennessy 22, avenue Montaigne 75008 Paris Francie
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

Upozoriujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred

konzumaci.



