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Kéd produktu CHA08301
EAN 3049614182952

Yellow Label je pro Samparisky dim Veuve Clicquot naprosto
ikonickym Sampariskym. Kombinuje vsechny &tyfi rozméry,
které styl Veuve Clicquot jasné definuiji: silu, aromatickou
intenzitu, svéZest a hedvabnost. Pfevaha Pinot Noir pfinasi
typickou Clicquot strukturu, zatimco dotek Meunieru kupaz
zakulacuje. Chardonnay dodava eleganci a vytfibenost,
nezbytné pro dokonale vyvazené vino. U Yellow Labelu vidime
nejprve zlataveé zlutou barvu s pénivym fetizkem jemnych
bublinek. Déle citime prijemnou vini pfipominajici v Gvodu
Zluté a bilé ovoce, poté vanilku a pozdéji briosku.
L e Zaznamenavame delikatni rovnovdhu mezi ovocnymi
aromaty, vychazejicimi z pouzitych druhl hroznd, a
ATl toastovym aroma, které je vysledkem tfiletého zrani v
Veuve Clicquot T 1 lahvich.

uve Clicquot

VitaIni z&fivéa svétle zlaté barva. Cistd a svidna viiné citrusd,
briosku a bilych kvétd. Perfektné zrala a krasna sucha chut
citrusd, bilych broskvi, toastu a Spetky vanilky, jemna péna.
Dlouhy, delikatni zavér. Velmi chutné.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
na cesté - objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Veuve Clicquot-Ponsardin je druhym nejvétsim
Sampanskym domem na svété. Bylo zalozeno v roce
1772 Philippem Clicquot, ale od 19. stoleti nese
nazev Veuve Clicquot-Ponsardin, po vdové Nicole-
Barbe Clicquot-Ponsardin. Zaklad Sampanskych
Veuve Clicquot je vyroben z Pinotu Noir. To plati
zejména pro Brut Non-Vintage, ve kterém se styl
projevuje nejvyraznéji. Toto Sampanské je vyrobeno
z 50 az 60 druhl crus, 50% nebo vice z Pinotu Noir,
30% Chardonnay a Pinotu Meunier a zbytek se
skldda z 35 az nékdy i 40% z rezervnich vin z
predchozich ro¢nikd. Pro Brut Non-Vintage je
nejtypictéjsSim znakem vynikajici kvalita a silny a
bohaty charakter. Veuve Clicquot Yellow Label Brut
je jak ve vzhledu tak chuti vyrazny a velmi
elegantni. Jednd se o Sampanské pro opravdové
znalce a milovniky. Veuve Clicquot Yellow Label
dokdze sladit dva protichldné faktory - silu a
hedvabnost - a udrzet je v dokonalé rovnovaze s
aromatickou intenzitou a spoustou svézesti. Tato
stala sila potési, je idedlni jako aperitiv a perfektni
jako Sampariské k jidlu. V Gvodu se objevuje
bélomasé ovoce a rozinky, ke kterym se pridava
vanilka, a nakonec brioska. Vino v sobé& harmonicky
misi ovocitost, kterou mu dodava peclivé zvolend
kombinace odrld, a hlubsi toastové tony, dané
3letym zranim na kalech v lahvich. Prvni dousek
prindsi svézest a intenzitu, které ndsleduje symfonie
ovocnych ténl (hruska, citron). Yellow Label v sobé
v dokonalé rovnovaze propojuje dva zdanlivé
protikladné vlastnosti - silu a hedvabnost, diky
¢emuz vznika chutové i aromaticky vyrazné a
zaroven svézi vino.

Hlavni parametry

Druh
Typ
Znacka
Plvod

Barva
Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida
Priviastek

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti
Champagne

Veuve Clicquot Ponsardin

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bild
Montagne de Reims
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

Reserva
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vv  viv

g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvasenf vina na lahvi &
metoda Champagne

lezeni na lahvi

750 ml

13,00 %

darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

sSumivé vino
odridové vino révové

LVMH Moet & Hennessy 22, avenue
Montaigne 75008 Paris Francie

Oxid sificity a sifiCitany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



