Valtellina Superiore riserva ,, Inferno Fiamme
Antiche " Docg 2011 ARPePe 0.75 |

» » » AR.PE.PE

Kéd produktu 10700645
1
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
e SR
FIAMME ANTICHE
% ARPEPE &
DIOS TRADING, spol. s r.o. 19.4.2026 15:46

Husova 1205, Modrice, 664 42 dios@dios.cz 1/2



Valtellina Superiore riserva ,, Inferno Fiamme
Antiche " Docg 2011 ARPePe 0.75 |

» » » AR.PE.PE

Popis

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy
odrtidy 100% Nebbiolo (Chiavennasca)
vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblati
Lombardia - Valtelina - suché Valtellina se nachazi v
severni Lombardii na hranici se Svycarskem. Rodina
Pelizzati vlastni po staleti tyto sklepy pod Grumello
Grand Cru. Soucasné panstvi bylo zaloZeno v roce
1984 Arturo Pelizzatti Perego, ktery se se svymi
détmi podélil o vzacné dédictvi hodnot a znalosti ze
Ctyr generaci vinarl. Jedinecnost panstvi je také
respektovana ve sklepich, které jsou vyhrabany z
Upati hory tésné pod grand cru Grumello, u bran
mésta Sondrio. Mimo sklepy, nad botte, jsou vinice
chrdnény slavnymi kamennymi zdmi, které stoupaji
az do Castello De Piro, stredovéké pevnosti, kterd
dodnes v Evropé dominuje nejvétsim rozsifenim
teras. Panstvi se sklddda z 15 ha, z nichz 12 ha je
porostlych vinnou révou. 8,5 ha v Sassella, 2,5 ha v
Grumello a 1 ha v Inferno. Ro¢ni produkce je 60.000
lahvi. Odrlida Nebbiolo je lokalné nazyvana
Chiavennasca, odkaz na nedaleké mésto Chiavenna.
Vinice jsou osazovany vybérem Massal pro své
vlastni vinice poslednich 50-100let, stejné jako
klonalini selekci Valtellina ze zdkladu Fojanini.
Filozofif je ve vinicich pracovat co nejpfirozenéji, coz
neni jednoduché s ohledem na extrémni strmou
terasovitost vinic. Systém tvarovani je Guyot a
pracuji v souladu se zasadami Simonit & Sirch. Ru¢ni
sklizenl se provadi s vyuzitim malych kazet tak, aby
hrozny dorazily do sklepa v perfektnim stavu.
KvaSeni probiha v 50hl kmenovych kuZzelovitych
dievénych kéadich, s velmi dlouhymi maceracemi.
Vinarstvi neuvoliuje vSechny znacky v kazdém
ro¢niku. Podle kvality ro¢niku (tloustka slupky je
nesmirné dllezita), se rozhodne pro kratsi nebo
del$i maceraci, které pak urcuji relativni ¢as zrani. V
praxi: ro¢niky s tenkou slupkou se stanou "malymi"
Riservas v lahvich Bordeaux, ro¢niky s tlustou
slupkou "grand" Riservas v lahvich Bourgogne.

LMIV & Doplnkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



