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Kéd produktu 10204216

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn(i vinné révy odriidy 70% Corvina Veronese a 30% Rondinella vypéstovanych na
vinicich italské vinarské oblasti Veneto - Valpolicella Classico - suché

Rubinové zbarvené vino s krdsnym leskem. Kombinace zralych ovocnych a prazenych vini v otevieném buketu, jahodové
Zelé a susené Svestky, také karamel a trocha pernikového koreni. Chut je velmi sametova a ovocna, podporenéd vhodnou
svézesti, celkové jsou opét patrné viiné zralého ovoce véetné nadechu ofechu, velmi vyrovnany zavér. Jednd se o jedno z
nejvyhledavanéjsich vin z rodiny Allegrini. Pochazi z vinic kolem renesancni Villa della Torre a je vinifikovan procesem
Ripasso. Stejné jako u Amarone se pouzivaji susené hrozny, které do vina vnaseji vice sily, hustoty a ovoce. Allegrini je v
dnesni dobé povaZovéano za jedno z nejlépe hodnocenych a nejvyznaméjsich vinarstvi v celé oblasti Valpolicella v regionu
Veneto.

CORTE GIARA

Pfed zranim probiha specifické druhé kvaseni dle predpisti Valpolicella Ripasso na susenych matolach odréidy Amarone,
které mu dodavaji charakteristické aroma a zvysuji obsah alkoholu. Druhé kvaseni trva 9/10 dni s kazdodennim
precerpavanim a provadi se v Unoru. Poté zraje 4 mésice v ocelovych sudech, 11 mésicl ve slovinskych dubovych sudech
a findIni zréni v lahvi po dobu 2 mésicd.

0d roku 1989 ztélesruje Corte Giara moderni vasen. Dnes se tato iniciativa, zrozena s cilem nabizet vysoce kvalitni vina
T s pro kazdodenni potéSeni, neustale vyviji. V&rni nasim kofenlim ve Valpolicella piedstavujeme identitu s eklektickym
(// L designem, vytvorenou pro soucasny trh.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
DIOS TRADING, spol. s r.o. 3.6.2026 17:45
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Popis

Giovanni Allegrini je legendarni postavou regionu
Valpolicella diky svému odhodléni zlepSovat mistni
vina pfisnym vybérem hrozn( a zpochybriovanim
tradi¢nich postupd, které ne vzdy kladly kvalitu na
prvni misto. Rodina je zdejsimi vinafi jiz po Sest
generaci a dnes ma pfiblizné 247 hektar(
rozprostrenych na sedmi jedine¢nych vinicich u
Fumane v severni ¢asti Valpolicella. Corte Giara je
vzrusujici spoluprace rodiny Allegrini a nékolika
mistnich péstiteld hroznd, jejimz cilem je vyrabét
lahodné a pristupna vina Valpolicella v modernim
stylu. Toto priirazné Amarone je skvélym piikladem
jejich filozofie, s bohatou ovocnou chuti a velkou
silou vyvazenou eleganci a svézesti. Znacka Corte
Giara, inspirovana vyjimec¢nou biodiverzitou regionu
Bendtsko, nabizi Sirokou Skalu lahvi vina, kterd
mohou doplnit italskou i mezinarodni kuchyni. Tato
vina zlstavaji vérna svym korendim a zérovei v
sobé snoubi moderni, elegantni a eklekticky vzhled,
ktery kombinuje tradi¢ni vinar'ské dédictvi regionu
Benatsko s nejznaméjsimi mezinarodnimi odrddami.
Tato znacka nabizi skvély pomér ceny a kvality a
dba na pouzivani vysoce kvalitnich surovin a
zaroven drzi krok s ménicimi se globalnimi trendy
spotreby. Corte Giara je obzvlasté oblibend mezi
mladymi lidmi, protoze vyzafuje vitalitu, optimismus
a bystry smysl| pro nejnovéjsi trendy. Allegrini je
predni italské vinarstvi ve Fumane di Valpolicella,
které vyrabi proslulé Amarone od roku 1854.
Giovanni Allegrini v poloviné 20. stoleti zplsobil v
regionu revoluci tim, Ze se zamé¥il na kvalitni a
inovativni vinarstvi. Jeho déti, vedené Francem,
modernizovaly vyrobu v 80. letech 20. stoleti a
zavedly pokrocilé a ekologické techniky k vyrobé
elegantnich a mezinarodné uznavanych vin. Vinice
Allegrini se nachdzeji ve tfech prestiznich oblastech
italského vinarstvi, a to Valpolicella, Lugana a
Soave. Tyto vinice dominuji krajiné a produkuji vina,
ktera odrazeji jedinecny mistni terroir a styl, s
dlirazem na zachovani integrity ovoce béhem
procesu vyroby vina. Od roku 2024 se vSechny
vinarské oblasti Allegrini ve Valpolicella Classica
budou nachazet vyhradné na kopcich. Od roku 1854
je Allegrini nedilnou soucésti historie vinarstvi
Valpolicella Classica. Vinafstvi se nachazi ve Fumane
v provincii Verona a za svou existenci vdéci
inteligenci a tvrdé préci Giovanniho Allegriniho. V
60. letech 20. stoleti transformoval zemédélské
postupy svych predkl do prosperujiciho podniku a
byl jednim z prvnich, kdo upfednostnil kvalitu pred
kvantitou. Inovace, které zaved|, byly klicové pro
znovuzrozeni Valpolicelly a tvori zéklad
charakteristického stylu ,Allegrini“, ktery ziskal
mezinarodni uznani. Allegrini je v dnesni dobé
povazovano za jedno z nejlépe hodnocenych a
nejvyznaméjsich vinarstvi v celé oblasti Valpolicella
v regionu Veneto.Vinarstvi je vyhlaseno predevsim
vyrobou vina Amarone della Valpolicella, které patfi
k absolutnim Spi¢kdm svého regionu. AvSak v jejich
sortimentu nalezneme také krasna vina jako
napriklad Soave, Valpolicella Classico, Palazzo della
Torre nebo $pickovou zélezitost La Poja - 100%
Corvina Veronese. Vinarstvi vlastnici jako jedno z
mala 2 hvézdicky v celkovém hodnoceni Gambero
Rosso - pro Itélii néco jako pro gurmény Michelin!!!

DIOS TRADING, spol. s r.o.
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Hlavni parametry
Znacka

Pavod

Barva

Roc¢nik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrida

Privlastek
Charakter

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Dopliikové parametry
Zakonné zarazenf

Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

" DOC 2016 Corte

Allegrini

Italie, , Veneto & Benétsko

Cervena

2016

Valpolicella

DOC & DOP & Denominazione di origine controllata
Corvina, Rondinella

Ripasso

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
v dubovych sudech

750 ml

14,00 %

holé lahev

vino
odrldové vino révové
Allegrini Via Giare, 9/11, 37022 Fumane VR, Italy

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I
Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k

dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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