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Kéd produktu BA055011
EAN 8005631000124

Toto senzadni Cervené vino benatské tradice se vyrabi
technikou ,ripasso” typickou pro Valpolicella a je spojeno s
Amarone. Po lisovani zvadlych hrozn(, ze kterych se ziskava
Amarone, nasleduje dalsi pasaz vina z Valpolicella
vyrobeného s mensim fijnem. Zahaji druhé alkoholové
kvaseni, které zvysi kvalitu, barvu, télo a aroma. Vyrabi se z
85 % hrozn( Corvina, 10 % Rondinella a 5 % hrozn( di
Oseleta. Vinice se nachdzeji ve Valpolicella s expozici
jihovychod a jihozapad. Nachazeji se ve vysce 300 metrd nad
morem a plda je jilovitad a kridova. Zplsob péstovani je Guyot
s hustotou 5000 strom( na hektar. Prmérny rok vinic je
10-15 se ziskem 100 centl na hektar. V prvni a druhé dekadé
rijna probiha ru¢ni sbér hroznl. Hrozny se odstopkuji a
nechaji 10-12 dni macerovat v nerezovych tancich. Po
alkoholovém kvaseni se méné odstrani a vylisuje a nechd se v
nerezovych tancich az do ledna, kdy se lisuji zavadlé hrozny
Amarone. V tomto okamziku Valpolicella presla na kaly
Amarone a odpociva 7-8 dni pri 25-28°C. Zuslechtovani sud
je 18 mésicl a lahve nékolik mésicl pod kontrolou teploty.
Ma nabitou rubinové ¢ervenou barvu. Vané je intenzivni,
jemna a perzistentni s viini ¢ernych tresni a Svestek. Chut je
harmonickd, sametova a strukturovana.

Skvéle se hodi ke zvéfiné, grilovanému nebo pe¢enému
masu. Je také velmi dobry k uzenindm a vyzralym syrdm.
Musi se podavat pri 18°C ??v Siroké sklenici na vino.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

VSe zaclalo v roce 1960, kdyz mlady Sergio Zenato,
plny energie a ambici, vyzkouSel nové vinarské
postupy a investoval do klasickych odrdd, aby
dosahl nejvyssi kvality svého vina. V souc¢asné dobé
se vinohrady rodinné firmy Zenato rozkladaji na vice
nez 75 hektarech kolem mésta San Benedetto di
Lugana, kde jsou idealni podminky pro péstovani
vina odrldy Trebbiano di Lugana. Dalsi vinohrady se
nachdazeji v oblasti Valpolicella, kde vznika slavné
Amarone Zenato a péstujici se zde slavné odridy
jako Corvina, Rondineela nebo Oseleta. Dnes,
spole¢né s manzelkou Carlou a détmi Albertem a
Nadiou, pokracuje Sergio ve vyrobé vina se stejnym
nadSenim a houZevnatosti jako pred lety. Jen tak
mohou byt vina rodinného vinarstvi Zenato
uznavana ve vice nez 60 zemich svéta. Hrozny jsou
sklizeny s maximalini péci a to vyhradné ruc¢né, aby
nedoslo k jejich poskozeni. Vinarstvi dodrzuje prisné
limity pro péstovani vinné révy, aby byla zaruCena
kvalita hroznd a nevycerpaval se potencidl vinic.
Samotnému procesu vyroby vina je vénovana
maximalni pozornost. Od potreb kazdé odrldy, pres
kvaseni, zrani az po baleni. Zvlastni péce je
vénovana i vybéru lahvi, aby vino mélo idedini
podminky pro svdj rozvoj pred otevienim a
konzumaci.

Hlavni parametry

Znacka Zenato
Plvod Valpolicella
Objem 750 ml

LMIV & Doplikové parametry

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



