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Kéd produktu 10203836
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Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano

Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis , S Hlavni parametry

Cer:/ene tiché vino vyrpbene z hrgznu vmnle révy Objem 750 m
odrudy Cabernet Sauvignon, Corvina, Corvinone a
Rondinella vypéstovanych na vinicich italské
vinarské oblasti Veneto - Valpolicella - sladké.
Cervené vino pfipravené harmonickym snoubenim Upozorfiujeme, Ze tento produkt
tfech regionélnich odriid, pochézejicich ze brehl Alergeny muze obsahovat alergeny. Presne
. . v . , B slozeni a alergeny jsou k dispozici na
jezera Lago di Garda. Neobycejné vino nejen svym upozorneéni obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
projevem, ale také narocnosti procesu pfi jeho pred konzumaci.
vyrobé. V bohatém a vlidném aroma rozpozname

jemné toény Cernych tresni a tresnového dreva, chut

je obohacena o tény ¢okolad a kakaovych bobl s

hrejivym dozvukem. Diky druhotnému kvaseni

oznacovanému jako Ripasso - sekundarni fermentaci

Vv

LMIV & Doplinkové parametry

nachdazeji na kopcich v okoli méstec¢ka Negrar v srdci
zbény Valpolicella Classico. Vesmés jihovychodni
expozice v nadmorskych vyskach od 230 - 270m
nad morem. Pldy jsou rlizné s primési jili. Vedeni
systémem “dvojitd pergola” Gastro parovani:
pecena a grilovana masa, zvérina, silné omacky,
kachna. Doporucenad teplota podavani: 16-18°C.
Alergeny: Stejné jako vSechna vina, mlze i toto vino
obsahovat Oxid sificity (S02), sifi¢itany a stopy
vajec.



