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Kéd produktu SE000830
EAN 8002335132069

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy Glera
vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti Veneto -
brut

Plvodni receptura z roku 1926. Velice krasné sumivé vino na
bazi Prosecca. Svézi, svlidna vliné po zralém ovoci s dotykem
jablka Golden.

Origine Brut se nyni stalo ikonou ve svété Sumivych vin
Valdo. Vyrabi se z peclivé vybranych bilych hroznl z nasi
oblasti podle vinarské receptury, ktera se traduje po léta.
Odkazuje totiz na pocatky Prosecca, kdy v minulosti vyrobni
predpisy nevyzadovaly pouZiti alespon 85 % hroznl Glera.
Tento koncept byl zdmérné vyjadren jak ndzvem, tak i
obalem, ktery nam pfipomina hrdost na minulost a vasen pro
budoucnost. Je to velmi vSestranné Sumivé vino, vhodné
zejména jako aperitiv s prateli, ale také jako doplnék k jidlu,
zejména k lehkym rybdm nebo pokrmim z bilého masa.
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VALDOBBIADENE

Vynikajici jako aperitiv, perfektné se hodi k predkrmdm,
zejména k delikatnim pokrmlm, zejména z ryb.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Vinarstvi VALDO vyrabi Sumiva vina v malebném
méstecku Valdobbiadene uz vice nez 80 let. Je
vSeobecné uzndvanym protagonistou klasické
oblasti Valdobbiadene a Conegliano jak svym
objemem vyroby, tak predevsim nejvyssi kvalitou
svych vin. Vinafstvi bylo zaloZzeno v roce 1926. Uz
nazev naznacuje, Ze se vinafstvi nachazi v samém
srdci oblasti a to prfimo v centru méstecka
Valdobbiadene. Od svého zaloZeni se vinarstvi fidi
svoji zadsadou: neustald snaha o zvySovani kvality a
udrzovani pdvodniho a nefalSovaného charakteru
tohoto Sumivého vina. Vinarstvi Valdo vzdy bylo a
stéle je nositelem téch nejlepsich vinarskych tradic
oblasti Prosecco, znakem nejvyssi kvality a
priikopnikem novych vyrobnich metod. Ve 40. letech
minulého stoleti vinarstvi zacalo expandovat na
mezinarodni trhy. Z malého rodinného vinarstvi se
se stal nejvétsi vyrobce tohoto vina. Ro¢ni produkce
vinarstvi se pohybuje okolo 5,5 miliénl lahvi tohoto
uslechtilého moku. Vinice jsou z velké ¢asti na
jiznich svazich prvnich pahorkd, které se zvedaji z
padské niziny nad mésteckem Valdobbiadene.
Vinice maji piskovcové, stérkovité a jilovité podlozi.
Nachéazi se v rliznych polohach od 50 m do 500 m
n.v. Podnebi je velmi ovlivnéno blizkou pfitomnosti
jak hor tak i more, coz velmi priznivé prispiva kvalité
péstovanych hrozn(. Popularni Prosecco se znackou
VALDO je nejvétsim pojmem v Sumivych vinech jak v
[talii, tak i v celém svété.

Hlavni parametry

Znacka Valdo Spumanti
Plvod Italie, Veneto & Benatsko
Barva bila
Roc¢nik NON Vintage
Klasifikace pdvodu IGT & IGP
Odréda zakladni odruda pro Prosecco &
Glera
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
Charakter Sy yws

g/l, nejbéznéjsi styl
\VWroba druhotné kvaseni v nerezovych
y tancich & metoda Charmat
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino

Slozeni odrlidové vino révové
Valdo Spumanti, Via Foro Boario,
Vyrobce 20, 31049 Valdobbiadene (TV),

Italie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny skupina .

Alergeny
upozornéni



