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» Vino » Tiché vino » Morava

Kéd produktu W520211

Bilé tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 100% Tramin ¢erveny vypéstovanych na vinicich
moravské vinarské podoblasti Velkopavlovické - suché

Hrozny jsou ze stejné lokality jako Rulandské Sedé - trat Zadni. Vina jsou korenitd, vyrazna s aromatem
pfipominajicim zraly cukrovy meloun. Hrozny nebyly lisovany takze vino neplsobi velmi aromatickym

dojmem. Opojnéa viiné Sipkové rlize se snoubi s paletou chuti medu, susenych jefabin a hrusky.

Vyraz vina harmonicky doladi pokrmy z driibeze a teleciho masa.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Tramin cerveny 2011 pozdni sbér vinarstvi Madl
0.75I

» Vino » Tiché vino » Morava

Popis B Hlavni parametry

Ro:.:illnne vllna[stv!, ktevrfe hc.)s'podarl na 20 ha vinic. Znatka vinafstvi Mad
Zacatky vinarstvi ,Zacinali jsme v roce 1992 v L,
malych rodinnych sklipcich nasich rodi¢d, doslova od Druh ; moravske vino
malych demizond a beticek. Od roku 1995 a po Pavod Ceska republika, Morava, Velkopavlovicko
dnes pfizplisobujeme pro vyrobu vina starsi Barva bila
hospodarsky dvir v centru obce Velké Bilovice. Zde Roé&nik 2011
lisujeme, kvasime a také ,Skolime" vina do jejich Oblast & obec Velké Bilovice
dOSpe|([)St,I a zraloslt|.,0d roku ?Oll Jsm':e premlstmv Odréida Tramin & Gewiirztraminer
lahvovani a prodej vin do nové moderni stavby opét B L.
do centra, tentokrate sklepni Ctvrti Belegrady. Réva Priviastek pozdni sbér
vinn4 a vino nas obyvatel Velkych Bilovic obklopujia ~ Charakter suché & cukr do 4 g/ ( podminéné az 9 g/l )
doprovézi od kolébky az do hrobu... takze, také nase Zrani dubové sudy, v nerezovych nadobéch
rodina Zije a Zije podle ro¢nich cykl( této magické Objem 750 ml
rostliny. Na jare révu ofezat, uvazat a samozrejmé Alkohol ABV 13,50 %
okopat, pak vyvazat Slahouny a Z.aJIStIt,. a.by jiz Baleni hol4 lahev
nenapadly choroby, no a na podzim sklidit hrozny a

jejich stavu naplnit sudy. V tomto rytmu jsme byli . ;

vychovani a tak nenf divu, Ze nés tato préace Zije a LMIV & Doplnkové parametry

bavi. Nazev “MALY VINAR" predeviim nas doslova Z4akonné zafazeni vino
hravy vztah k pravé vinné, vinu a lidem. | kdyz Slozeni odr@idové vino révové
délam pfehledvpfes 209 090 ks Iat‘l‘”/ rocné, m'ér.ne Vyrobce Hana Madlova Na Aleji 148, Velké Bilovice 691 02, Ceska republika
dokonaly o kazdem kefi revy z nasich 20 ha vinic, o Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

kazdém vinu at uz v sudu nebo betonové nadobé.
Milovnikiim vina nabizime poctiva vina, kterd, jak
vérim, podporuje dobrou néladu a vesely pohled na
svét! Frantisek Madl zvany také Maly vinar z Velkych
Bilovicich péstuje vino jiz dvacet let. Odménou je
nejen titul Vinarstvi roku 2011, ale hlavné stovky
spokojenych zékaznikd. Je tvircem jakostnich a
privlastkovych vin. Zaméruje se na kvalitni
privlastkova vina z odrld, pro které je
Velkopavlovicko idedini oblasti. V posledni dobé
Uspésné aplikuje i moderni trendy ve vinarstvi -
pouziti sudl barrique, ¢imz moravska ¢ervena vina
ziskaji zajimavy chutovy rozmér. Mezi Sperky vinare
patfi odriida Alibernet, ktera mize sméle konkurovat
zahrani¢nim ¢ervenym vinlim. Obec Velké Bilovice
se nachdzi na jihovychodnim okraji Velkopavlovické
vinarské oblasti. PGdy pro péstovani révy jsou
prevazné tvoreny navatymi sprasemi, misty
obnazenymi na vapenaty jil. V nizSich polohach jsou
zastoupeny ¢ernozemi. Tato pdni rliznorodost dava
dobré predpoklady pro péstovani vétsiny odrdid.
Produkuje rocné pres 800 hl vina. Vina zraji vétSinou
v nerezovych nadobdch, daji se vSak najit i sudy a
barrique. Pouziva rizené kvaseni a moderni
technologie. Zaméfuje se na organickou produkci
tzv. biovina coz znamend péstovani révy vinné a
vyrobu vina bez nadmérného pouziti chemickych
prostredkd. Vyraz "maly vinar" neznamena, ze
Frantisek Madl vyrabi vino jen nékolik hektolitrd pro
svoji potfebu ale predevsim pfistup k vinarstvi jako
stavovskému oboru. Zna totiz ve vinici kazdy ker,
ktery béhem roku nékolikrat oSetruje, vi do jaké
pldy ta ktera odrdida patfi a ve vinohradnictvi
peclivé zvazuje, kdy které hrozny bude sklizet.
Prosté maly vinar prodava se svym vinem také kus
sebe, svij vyraz - vino s dusi.

Upozoriujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a
Alergeny upozornéni alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.
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