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Togouchi

Japanese Blended Whisky
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700ML | aLc.40%voL

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu WJ000630
EAN 4901903064518

Japonska michana whisky z Togouchi, ktera zrala ve specialné
vybranych sudech, nejprve se pouzivala ke zrani bilého vina a
poté saké, nez se nakonec naplnila whisky. Viné tropického
ovoce, sladkych hrozni a kandované citronové kdry naplini
nos, doplnény tény hnédého cukru, karamelizovaného

ananasu, hub a kyselych jablek na patfe a pretrvavajici v
zaveéru.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Barva: jantarova.viné: sladova, vanilka, zelena
jablka, esterovaChut: Komplexni, jemna, po lehkém
ovoci, aroma dubu, sladkost hnédého cukru, mirnd
kyselost, jemny zavér stfedni kyselosti a
sladkostiZavér: Dlouhotrvajici, po sladu a koreni
Palirna Distillery Sakurao se nachdzi v japonském
mésté HiroSima, které lezi na pobrezi
vhitrozemského more Seto. Tato pfimorska oblast je
obdarena prirodnim bohatstvim a je orientovana
naproti mistu svétového dédictvi Miyajima. Palirna
spravuje spole¢nost Sakurao Brewery and Distillery,
kterd se od svého zalozeni, coz bylo pred vice nez
100 lety, vénuje vareni piva a destilaci. V této
palirné vyrabéji sladovou whisky, obilnou whisky a
gin. Pri vyrobé vénuji zvlastni pozornost kazdému
detailu - vybér ingredienci z HiroSimy, destila¢ni
pristroje vyrobené na miru a pouziti tradi¢nich
anglickych metod destilace. Zde vyrabéna sladova
whisky prosla procesem, ktery byl zdokonalen do
nejmensiho detailu - mleti sladu, fermentace, dvojita
destilace a sudovani. Kazdy krok je ddlezity, aby
whisky doséhla charakteristické silné a jedine¢né
chuti. Obilnou whisky zde vyrabéji z japonského
je¢mene a sladu. Mlety jeCmen a slad se pridaji do
teplé vody a smés se poté zahfiva, aby se Skroby v
je¢meni rozlozily enzymy ze sladu na cukr. Proces,
ktery se zde déje, se nazyva ,rmutovani“.
Rozmackana kasovita tekutina se ochladi na
priblizné 25 °C a pfidaji se kvasinky, aby se zacalo
kvaseni. Smés se umisti do fermentacni nadrze
priblizné na 3 dny a po ukonceni fermentace bude
pfipravena kase s obsahem alkoholu asi 10%.
Nasledné probiha destilace pomoci destila¢niho
pristroje vyrobeného na miru a techniky peclivé
predavané z generace na generaci jiz vice nez 100
let.

Hlavni parametry

Znacka Togoucchi
Plvod Japonsko
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplinkové parametry
Sakurao Distillery - Chugoku Jozo Co.,

Vyrobce Ltd. 1-12-1 Sakurao, Hatsukaichi-shi,

Hiroshima 738-8602, Japonsko

Upozoriiujeme, Ze tento produkt

HaTeE mUze obsahovat alergeny. Pfesné

bt slozeni a alergeny jsou k dispozici na
upozornéni

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



