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Kéd produktu WJ000626

Togouch; EAN 3760042529958

Kiweumi

Unikatni japonsky blend koreni s medovymi a rostlinnymi
tény. Za staCenim Kiwami ,opravdové velikosti“ stoji
palirna Chugoku Jozo Distillery, kterd se nachdzi v jiznim
Japonsku.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Jak je u Togouchi zvykem, i tato michana whisky je
snoubenim neraselinové sladové skotské whisky s
obilnou whisky z Kanady. Skladovani sud( whisky
probiha v podzemnich byvalych Zelezni¢nich tunelech v
Japonsku, jak dlouho tato doba zrani trva, nenf zndmo.
Barva zlata.viné: kourova, raselinova, sladka, s tony
medu a liskovych ofiskd.Chut: korenitd, jemna, lehka,
jemna, obilnd, medova, liskové ofisky.Zavér:
dlouhotrvajici, raselinovy, kourovy. Palirna Distillery
Sakurao se nachdzi v japonském mésté HiroSima, které
lezi na pobiezi vnitrozemského more Seto. Tato
primorska oblast je obdarena prirodnim bohatstvim a je
orientovana naproti mistu svétového dédictvi Miyajima.
Palirna spravuje spole¢nost Sakurao Brewery and
Distillery, ktera se od svého zalozeni, coz bylo pred vice
nez 100 lety, vénuje vareni piva a destilaci. V této
palirné vyrabéji sladovou whisky, obilnou whisky a gin.
Pri vyrobé vénuji zvlastni pozornost kazdému detailu -
vybér ingredienci z HiroSimy, destilaCni pfistroje
vyrobené na miru a pouziti tradi¢nich anglickych metod
destilace. Zde vyrabéna sladova whisky prosla
procesem, ktery byl zdokonalen do nejmensiho detailu -
mleti sladu, fermentace, dvojitd destilace a sudovani.
Kazdy krok je ddlezity, aby whisky doséhla
charakteristické silné a jedine¢né chuti. Obilnou whisky
zde vyrabéji z japonského je¢mene a sladu. Mlety
je¢men a slad se pridaji do teplé vody a smés se poté
zahfiva, aby se skroby v jeCmeni rozlozily enzymy ze
sladu na cukr. Proces, ktery se zde déje, se nazyva
~rmutovani“. Rozmackana kasovitd tekutina se ochladi
na priblizné 25 °C a pfidaji se kvasinky, aby se zadalo
kvaseni. Smés se umisti do fermentaéni nadrze pfriblizné
na 3 dny a po ukonceni fermentace bude pripravena
kase s obsahem alkoholu asi 10%. Nasledné probiha
destilace pomoci destilacniho pfistroje vyrobeného na
miru a techniky peclivé predavané z generace na
generaci jiz vice nez 100 let.

Hlavni parametry

Znacka Togoucchi
Pdvod Japonsko
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplnkové parametry

Sakurao Distillery - Chugoku Jozo
Co., Ltd. 1-12-1 Sakurao,

Vyrobce Hatsukaichi-shi, Hiroshima

738-8602, Japonsko

Upozoriiujeme, Ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny N ; . .

b sloZeni a alergeny jsou k dispozici
upozornéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



