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Kód produktu W0102231 
EAN 5060044481864 

Tento Arran Port Cask Finish Single Malt byl vydán v roce
2020 v novém designu. Původně zrálo 8 let v pečlivě
vybraných ex-bourbonových sudech, jak je u THE ARRAN
dlouho zvykem. Aby tento single malt získal velmi výrazné
aroma, přenáší se do sudů s portským vínem na dochucení.
Jeho vlastnosti proto také vykazují intenzivní ovocnou nótu,
která působí kořenitě as jemným karamelovým nádechem na
patře. Arran Port Cask Finish Whisky je součástí standardní
série této speysideské palírny. Myslíme si, že stojí za zmínku,
že tato The Arran Port Cask Finish Whisky je stáčena do 700
ml láhve se silným 50% obj.
VŮNĚ: Jemné, intenzivní vanilkové aroma, doprovázené
elegantním citrusovým ovocem a nádechem sušeného ovoce,
jemně stoupá. Velmi sofistikované aroma završuje jemná
stopa mletých ořechů, která se objevuje s trochou medové
sladkosti.CHUŤ: Objevuje se sladké ovoce, jako jsou hrušky a
pečená jablka. Náznak citrusů, skořice a zralých mandarinek,
které znatelně dobře harmonizují. S lehkou medovou notou
překonává jednorozměrné aroma.Zakončení: Velmi dlouhé aš
přitažlivou složitostí, Arran Port Cask Finish Single Malt má
lehce krémový závěr.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Arran Port Cask Finish není limitovanou edicí, ale
spíše povedenou součástí řady Arran Core. Nový
design palírny Arran je velmi moderní a naprosto
ospravedlnil prémiové standardy této palírny. Svěží,
jasné barvy podtrhují, že palírna jde novou, velmi
úspěšnou cestou. Co se nám na Arran Port Cask
Single Malt líbí, je hustá struktura této skotské, ale
také intenzivní ovocný tón, který zanechává na
patře. Zpočátku tento jednoslad Arran zrál v pečlivě
vybraných dubových sudech, které byly dříve plněny
bourbonskou whisky. Již tímto zráním vzniká velmi
výrazná whisky, která však dalším zráním v sudech
od portského vína získává na aromatech. Master
Distiller z Arran Distillery, James MacTaggart, tráví
spoustu času určováním správného času na
lahvování. To by mu mělo dodat sladkou, ale také
ovocnou nótu, aniž by byly opomíjeny typické
atributy Arranu. Proto palírna často popisuje tento
Arran Port Cask Finish jako okouzlující, komplexní a
vynikající kvality. Jak známo, single malt whisky se
vyrábí z vody a ječného sladu. Velmi málo
ingrediencí a přesto téměř všechny whisky chutnají
jinak. To z velké části pochází ze sudů, ve kterých
whisky zrála. V posledních letech se v tomto ohledu
událo mnoho. Jednoslady nechávají palírny velmi
často zrát v sudech, kterých je na trhu dostatek.
Vzhledem k bourbonské legislativě se jedná o ex-
bourbonské sudy. Typ sudu, který se osvědčil, pokud
jde o vysoce kvalitní whisky ze Skotska. Ale aby se
rozšířil chuťový profil, whisky se pak po chvíli
přesune do jiných sudů. V případě Arran Port Cask
byly pro rozšíření chuti použity sudy s portským
vínem z Portugalska. To umožňuje Arranu mít
intenzivnější ovocný tón, který se podle nás k této
single malt whisky velmi dobře hodí. Výsledkem této
speciální sudové úpravy jsou expresivní single malt
whisky, které jsou na trhu velmi žádané.

Hlavní parametry
Značka Arran 
Druh Single malt whisky 

Detail dokončení zrání ve vyjímečných
sudech & Cask finish  

Původ Spojené království , Ostrovy,
Skotsko 

Objem 700 ml
Alkohol ABV 50,00 %

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení Scotch Whisky 
Složení voda, obilný destilát 

Výrobce
Isle of Arran Distillers Ltd. (Lochranza

Distillery), Lochranza, Isle of Arran,
KA27 8HJ, Spojené království 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné

složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte

před konzumací. 


