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EAN 6091319490013 
Kód produktu RU019617 

Zepis Kreol je odrazem kultury na Seychelách. Základ tvoří
směs melasového rumu macerovaného s místně
vypěstovaným přírodním kořením. Do finálního produktu je
následně přidán 8 let starý rum Bajan Foursquare a nakonec
vše ještě 60 dní odpočívá ve velmi starých ex-bourbonových
sudech.

Barva: Zlatá.
Vůně: Skořice, hřebíček, muškátový oříšek, tóny koření.
Chuť: Bohatá, kořeněná, s tóny skořice a muškátového oříšku.
Dochuť: Dlouhá a přetrvávající.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Rum Zepis Kreol je součástí kolekce míchaných
rumů Takamaka St Andre z palírny Trois Freres na
krásném ostrově Mahé na Seychelách. Takamaka
Zepis Kreol je směs melasového rumu destilovaného
v nádobě i sloupce, který byl „lisován"" s jemnými
částmi ze sudového dřeva z vína ex-merlot a poté
smíchán s 8letým rumem z palírny Foursquare na
Barbadosu. Jak byste mohli očekávat, je to hluboký,
komplexní rum se spoustou děje. Skutečná hloubka
chuti s bohatým dubovým charakterem doplněná
místní skořicí, muškátovým oříškem, hřebíčkem a
čtyřmi eposy s pouhým nádechem ostrovní
sladkosti. Kořeněný rum pravého seychelského
původu. Takamaka je rum jehož domovem jsou
Seychelské ostrov. Bez přístupu k destilačnímu
zařízení přeměnili zakladatelé firmy Bernard a
Robert muži svůj bazén na chladicí věž a používali ji
k experimentování s různými recepturami. Spolu s
Bernardovým starším bratrem Richardem založili v
roce 2002 na Seychelách palírnu Trois Fr?res. Rum
Takamaka je pojmenován po oblíbené pláži na
ostrovech a vyrábí se v podniku La Plaine St. André,
který má dlouhou historii sahající až do roku 1792.
Na tomto místě byla původně plantáž, kde se
pěstovalo koření, jako je vanilka a skořice, stejně tak
i kokosové ořechy, které byly vyváženy do Evropy.
Dnes je nemovitost nejen domovem lihovaru
Takamaka Rum, ale také návštěvnickým rájem s
muzeem, bylinkovou a kořenářskou zahradou,
zříceninou a domovem obřích želv Aldabra Taka a
Maka.Všechny přísady používané v produktech
společnosti Takamaka, včetně vody a cukrové třtiny
mají lokální původ, pocházejí z Seychel. Společnost
používá k výrobě své řady rumů tradiční metody
destilace, včetně vlajkové lodi rumů Takamaka Bay
a různých stařených rumů. Takamaka také vyrábí
řadu ochucených rumů vyrobených z místních
surovin, jako je kokos, vanilka a limetka.

Hlavní parametry
Značka Takamaka 

Druh likér na bázi destilátu z cukrové
třtiny 

Detail ochucený třtinový destilát  
Původ Seychely 
Přívlastek Spiced 

Zrání 7 roků, v dubových sudech, ex-
Bourbon 

Objem 700 ml
Alkohol ABV 43,00 %
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení lihovina 

Složení
voda, destilát z cukrové třtiny,

přírodní aromata, cukr, barvivo -
Karamel E150 

Výrobce Frere's Distillery, La plaine St.
Andre, Au Cap Mahé, Seychelles 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


