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Kéd produktu CHA02665

Pocatedni minerdlni viiné rychle vystupuje zelenym a poté kvétinovym ténlim s viini bezovych kvétl a pikantnim skoficovym podténem. V
chuti je Samparniské Cisté a zivé, dominuji mu velmi mimoradné svézi citrusové tény. Ty prechazeji do mnohem plnéjsi, kulatéjsi a hedvabnéjsi
chuti, v niZ prevladaji bilé broskve v sirupu. Prélude ""Grands Crus"" je radostnou smési jemnosti a komplexnosti. 50 % Pinot Noir a 50 %
Chardonnay z Grand Cru.
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Vychutnejte si tento Brut dobre vychlazeny jako ldkavy aperitiv. Ale bude krasné ladit i k lehce upravenym muslim svatého Jakuba ¢i krevetdm,
parmezanovému rizotu nebo syru Brie.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni

T AITTINGERXR

CHAMPAGNE

TAITTINGER
Ledrna

DIOS TRADING, spol. s r.o. 2.9.2026 01:00
Husova 1205, Modrice, 664 42 dios@dios.cz 1/2



Taittinger , Prelude ” brut Grand cru Champagne

0.75 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Popis Hlavni parametry
Hrozr])’/ pochazi z vinic klasifikovanych jako Grand Znatka Taittinger
Cru. Samparniské zraje minimalné 5 let ve sklepé na L
kvasinkach. Davkovani: 9 g/l Svétle 2luté dampariské ~ Drdh sumivé vino
se py&ni st¥ibrnymi odlesky, co? je znémkou Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
vysokého podilu vyjimecného Chardonnay. Bublinky Plivod Francie, vinice oblasti Champagne
jsou jemné a tvorf vytrvaly a jemné krémovy Barva bild
prstenec pény. Po¢ate¢ni minerdlni viiné rychle Ro&nik NON Vintage
vystupuje zelenym a poté kvétinovym téndim s vini Oblast & obec Montagne de Reims
bezovych kvétd a pikantnim skoficovym podténem. - )
V chuti je Samparniské cisté a zivé, dominuji mu velmi Klasifikace plvodu AOC & AOP
Klasifikace vinice Grand Cru

mimoradné svézi citrusové tony. Ty prechazeji do

mnohem pInéjsi, kulatéjsi a hedvabnéjsi chuti, v niz Odridda Chardonnay, Pinot noir
prevladaji bilé broskve v sirupu. Zavér je bohaty, Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
dlouhy a piny fhut' Prelulde Grands Cru.s e Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
radostnou smési jemnosti a komplexnosti. V roce L, . X
5 e . Zréni 5 let, lezeni na lahvi
1734 zalozil Jacques Fourneaux vinarsky podnik v )
Champagne a Uzce spolupracoval s benediktinskymi Objem 750 ml
opatstvimi, kterd v té dobé vlastnila nejlepsi vinice v Alkohol ABV 12,50 %
regionu. Po prvni svétové valce se vinarstvi Baleni darkové, krabicka & tuba

prestéhovalo do velkého sidla na Rue de Tambour,
kde zil Theobald I. Navarrsky (1201-1253). Podle
dlouholeté legendy to byl on, kdo pfivezl hrozny
Chardonnay z Kypru po navratu z kfizové vypravy ve
stredovéku. Toto tvrzeni bylo vyvraceno genetickou
analyzou zjiSténou na Kalifornské univerzité v
Davisu.Taittingerové byli rodina obchodnikd s
vinem, ktefi se v roce 1870 prestéhovali z Lotrinska
do pafrizské oblasti, aby si po francouzsko-pruské
vélce a Frankfurtské smlouvé (1871) udrzeli
francouzské obcanstvi. V roce 1932 koupil Pierre
Taittinger zémek Chateau de la Marquetterie [fr] od
vinarstvi Forest-Fourneaux. Béhem prvni svétové
valky slouzilo jako velitelské stanovisté a on tam byl
uvéznén poté, co v boji utrpél infarkt. Vinice zdmku
byly od 18. stoleti osazeny vinem Chardonnay a
Rulandské modré. Tento pozemek rozvijel bratr Jean
Oudart [fr], benediktinsky mnich, jeden ze
zakladatell sampanského vina, a pozdéji patfil
spisovateli Jacquesovi Cazottovi. V letech 1945 az
1960 podnik ved! Pierrellv tfeti syn Francois. Pod
jeho vedenim byly v opatstvi Saint-Nicaise,
postaveném ve 13. stoleti v galsko-fimskych
kridovych dolech ze 4. stoleti, zaloZeny sklepy
Taittinger. Po Frangoisové smrti pfi nehodé prevzal
vedeni jeho bratr Claude a fidil podnik v letech 1960
az 2005. Béhem této doby se Taittinger stal
Sampanskym domem svétového vyznamu.
Champagne Taittinger bylo v ¢ervenci 2005 prodéano
rodinou Taittinger([7] spolu s jeji dcefinou
spolecnosti Société du Louvre americké soukromé
investi¢ni firmé Starwood Capital Group. Odbornici z
oboru (S8ampariské domy, vinafi, druzstva,
distributofi a zékaznici) tvrdili, Ze cile kratkodobé,
nebo dokonce stfednédobé, ziskovosti za jakoukoli
cenu, prosazované tehdejsimi manazery podniku,
nejsou slucitelné s produkci kvalitniho Samparnského
vina, kterad vyzaduje ¢as, davéru a rozsahlé
delegovani pravomoci na majitele sklepa. Kromé
toho by pfichod investord, ktefi jsou kulture
Samparniského zcela cizi, mohl vést k zasadnimu
naruseni rovnovahy v tomto odvétvi. Kone¢né, 31.
kvétna 2006, koupila podnik Northeast Regional
Bank of the Crédit Agricole ve spolupréci s Pierrem-
Emmanuelem Taittingerem za 660 miliond eur.
Oblast zahrnuje 288,84 hektar{ vinic a ma na skladé
12 az 13 milion{ lahvi. Zdmek Chateau de la
Marquetterie a jeho sklepy byly soucésti celkové
akvizice. Skupina Starwood si ponechala nékteré
hotely, v¢etné luxusnich hotelli Crillon, Lutetia a
Martinez, a hotelové retézce Campanile a Kyriad.
Claude Taittinger odesel do dlichodu v roce 2006 a
jeho synovec Pierre-Emmanuel Taittinger ho
nahradil v ¢ele podniku.

LMIV & Doplitkkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odriidové vino révové

Champagne Taittinger 9 place Saint-Nicaise 51100 Reims, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Piesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu

vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
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