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Kéd produktu CHA02662

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odrlidy 46% Chardonnay, 39% Pinot Noir a 15% Pinot Meunier vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti Champagne -
Montagne de Reims - brut

Ve sklenici ma Millésimé svétle zlatavy odstin s jemnym, pretrvavajicim perlenim. Viiné se rozviji po citrusovych plodech, bilych kvétech, Cerstvé brioce, jablku, broskvi a jemné

mineralité. Na patfe je Sampariské svézi, elegantni a strukturované, podporené Zivou kyselosti, jemnou pénou a harmonickou souhrou ovoce, kofenf a jemné kvasnicové néty. Zavér
je precizni, krémovy a dlouhotrvajici, doprovazeny citrusovou svézesti a jemnou ofiSkovou chuti.

Kyselinky: 4,2 g/l

Zbytkovy cukr: 11 g/l

Taittinger Millésimé Brut se krasné hodi k mofskym plod{im, hfebenatkam, dstficim, sashimi, delikatnim rybim pokrm{m, kufecim prséim, krémovym rizotdm, lehkym masovym
pokrm{m a jemnym syrdim. Je také vynikajici volbou jako sofistikovany aperitiv nebo pro slavnostni pfileZitosti, jako jsou vyro¢i, a k peclivé sestavenym degustaénim menu. Toto
ro¢nikové Sampariské, podavané pfi teploté 8-10 °C, odhaluje svou aromatickou hloubku a dlouhotrvajici eleganci.

CHAMPAGNE

TAITTINGER
Lo i . )
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Hrozny odr(id Chardonnay a Pinot Noir tvofi zaklad
prvotiidniho a nadherné elegantniho Cuvé je
samozi'ejmé urceno také klimatem a vinafskym
stylem oblasti Champagne. Tohoto Francouze Ize
doslova oznacit za starosvétské vino, které je
mimofFadné plisobivé. Hrozny pro Champagne Brut
Millésimé se v dobé dokonalé zralosti sklizeji
vyhradné ru¢né, bez pomoci hrubych a méné
selektivnich sklize¢d. Po ruéni sklizni jsou hrozny co
nejrychleji dopraveny do vinarstvi. Zde jsou vybrany
a peclivé rozlamany. Nyni nasleduje kvaseni
zakladnich vin. Po sestaveni cuvée nasleduje dalsi
zrani na zékladé skladovani v lahvich. Champagne
Taittinger Champagne Brut Millésimé pak zraje
nékolik mésich v 1ahvi a nakonec je vypusténo.
Cuvée je klasickou smési Chardonnay a Rulandského
modrého, pochézejicich vyhradné z vybranych vinic,
které vinu propdj¢uji harmonickou rovnovahu finesy,
struktury a hloubky. Diky peclivé vinifikaci a
dlouhému zréni v proslulych kfidovych sklepech v
Remesi rozviji Millésimé 2016 sva precizni,
mnohostranna aromata a osobitou eleganci. Vysoky
podil Chardonnay dodava vinu svézest a finesu,
zatimco Rulandské modré pfispiva strukturou,
zralym ovocem a hloubkou. Toto Sampariské je
expresivni ro¢nikové vino s ¢istou mineralitou,
jemnym perlenim a dlouhotrvajici komplexnosti -
dlstojny zastupce prestizniho domu Taittinger.
Tento francouzsky sekt pijte dobfe vychlazeny pfi
teploté 8-10 °C jako doprovodné vino k
zeleninovému salétu s ¢ervenou fepou, ovocnému
endivijskému saldtu nebo $pagetdm s jogurtovo-
métovym pestem. V roce 1734 zalozil Jacques
Fourneaux vinarsky podnik v Champagne a Uzce
spolupracoval s benediktinskymi opatstvimi, kterd v
té dobé vlastnila nejlepsi vinice v regionu. Po prvni
svétové valce se vinafstvi prestéhovalo do velkého
sidla na Rue de Tambour, kde Zil Theobald I.
Navarrsky (1201-1253). Podle dlouholeté legendy to
byl on, kdo pfivezl hrozny Chardonnay z Kypru po
navratu z kfizové vypravy ve stfedovéku. Toto
tvrzeni bylo vyvraceno genetickou analyzou
zjisténou na Kalifornské univerzité v
Davisu.Taittingerové byli rodina obchodnikd s
vinem, ktefi se v roce 1870 pfestéhovali z Lotrinska
do pafizské oblasti, aby si po francouzsko-pruské
valce a Frankfurtské smlouvé (1871) udrzeli
francouzské obcanstvi. V roce 1932 koupil Pierre
Taittinger zdmek Chateau de la Marquetterie [fr] od
vinarstvi Forest-Fourneaux. Béhem prvni svétové
valky slouZilo jako velitelské stanovisté a on tam byl
uvéznén poté, co v boji utrpél infarkt. Vinice zamku
byly od 18. stoleti osazeny vinem Chardonnay a
Rulandské modré. Tento pozemek rozvijel bratr Jean
Oudart [fr], benediktinsky mnich, jeden ze
zakladateld Sampariského vina, a pozdéji patfil
spisovateli Jacquesovi Cazottovi. V letech 1945 az
1960 podnik ved| Pierreliv tieti syn Frangois. Pod
jeho vedenim byly v opatstvi Saint-Nicaise,
postaveném ve 13. stoleti v galsko-fimskych
kiidovych dolech ze 4. stoleti, zalozeny sklepy
Taittinger. Po Francoisové smrti pfi nehodé prevzal
vedenti jeho bratr Claude a fidil podnik v letech 1960
az 2005. Béhem této doby se Taittinger stal
Sampanskym domem svétového vyznamu.
Champagne Taittinger bylo v ¢ervenci 2005 prodano
rodinou Taittinger(i[7] spolu s jeji dcefinou
spolecnosti Société du Louvre americké soukromé
investi¢ni firmé Starwood Capital Group. Odbornici z
oboru ($ampariské domy, vinafi, druzstva,
distributofi a zakaznici) tvrdili, Ze cile kratkodobé,
nebo dokonce stfednédobé, ziskovosti za jakoukoli
cenu, prosazované tehdejsimi manazery podniku,
nejsou slucitelné s produkci kvalitniho sampariského
vina, ktera vyzaduje ¢as, dlivéru a rozsahlé
delegovani pravomoci na majitele sklepa. Kromé
toho by pfichod investord, kteff jsou kultufe
Sampanského zcela cizi, mohl vést k zasadnimu
naruseni rovnovahy v tomto odvétvi. Kone¢né, 31.
kvétna 2006, koupila podnik Northeast Regional
Bank of the Crédit Agricole ve spolupraci s Pierrem-
Emmanuelem Taittingerem za 660 miliond eur.
Oblast zahrnuje 288,84 hektard vinic a ma na skladé
12 az 13 miliond lahvi. Zémek Chéteau de la
Marquetterie a jeho sklepy byly soucésti celkové
akvizice. Skupina Starwood si ponechala nékteré
hotely, véetné luxusnich hotell Crillon, Lutetia a
Martinez, a hotelové fetézce Campanile a Kyriad.
Claude Taittinger odesel do dichodu v roce 2006 a
jeho synovec Pierre-Emmanuel Taittinger ho
nahradil v ¢ele podniku.
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Hlavni parametry

Druh Sumivé vino
Typ francouzské Sumivé vino z oblasti Champagne
Znacka Taittinger
Plivod Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne
Barva bila
Oblast & obec Montagne de Reims
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Odrida Chardonnay, Pinot noir
Privlastek Millésimé
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbézngjsi styl
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Zréni lezeni na lahvi
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
Balenf hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zé&konné zarfazeni Sumivé vino
Slozeni odrlidové vino révové
Vyrobce Champagne Taittinger 9 place Saint-Nicaise 51100 Reims, Francie
Alergeny skupina I. Oxid sificity a sificitany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Piesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pied

Alergeny upozornén{ D
geny up konzumaci.
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