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Kéd produktu 21011901

Bilé tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 100% Sylvanské zelené vypéstovanych na moravskych vinicich vinarské
podoblasti Mikulovské v obci Pernd - suché

Terroir vini¢ni trati Prava Klentnicka

Hrozny pochdzi z integrované produkce s regulovanou sklizni a jsou zpracovany technologii kontrolované fermentace s
néslednym zranim v 6000I sudu z francouzského dubu. Vyvézeny buket karamboly, pomela a bilého rybizu doprovazi v chuti
zavarené ryngle a bilé broskve s delikatni vapencovou mineralitou v zavéru. Doporucujeme ke grilovanému fildtku z ri¢niho
okouna s citronovym tymidanem nebo domécim ravioldam plnénym zeleninou a prelitym vinnou omackou. Vyborné dopini
polotvrdé a tvrdé horské syry.

Limitovana sklizen originélnich privlastkovych vin majicich kontrolovany plivod na Upati vapencovych skal biosférické
rezervace Pélava. Pri¢emz vliv i charakter zdejSich klimatickych a pdnich podminek - terroir, vytvafi spole¢né s metodou
pfirozené fermentace skvélou fadu vin. Vina maji kontrolovany plivod z vinic v Perné a jejim okoli. Na zékladé proménlivosti
mistnich podminek mohou i na malé plose vini¢ni traté katastralniho Gzemi vznikat originalni vina. Hrozny jsou péstovany
systémem integrované produkce a pravidelné dosahuji té nejvyssi kvality. Klady stanovisté jesté zhodnocuje zpracovani
metodou fizeného kvaseni doplnéné o dalsi moderni technologické postupy. Sklizen je limitovéna a ¢ervena vina jsou
nefiltrovéna.

MICHLOVSKY
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
DIOS TRADING, spol. s r.o. 19.4.2026 21:26

Husova 1205, Modrice, 664 42 dios@dios.cz 1/2



Sylvanské zelené ,, Vinum Palaviense ” 2013 pozdni
sbér Vinselekt Michlovsky 0.75 |

» Vino » Tiché vino » Morava

Popis

Firma Doc. Ing. Milo$e Michlovského, DrSc. zavrsuje
péstovani révy vinné produkci vin nejvyssich
jakostnich stupriG. Mlady podnik vznikl v roce 1993 a
produkoval predevsim vina uréend pro zpracovani
na sekty. V roce 1995 zacala fi rma plnit sva nejlepsi
vina do lahvi a uchovavat je do okamziku optimalni
zralosti. V dobé, kdy se trh pInil primérnymi viny
oslovila naro¢ného zékaznika vysokou kvalitou. Po
rychlém vzestupu firma stanula v ¢ele Cetnych
vinafskych vystav doma i v zahrani¢i. Uspéch nebyl
prechodny, predni linie jiz neopustila. Trvale vysoka
kvalita a chutova odliSnost vin i nezaménitelna
adjustaz lahvi podepsanych Doc. Ing. Milosem
Michlovskym, DrSc. otevrely cestu do
specializovanych prodejen, Spickové gastronomie a
na stoly vybranych zakaznik(. Jiz nasi predkové
poznali stézejni vliv polohy a kvality pldy pfi
péstovani révy. Po stoleti rozhoduji spole¢né s
nelinavnou praci 0 mnozstvi a jakosti
produkovaného vina. Vinice fi rmy Vinselekt
Michlovsky, a.s. jsou souc¢asti moravské oblasti a
zahrnuji Mikulovskou a Velkopavlovickou vinarskou
podoblast. Zasahuji do rozséhlého Gzemi na jihu
Moravy, kde je péstitelskd tradice zalozena na
priznivych pfirodnich podminkach. Velmi se podobaji
Gzemi na jiznim a vychodnim okraji zapadokarpatské
horské soustavy v sousednim Rakousku a Slovensku.
Plochy vinohradd jsou situovany v nejteplejsich
oblastech jizni Moravy. Pro révu pfiznivé slunné a
teplé klima dopliuje pestré $kéla pdd na
zpevnénych i nezpevnénych sedimentech.
Nealkoholické jemné perlivé vina vyrébéna z
Cerstvych mladych vin, pficemz pritomnost
prirodniho CO2 pfispivé k lepsimu zachovani
Cerstvosti i stability. Konzumace nealkoholickych vin
plsobi na organizmus blahodarné a zajistuje
efektivnéjsi trdveni. Pritomnost prirodniho CO2 (v
protikladu k umélému nasyceni vina CO2) pfispiva k
lepSimu zachovani ¢erstvosti a stability
nealkoholickych vin. Vinafska firma Doc. Ing. MiloSe
Michlovského, DrSc. vznikla v roce 1993 a
produkovala predevsim vina urcend pro zpracovani
na sekty. Postupné se vsak pozornost zacala
zamérovat na produkci kvalitnich jakostnich
privlastkovych vin. V roce 1994 se stava soucasti
firmy Slechtitelska stanice vinaf'ska v Perné. V roce
1995 zacala firma plnit své nejlepsi vina do lahvi a
uchovévat je do okamziku optimalni zralosti. V dobg,
kdy se trh plnil prdmérnymi viny, oslovila naro¢ného
zakaznika vysokou kvalitou. Od roku 1997 zacala
sva vina pfihlasovat do narodnich i mezinarodnich
soutézi, ihned stanula v Cele fady z nich a predni
linie si drzi dodnes. Ve stejném roce ziskava firma
VINSELEKT MICHLOVSKY certifikat BIO - produkt
ekologického zamédélstvi. V roce 1998 se mimo jiné
podavala vina Ing. Michlovského na prazském Hradé
a na statnim zadmku v Lanech. Ve stejném roce
Michlovsky zalozZil Mezinarodni soutéz vin odrlidy
Sauvignon zvanou Sauvignon forum, kterou v roce
2012 prevzal Svaz vinafl. V sou¢asnosti je pod
patronatem OIV a jelikoz Ize pfihlasit i jiné odrddy,
byla soutéz prejmenovana na Oenoforum Trvale
vysoka kvalita a chutova odlisnost vin i
nezaménitelnd adjustaz lahvi podepsanych Doc. Ing.
MiloSem Michlovskym, DrSc. otevrely cestu do
specializovanych prodejen, $pi¢kové gastronomie a
na stoly vybranych zakaznikd.
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Hlavni parametry
Znacka

Druh

Pavod

Barva

Roc¢nik

Oblast & obec
Odrida
Privlastek
Charakter
Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Doplikové parametry
Z&konné zarazenf

Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

Vinselekt Michlovsky

moravské vino

Ceska republika, Morava, Velkopavlovicko
bila

2021

Pernad

Sylvanské zelené

pozdni shér

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
dubové sudy

750 ml

13,00 %

hola lahev

vino
odr(idové vino révové

Vinselekt Michlovsky a.s. Lu¢ni 858 , 691 03 Rakvice, Ceska republika
Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vy$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l

Upozorfiujeme, ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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