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EAN 8595613707078
Kod produktu V0140271

Bilé tiché vino vyrobené z hrozn( vinné révy odrldy 100% Sylvanské zelené
vypéstovanych na moravskych vinicich vinarské podoblasti Mikulovské v obci Dolni
Dunajovice - suché.

Terroir vini¢ni trati Pod Slunnym vrchem

Mohutny sylvan vynika vani po vyzralém Golden jabli¢ku a citrusové kire. Chut je
velmi svézi, ovocna, s pfijemné slanym zavérem.

Analytické hodnoty:
Cukr: 3,3 g/l
Kyselina: 7,4 g/l
Alkohol: 13,5 obj.%

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

V rodiné Volarikd poctivé péstuji 1asku k vinu od
druhé svétové valky, kdy se zakladatel rodinné
tradice, Leopold Volarik, naudil vinohradnickému a
vinar'skému uméni od némeckych starousedlikd.
Rozvoj vinafské tradice prerusila nasilna
kolektivizace a navrat k vinarstvi byl mozny az po
revoluci v roce 1989, kdy v restitucich byly postupné
vraceny vinice plvodnim majiteldm. Zakladatelem
Vinarstvi Volarik, které vstoupilo na trh pod timto
oznacenim v roce 2007, je Ing. Miroslav Volarik. V
soucasné dobé vinarstvi obhospodaruje v
integrované produkci pfes 80 ha vlastnich vinic v
Mikulovské vinarské podoblasti, z toho 4,2 ha v
rezimu ekologického zemédélstvi. Vyrabi
privlastkova, zejména bild vina, ale nechybi ani vina
cervena a rosé. Produkci dopliuji Sekty Volarik,
perliva vina, hroznovy most a matolinovy destilat
Palavenka. Vinafstvi klade pfi péstovani velky
vyznam na polohu vinice a vytvari vlastni fadu vin
nejvhodnéjsi odrlidou. Kazda trat svou polohou,
podlozim a klimatickymi podminkami vyrazné
ovliviiuje charakter hrozna. Na etiketach vin z
kolekce Terroir neni dominantni odrida, ale nazev
viniéni traté - Kotelna, Zelezn4, Ofechové hora,
Véstonsko, Purmice, U Venuse a Plotny. Pfi vyrobé je
terroirovym vinlim vénovana specialni péce tak, aby
vynikla jedinecnost vinice, v niz réva roste. Most je
zakvasen divokou kulturou kvasinek, béhem kvaseni
a nasledného zrani vina nejsou pouzivana zadna
Cifidla. Pracuje se s co nejmensimi davkami oxidu
sifi¢itého, pred lahvovanim je provedena pouze
hrubd kremelinova filtrace. Vyslednd vina pak nabizi
neopakovatelnou symfonii barvy, viiné a chuti a jsou
preduréena k dlouhému vyvoji v lahvi. V roce 2014
vyslo vinarstvi s fadou ORGANIC. Nabizi
interspecifické odrlidy - Hibernal, Johanniter, Saphira
- které jsou péstovany v rezimu ekologického
zemeédélstvi na vinici Véstonsko, v Perné. Vina jsou
uzavrena sklenénym uzavérem Vinolok a standardni
Cernd etiketa je doplnéna zelenym pruhem Organic.
Od roku 2025 je exkluzivni vybrané vino spojené s
uménim a nabizeno v fadé ART. Prvni vino fady -
Cabernet Sauvignon 2022 z vinice Turold - md na
vinété obraz od mikulovské rodacky a vytvarnice
Sylvy Chludilové. Pili, u¢enlivosti, pokorou, vybérem
skvélych odbornikd a neutuchajici laskou k vinu se
Vinarstvi Volafik dokdzalo v kratké dobé prosadit
mezi producenty nejkvalitnéj$iho vina v Ceské
republice a sklizi Uspéchy na tuzemskych i
zahrani¢nich soutézich.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Odrlda
Privlastek
Charakter
Zrani

Objem

Baleni

Volarik

moravské vino

Ceska republika, Mikulovsko, Morava
bila

2019

Dolni Dunajovice

Sylvanské zelené

vybér z hroznl

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
dubové sudy, v nerezovych nadobach

750 ml

hola lahev

LMIV & Doplhkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino
odrldové vino révové

Vinafstvi Volafik, K Vapence 1811/2a, 692 01 Mikulov,
Ceska republika

Oxid siricity a siri¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg

nebo 10 mg/l

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Presné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.



