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Ron Sostenible 15lety La Isabela je vyjimecny rum, ktery
vzdava hold historii a femeslu dominikanického lihovaru La
Isabela. Tento rum je soucasti exkluzivni kolekce Vintage
Collection a cely jeho proces vyroby, od destilace az po zrani,
probihd v Dominikanské republice. Je symbolem mistrovstvi a
tradice, které se odrazeji v jeho bohatych a komplexnich
chutich.

Barva: tmavé jantarova se zlatymi odlesky

V{né: bohatéd a komplexni, s tény zralych Svestek,
muscovado cukru a bourbon vanilky

Chut: jemna, s teplymi tdny ovoce, vanilky a ndznakem
koreni

Zavér: dlouhotrvajici, hladky a postupné se rozvijejici, s
jemnym ovocnym dozvukem

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Rum zraje minimalné 15 let v tropickych
podminkach, coz mu dodava nezaménitelnou
hloubku a charakter. Pfi kazdém dousku odhalite
tény zralych slivék, cukru muscovado a bourbon
vanilky, které spole¢né vytvareji harmonicky a
zaroven dynamicky chutovy profil. Diky peclivému
vybéru sudl a dlouhému zrani si rum zachovava
svou jemnost a prijemnou dochut, ktera se dale
rozviji s kazdou chvili strdvenou v poharu. Cesta
pres Atlanticky ocean na staré vétrem pohanéné
plachetnici zdGraznuje ducha dobrodruzstvi, ktery je
neoddélitelnou soucasti tohoto rumu. Ron Sostenible
15lety La Isabela je idealni volbou pro znalce, ktef{
hledaji ndpoj s bohatou historii, vyjimecnym
femeslnym zpracovanim a nezapomenutelnym
chutovym zazitkem. Rum Ron Sostenible vznika
maximalné udrziteinym zplsobem. Palirna patfi
mezi jednu z nejnovéjsich a nejudrzitelnéjSich nejen
v Dominikanské republice, ale také na svété.
Veskery organicky material a odpadni voda z
procesu kvaseni slouzi jako hnojivo pro pole s
cukrovou trtinou. Béhem fermentace vznika C0O2,
ktery se ukladda do tlakovych nadrzi a pozdéji vyuzije
k vyrobé sodovky v mistni sodovkarné. Hotovy rum
se z Dominikanské republiky do Evropy pfepravuje
po mofi, plachetnici pohdnéné pouze vétrem. Lahve
se vyrabi v Evropé z recyklovaného skla, aby se co
nejvice snizily emise uhliku. Etiketa je z udrzitelného
papiru a korek se vyrabi ekologi¢téjsi metodou bez
pouziti lepidla.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Plvod

Rocnik

Privlastek

Objem

Alkohol ABV

Sostenible
poctivy tftinovy Rum
vyzraly rum v drevénych sudech
Dominikana
2008
z jednoho ro¢niku & Vintage
700 ml
46,00 %

LMIV & Doplinkové parametry

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

A Clean Spirit ApS,Haubergsve;j
1,5000 Odense C, Dansko

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné

slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte

pred konzumaci.



