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A CLEAN SPIRIT
THE CONSCIOUS CHOICE

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

EAN 5744000820163
Kod produktu RU055207

Rum Ron Sostenible 12lety Cognac Cask béhem zréni stravi 11 let v prémiovych
sudech po bourbonu, kde ziskava svou hloubku a sladkost. Posledni rok vSak zraje v
sudech po konaku, které mu dodavaji elegantni a sofistikované tény. Cognac Cask je
oslavou dominikdnského rumu, ktery pfinadsi dokonalou rovnovahu tradice a inovace.
Tento rum je destilovan z Cerstvé Stavy cukrové titiny sbirané vylu¢né z poli v okoli
lihovaru, ¢imz zachovava mistni charakter a autenticitu. Kazdy krok jeho vyroby
odrazi védomy pristup k udrzitelnosti a femesinou zru¢nost.

Barva: Tepld jantarova se zlatavymi odlesky.

Viné: Elegantni tony karamelu, zralého tropického ovoce a jemného dubu,
doprovazené nadechem vanilky.

Chut: Jemna a pIna s harmonickou kombinaci medu, susenych merunék, horké
Cokolady a korenénych naznakd muskatového ofisku a skofice.

Zavér: Dlouhotrvajici a vyvazeny s jemnym ténem kofiaku a jemnym prazenym
aroma.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis Hlavni parametry
Béhem zrani strz?w Ill/let v prémiovych sudech po Znatka Sostenible
bourbonu, kde ziskava svou hloubku a sladkost. bruh R R
Posledni rok vSak dozrava v sudech po konaku, které ru . . . pocitlvyvtrt,movy um
mu dodévaji elegantni a sofistikované tény. Tento Detail zrani rumu bylo dokonceno ve vyjimecnych sudech
unikatni proces spojuje bohaté chuté suseného Produkce raritni kousek, sbératelska vyzva
ovoce, jako jsou rozinky, fiky a datle, s jemnou PGvod Dominikana
vanilkou,vkaramejem, hoFVkou §o|<,0|éd0U a ) ) Zrani 12 let, dubové sudy, ex-Bourbon, ex-Cognac
pomerancovou kurou. Korenité tony dubového dreva .

Yo Objem 700 ml
dokonale zavrsuji jeho komplexnost. Cesta tohoto .
rumu pres Atlantik na staré plachetnici pohanéné Alkohol ABV 43,00 %
vétrem je symbolem jeho dobrodruzného ducha a Baleni hola lahev
ekologické vize. V kazdém dousku se spojuje tradice
a modernf pfistup, coz dél4 Ron Sostenible 12lety LMIV & Doplihikové parametry
Cognac (,Iaf,k,icvi.eéllnl'm spoleérjfkemvpto . Z4konné zafazeni rum
vychutnava‘nl Cisty nebo ve vyjlmanych koktejlech. Slozent voda, titinovy destilat
Ron Sostenible 12 Years Old Experimental Cognac - - . -
Cask je limitovana edice rumu lahvovaného do lahvi, Vyrobce A Clean Spirit ApS,.HaubergsveJ 1,5000 Odense C, Dansko
kterd kombinuje tradiéni zrani s inovativnim fizenim » Upozoriujeme, ze tento produkt muze obsahovat

Alergeny upozornéni alergeny. Presné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na

sud. Destilovany metodou kolonové destilace
produkuje obzvlasté elegantni a jasné strukturovany
rumovy styl, ktery tvofi zdklad pro mnohostranné
zrani v sudech. Rum zral nejméné 12 let, nejprve v
sudech po vysoce kvalitnim bourbonu, a poté
experimentdalné dozraval ve vybranych sudech po
kofiaku, coz mu doddava dalsi hloubku a jemnou,
vinovou eleganci. Tato edice, lahvovana s obsahem
alkoholu 43 %, se prezentuje jako vyvazena,
komplexni a zaroven pristupnd. Ron Sostenible
predstavuje moderni chdpani vyroby rumu, kde je
femeslné zpracovani, inovace a zodpovédna vyroba
prvofadd. Kombinace kolonové destilace a dozrani v
sudu po kofaku vytvari harmonickou souhru cirosti,
zralosti a aromatické komplexnosti. Toto lahvovani
je zamysleno jako pocta kulturnimu dédictvi,
inovativnimu duchu a Uzkému spojeni s prirodou,
coz se odrazi i v mnohostranném charakteru tohoto
rumu. Rum Ron Sostenible vznikd maximalné
udrzitelnym zplGsobem. Palirna patfi mezi jednu z
nejnoveéjsich a nejudrzitelnéjSich nejen v
Dominikénské republice, ale také na svété. Veskery
organicky material a odpadni voda z procesu
kvaseni slouzi jako hnojivo pro pole s cukrovou
trtinou. Béhem fermentace vznika CO2, ktery se
uklada do tlakovych nadrzi a pozdéji vyuzije k
vyrobé sodovky v mistni sodovkarné. Hotovy rum se
z Dominikanské republiky do Evropy pfepravuje po
mofi, plachetnici pohdnéné pouze vétrem. Léhve se
vyrabi v Evropé z recyklovaného skla, aby se co
nejvice snizily emise uhliku. Etiketa je z udrzitelného
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obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

pouziti lepidla.



