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Kód produktu CHi00702 

Červené tiché víno vyrobené z hroznů vinné révy odrůdy 53
% Cabernet Sauvignon, 25 % Malbec, 15 % Carmenere a 7 %
Petit Verdot vypěstovaných na vinicích chilské vinařské
oblasti Aconcagua - Aconcagua Valley - suché

Bezpochyby jedno z nejlepších vín nového světa. Směs odrůd
je každý rok jiná, jediným určujícím faktorem je kvalita
hroznů. Barva je rubínově rudá s fialovými odlesky. Krásná,
harmonická a elegantní vůně s vyrovnaným aroma moruší,
vyzrálých lesních bobulí, kávy a hořké čokolády.
Chuť je dlouhá, komplexní s příjemnou tříslovinou, která
naznačuje potenciál vína. Potěší milovníky velkých vín.
Komplexní aroma, kořenité, tabák, švestky, olivy, tmavé
třešně a balsamiko. Na patře opulentní, plné, šťavnaté s
pevnou tříslovinou. Závěř je elegantní a dlouhý. Vhodné ke
steakům a zvěřině. Doporučujeme dekantujte 2h před
podáváním.

Chilské červené suché víno z vinařství Sena zraje 22 měsíců v
dubových sudech - 90% barrique (78% nových) a 10%
foudres.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Eduardo Chadwick a Robert Mondavi, dvě vinařské
ikony nového světa, založili vinařství v roce 1995 za
účelem produkce prémiových vín v Chile a snaží se
vytěžit maximální potenciál z terroir údolí
Aconcagua. Inspirací jim byl styl vín z Bordeaux,
kupáž odrůd avšak s duší Chile, tedy se špetkou
odrůdy Carmenere. je stejnojmenné víno Sena, které
téměř od začátku sklízí obdiv a uznání veřejnosti a
také se právě řadí mezi absolutní špičku vín z Chile.
Seňa = Eduardo Chadwick a Robert Mondavi. Tito
dva „pionýři“ vinohradnictví na americkém
kontinentu vyrábějícím víno excelentní kvality a
charakteru od roku 1995 – jedná se o první společný
mezinárodní vinařský projekt v historii. Společně
hledali dlouhé 4 roky ideální terroir – jejich instinkty
jim napovídaly, že takové místo lze najít ve Valle de
Aconcagua. Objevili se zde 350 hektarů nedotčené
půdy na úbočí jednoho ze zdejších kopců. Zde
vybudovali vinice, které jsou z jedné strany
ovlivněné Tichým oceánem a z druhé strany
pohořím And, což vytváří příjemné středozemní
klima. Ve spojení s rozmanitým půdním složením
pak unikátní podmínky pro pěstování vína. Seňa je
tak jen přirozeným vyvrcholením této spolupráce.
Prvním ročníkem byl rok 1995, uvedený na trh v
roce 1997. Ročník 2003 pak byl posledním
společným vínem. Další vína už jsou ve výhradní
produkci Eduardo Chadwicka. Od roku 2005 je celé
vinařství řízené v souladu s biodynamickými
postupy. Potvrzení kvality se Chadwickovi dostalo v
posledních letech hned dvakrát - poprvé v roce 2004
v Berlíně a v roce 2011 v Asii (3 degustace).
Chadwick zde organizoval slepé degustace Sena a
velkých světových vín (Lafite, Margaux, Mouton,
Latour a další). V Berlíně Sena získala 3 místa z
prvních pěti vín, na dvou ze tří asijských degustací
pak s různými ročníky hned všech prvních 5 pozic v
celkovém hodnocení!!!

Hlavní parametry
Značka Seña 
Druh vína z nového světa 
Detail Ikonické víno 
Původ Aconcagua, Chile 
Barva červená 
Ročník 2019 
Oblast & obec Aconcaqua Valley 
Klasifikace původu D.O. & Denominazión de Origien 

Odrůda Cabernet Sauvignon, Carmenére,
Malbec 

Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podmíněně
až 9 g/l ) 

Zrání 2 roky, dubové sudy 
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,50 %
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení víno 
Složení odrůdové víno révové 

Výrobce
Seňa Winery, Av. Nueva Tajamar

481. Office: 503 Torre Sur.
Santiago, Chile 

Alergeny skupina I.
Oxid siřičitý a siřičitany v

koncentraci vyšší jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l 

Alergeny upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


