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Kéd produktu SE800017

RUZové tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy
Zweigeltrebe, Svatovaviinecké a Pinot noir vypéstovanych na
rakouskych vinicich vinarské oblasti Weinviertel - brut

Rakousky suchy sekt prvotridni kvality vyrobeny vyhradné z
hroznl z oblasti Weinviertel. Je vyrabén klasickou metodou
zradnim v 1dhvi. Lehké vino s jemnou chuti ¢erveného lesniho
ovoce.

Viné je jemna, hladka se sametovym zakonc¢enim. V chuti
jsou lehké tény Cervenych lesnich plodd. Vino je hodné
sumivé. Zbytkovy cukr 8 g/l.

Vychutnate si ho jako aperitiv nebo samostatné na terase
nebo na zahradé. Vyborné se hodi k lehkym jidI&m.
Fermentuje v nerezovych tancich, dale zraje minimalné 12
mésicl v l1ahvi.

Firmu zalozil Robert Schlumberger, plvodné pracujici u
vyrobce Samparskych vin v Remesi. V souc¢asné dobé je
spole¢nost Schlumberger hlavnim dodavatelem sektl pro
rakouskou gastronomii s vyznamnym podilem exportu do
zemi celého svéta.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

V roce 1842 zalozil Robert Alwin Schlumberger
nedaleko Vidné nejstarsi rakousky sklep na tiché a
Sumivé vino. Pro zakladatele byla vzdy na prvnim
misté kvalita jeho vin a tento odkaz si nese
spolec¢nost i dnes. Kromé vysoké kvality se znacka
Schlumberger opira i o sv{j 100% rakousky pdvod a
zaklada si na spojeni tradice a inovace. To se odrazi
predevsim v rozmanitosti a $ifi sortimentu sektd.
Schlumberger je prvni a nejstarsi sklep na Sumivé
vino v Rakousku. Dodnes je kazda lahev vyrabéna
stejnym vyrobnim procesem jako v roce 1842. Mistni
suroviny, lokdlni zpracovani a co moznd nejkratsi
prepravni cesty navazuji na tradici a pivodni vyrobni
procesy a pretrvavaji dodnes. Spole¢nost viastni
znacky sektl SCHLUMBERGER, GOLDECK a tradi¢ni
videnskou znacku HOCHRIEGL. Pouze ty nejlepsi
hrozny se pouzivaji pro vina znacky Schlumberger.
Nasleduje precizni zpracovani tradi¢ni Samparskou
metodou - Méthode traditionnelle. Kazda faze vyroby
se peclivé kontroluje od vinoce az po hotovou lahev,
aby mohl vzniknout vyjimecny sekt, ktery se hodi
pro slavnostni chvile a jedine¢né okamziky.
Prikopnicky duch a chut véci ménit patfily k
prednostem Schlumbergera jiz od samotného
zaCatku. Dnes se znacka zaméfuje vyvoj novych
produktl a inovativnich napadd vice nez kdy
pfedtim. Usp&snymi piiklady z nedavné doby jsou
produktové ,novinky” z roku 2016 Schlumberger ON
ICE a fada Reserve v roce 2018. Spolu s dalSimi
prestiznimi domy patii SWSK k prednim evropskym
vyrobctim Sumivych vin. Od roku 2016 do skupiny
SWSK patffi i tradi¢ni spole¢nost Mozart Distillerie ze
Salcburku se znackami ¢okoladovych likérd MOZART
a AMADEUS, jable¢nym likérem BURLANDER a
ovocnou brandy BOISTER. Dnes SWSK vyvazi své
vlastni a koncernové znacky do vice nez 60 zemi
svéta. Spole¢nost ma asi 219 zaméstnancl vcetné
dcefinych spole¢nosti v Rakousku, Némecku a
Nizozemsku. Spolecnost je zaroven vlastnikem
znacky TOP SPIRIT, coz je nejvétsi obchodni diim pro
lihoviny, vino, Sumiva vina a nealkoholické napoje v
Rakousku.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Plvod

Barva

Klasifikace pdvodu

Odrdda
Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Schlumberger

Sumivé vino
Rakousko, Weinviertel
rizova & rosé & pink
DAC

Pinot noir, Svatovavrinecké,
Zweigeltrebe

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l,
nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

1 rok, lezeni na lahvi

750 ml

11,50 %

hold lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrtdové vino révové

SWSK GmbH, Heiligenstadter Str.
43,1190 Wien, Rakousko

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



