Saler bily moravské likérové vino vinaistvi Spalek
17% vol. 0.50 |

» Vino » Dezertni vino

Kéd produktu 5035963

Bilé fortifikované vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy Muskat moravsky vypéstovanych na vinicich moravské vinaiské oblasti Znojemska v obci
Novy Saldorf - Sedle$ovice - sladké

ZlatoZluta barva, muskatova viiné a kofenita likérova chut.
Podavani tohoto vina nabizi mnoho moznosti. Vychlazené poslouzi jako netradic¢ni aperitiv, mnohem Iépe se vsak uplatni jako digestiv, kdy vynikne

jeho sladkost a hloubka. Vyborné se snoubi s vyraznymi syry s modrou plisni, k pastikdm a jemnym omackam, ale také jako surovina pro dezerty,
napiiklad sladké fezy ¢i ovocné dorty. Diky svému charakteru se stava nejen lahodnym napojem, ale i inspiraci pro kreativni kuchare.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Saler bily moravské likérové vino vinaistvi Spalek

17% vol. 0.50 |

» Vino » Dezertni vino

Popis

Za timto vinem stoji rodinné Vinafstvi Spalek, jedno
z nejvyznamnéjsich vinarstvi na Znojemsku, jehoz
kofeny sahaji do roku 1945. Zakladatel Josef Spalek
polozil zéklad rodinné tradice, na kterou pozdéji
navazal jeho syn FrantiSek. Po roce 1989 se vinarstvi
zacalo rozvijet v moderni podobé a dnes jej vedou
Frantidek Spalek spolu se syny Markem Spalkem a
Petrem lignerem. Spole¢né prinaseji do vyroby nejen
rodinnou zkusenost, ale i poznatky ziskané v
zahrani¢i. Vinice vinafstvi se nachézeji na Kravi hore
u Znojma, kterd je znama svym vyjimecnym
terroirem. Podlozi tvofi smés krystalinickych hornin,
sedimentl a sprasi, coz spolu s mikroklimatem
dodévé vindim vyraznou mineralitu a charakter. Od
roku 2012 je hospodareni vedeno v bio rezimu s
Castecnymi prvky biodynamiky. Nepouzivaji se
herbicidy ani primyslova hnojiva, naopak se
podporuje pfirozenda rovnovaha vinic pomoci
ozelenéni bylinami a lusténinami. Tento respekt k
pfirodé se odrazi i ve vinech, kterd nesou oficidlni
BIO certifikaci a charakteristicky terroirovy podpis.
Samotné zpracovani hrozn{ probihd v historickych
sklepich v Novém Saldorfu. Tyto sklepy, nékteré
staré az Sest set let, poskytuji ideéIni prostredi diky
stalé teploté a vysoké vihkosti, coz umoziuje vindim
pomaly a harmonicky vyvoj. Vinar'stvi zde vyuziva i
gravita¢ni zpracovani hrozn(, které je na Znojemsku
raritou a zarucuje Setrné zachazeni se surovinou.
Saler je sou¢asti specialni kolekce vinafstvi, ktera
vedle tradi¢nich bilych, réizovych a ¢ervenych vin
zahrnuje také ledova vina, vina sur-lie zrajici na
kalech, pfirodni vina kvasend spontédnné ¢i cuvée
Gryllus. Diky originalnimu pfistupu a dlsledné praci
ziskalo VinaFstvi Spalek Fadu ocenéni veetné titulu
Malé vinarstvi roku a vitézstvi v soutézi Vinarstvi
roku mezi mensimi producenty. Vinafstvi Spalek je
rodinnym vinarstvim, které od roku 1970 vede
Frantidek Spalek, syn Josefa Spalka, ktery do Nového
Saldorfa prigel v roce 1945 z Valasska. Skute¢ny
rozvoj zazilo vinarstvi az po roce 1989, kdy stat
konecné povolil soukromé podnikat. Kromé
manzelky Marty jsou vyraznymi posilami rodinného
vinaf'stvi také synové Petr ligner a Marek Spalek.
Oba dva vinafstvi vystudovali a maji za sebou
bohaté zahrani¢ni zkusenosti. Rodinné vinarstvi je
znamo predevsim diky vyrobé nejriiznéjsich
specialit: Saler (likérové vino), Sur lie (vino na
kvasnicich), Edelspitz (vino vyrobené technologif 19.
stoleti), Barrique (vino zrajici v dubovych sudech) a
Gryllus (rodinna znacka pro prestizni cuvée).
Vinohrady se rozkladaji na svazich slavné Kravi hory
v SedleSovicich. Kravi hora leZi na hranici dvou
vyznamnych geologickych celké: Cesky masiv -
prastaré krystalinikum, vzniklé sope¢nou ¢innosti a
Karpaty tvorené morskymi a sladkovodnimi
sedimenty a sprasemi. Pravé krystalinické podlozi
dodava zdejsim vinlim zvlastni mineréini charakter.
Nizké kef'e, malé zatizeni trodou a dUsledné zelené
prace ve vinici napomahaji dobrému vyzravani
hrozn{. Rodinné vinné sklepy se nachazeji ve
sklepni uli¢ce zvané Modré sklepy. Jsou vyhloubeny
v piskovci - tretihorni morské naplaveniné. Stari
sklepd se pohybuje mezi tfemi az Sesti sty lety.
Sklepy jsou hluboké - az 15 m pod zemi, udrzuji si
stalou teplotu 10 - 11°C a jejich povrch je z¢asti
pokryt sklepni plisni (Cladosporium celare), ktera
Cisti ovzdusi sklepd a udrzuje stejnomérnou vihkost.
Zplsoby zpracovani hroznli a vyroby vina vyuzivaji
nejnovéjsich poznatkd vinarské védy. Pecliva a
zodpovédna prace podporena laskou k femeslu dava
vzniknout vindim s nezaménitelnym charakterem. Od
7&f1 2012 je rodinné vinafstvi Spalek v pfechodném
obdobf k BIO-vinafstvi. Vinafstvi Spalek je
zakladajicim ¢lenem nékolika ob¢anskych sdruzeni:
Cech vinaiti Novy Saldorf - Sedle$ovice, Modré
sklepy a VOC Znojmo
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Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail
Plivod
Barva
Rocnik
Oblast & obec
Odriida
Charakter
Zréni
Objem
Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Doplitkové parametry
Zakonné zarazeni

Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vinafstvi Spalek

moravské vino

prirodné sladké vino & Vin Doux Naturel
Ceska republika, Morava, Znojemsko
bila

2011

Novy Saldorf

Muskét & Moscato & Muscat

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy cukr nad 45 g/l
v dubovych sudech

500 ml

17,00 %

hold lahev

likérové vino

odrlidové vino révové s pridavkem pravé brandy - Acquardente
Vinafstvi Spalek Novy Saldorf 104/E 671 81, Znojmo, Cesk4 republika

Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Piesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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