Saint Vivant de la Salle ,, VS ” la Ténareze Armagnac
40% vol. 0.70 |

» Palenky » Armagnac

EAN 3147690083207
Kéd produktu AR004300

Elegantni francouzsky armagnac v darkovém baleni, ktery
zaujme jemnou ovocnou aromatikou a harmonickou
strukturou. St. Vivant VS je idedIni vstupni branou do svéta
tradi¢nich vinnych destilatd z oblasti Gaskonska. Skvéla
volba pro slavnostni pfilezitosti i jako stylovy darek.
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Barva: Zlatavé jantarova

Vané: Susené ovoce, vanilka, jemné koreni a nadech
dubového dreva

Chut: Kulatd a vyvazena, s tény hrusek, Svestek, karamelu a
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Eﬂ; lehkym dfevitym akcentem
ff ;G! ZAavér: Hrejivy, jemné korenity a stifedné dlouhy
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.["a» 2 Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Saint Vivant de la Salle ,, VS ” la Ténareze Armagnac

40% vol. 0.70 |

» Palenky » Armagnac

Popis

Design lahve, lahev se zakfivenym hrdlem , vychazi z
plvodniho tvaru lahve, kterou pouzival pro svdj
Armanak pan St. Vivant de la Salle v roce 1559.
Armagnac st.Vivant jsou vyrabény podle certifika¢nich
specifikaci Armagnac stanovenych v roce 1936, které
se zaméruji na jedine¢nystarnuti a tradice ve
stejnojmenném regionu. Vyrabéji se z peclivé
vybranych odrdd révy (Ugni Blanc, Folle Blanche,
Baco) péstovanych v nejlepsich regionech Bas
Armagnac - ktera se mize pochlubit elegantnim a
vzneSenym charakterem subregionu - la Ténareze -,
znadmym pro tradi¢né ohnivé,plné armagnacy s s
podtony kvétin a suSeného ovoce. Jejich dlouhé
starnuti v unikatnich mistnich "" ¢ernych dubovych
sudech "" jim umoznuje vyvijet viiné vanilky,
suSenych Svestek, fialek a exotického koreni, lezeni
poskytuje tvorbu krasné jantarové barvy s naddechem
mahagonu. Armanak je pribuzny vice zndmého napoje
- kohaku. Je to nejstarsi francouzsky vinny destilat
(datuje se jiz na pocatek 15. stoleti, je povazovan za
nejstarsi destilat vyrabény v Evropé) a poprvé
destilovan pfiblizné pred tisici lety. Jméno je odvozeno
od mista pdvodu, oblasti jménemArmagnac. Je palen
postupnou destilaci. Unikatnost tohoto brandy je déna
nékolika faktory, je to plda, na které roste vinna réva,
specifické podnebi na Upati Pyreneji, vybranou
odrlidou vina, procesem destilace a zranim. Pravy
Armanak mizZe byt vyrabén pouze ve trech
konkrétnichoblastech Gaskoriska, probiha zde
pravidelna kontrola kvality. Jeho bohatd a lahodna
chut pripomind zralé ovoce a plané kvétiny
Gaskoriska.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Pdvod

Klasifikace plvodu
Odrida

Privlastek

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

st.Vivant

tradi¢ni francouzsky Armagnac
Armagnac, Francie, Gaskonsko
AOC & AOP

Folle Blanche

V.S.

v dubovych sudech

700 ml

40,00 %

darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozenf

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

Armagnac
voda, vinny destilat

Saint Vivant Route de Nérac
32100 Condom Occitanie Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



