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Kód produktu W0203505 
EAN 5000281070391 

Zažijte jedinečnou a fascinující Roe & Co Cask & Keg Coffee
Stout Finish Irish Whiskey, pozoruhodný výtvor od
renomované Roe & Co Distillery v Dublinu v Irsku. Tato
limitovaná edice whisky je součástí série Cask & Keg, která se
zrodila ze spolupráce s pivovarem Guinness Open Gate.
Charakteristická směs 106 Roe & Co se dokončuje po dobu 11
měsíců v sudech, které dříve obsahovaly stout s kávou, což
má za následek inovativní a aromatický výraz.
Ve vůni Roe & Co Cask & Keg Coffee Stout Finish představuje
bohatou škálu vůní, včetně smetanové vanilky, čokoládově
potažené plástve a sladkého karamelu s nádechem kakaa a
tropického ovoce. Chuť je plná a hladká, nabízí tóny pomalu
překapávané kávy, sladkého karamelu, melasy a jemného
dřevěného koření, doplněné tropickým ovocem, jako je
ananas a hruška. Závěr je krémový a přetrvávající, s jemně
praženým sladem a kávovou sedlinou, zanechávající v ústech
příjemný pocit.
Vzhled: Zlatá jantarová s živým odstínem, který odráží její
bohatý a odvážný charakter.Vůně: Bohatý buket smetanové
vanilky, čokoládou potažené plástve, sladkého karamelu a
kakaa, s nádechem tropického ovoce a jemnou
kořenitostí.Chuť: Plná a hladká s tóny pomalu překapávané
kávy, sladkého karamelu a melasy, doplněné tropickým
ovocem, jako je ananas a hruška. Jemné koření dřeva dodává
hloubku a komplexnost.Pocit v ústech: Krémový a sametový,
s dobře vyváženým tělem, které pokrývá patro. Závěr je
dlouhý a přetrvávající, s tóny praženého sladu a kávové
sedliny, zanechávající v ústech příjemný pocit.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Roe & Co Cask & Keg Coffee Stout Finish Irish
Whiskey je důkazem inovativního ducha a odhodlání
palírny vytvářet jedinečné chuťové profily. Tato
whisky je směs, která podléhá dodatečnému
11měsíčnímu zrání v sudech, které se dříve
používaly ke zrání černého čaje napuštěného kávou
z pivovaru Guinness Open Gate. Tento dokončovací
proces dodává bohaté a komplexní chutě, díky
čemuž se stává výjimečným v řadě Roe & Co. Proces
začíná směsí Roe & Co's signature 106, která se
poté přenese do sudů na kávu. Interakce mezi
whisky a silnými kořeněnými sudy má za následek
komplexní a vrstvený profil. Vysoce kvalitní
ingredience a pečlivé řemeslné zpracování zajišťují,
že každá láhev Roe & Co Cask & Keg Coffee Stout
Finish přináší jedinečný smyslový zážitek. Roe & Co
Distillery, revitalizovaná v roce 2017, nese odkaz
George Roea, jedné z nejvlivnějších postav v historii
irské whiskey. Lihovar se nachází v historické
dublinské čtvrti Liberties a sídlí v bývalé
Guinnessově elektrárně a kombinuje historický
význam s moderními inovacemi. Pod vedením
master blenderky Caroline Martin se Roe & Co rychle
etablovala jako lídr mezi irskými značkami whisky.
Oddanost palírně kvalitě a kreativitě si vysloužila
řadu ocenění, díky čemuž se stala prominentním
jménem ve světě irské whiskey. Palírna je známá
svou pečlivou řemeslnou zručností a vášní pro
výrobu vysoce kvalitní whisky. Každý aspekt
výrobního procesu je pečlivě sledován, aby bylo
zajištěno, že každá láhev obsahuje nejvyšší možnou
kvalitu. Lihovarnický charakter se samozřejmě
odráží i v lahvích, které představují jemné, ovocné
tóny a hladkou texturu. Lihovar používá pouze obilí
nejvyšší kvality, aby splnil své vysoké standardy
kvality. k výrobě whisky. Voda pochází z přírodního
pramene, který protéká nedalekými Wicklow
Mountains.

Hlavní parametry
Značka ROE & CO 
Původ Irsko 
Objem 700 ml

LMIV & Doplňkové parametry

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


