Rochelt 2015 ,, Gravensteiner Apfel & Apple ” raritni
jablkovice 50% vol. 0.70 |

» Palenky » Ovocné

EAN 9120013510042
Kéd produktu DE001820

Odriida Gravensteiner je povazovana za stavnaté, vynikajici a vysoce aromatické stolni jablko té nejvyssi kvality. Bohuzel se dnes
péstuje jen zfidka, a to kv(li nizkym vynosdim a kratké trvanlivosti.

Jihozépadni oblasti Styrska nabizeji pro tato jablka idedIni klimatické podminky. Stfidani teplych letnich dnd a chladnéjsich noci je
dokonalé pro rozvoj jemného ovocného aroma.

Kazdé jablko nechdvame na stromé, dokud nedoséhne pIné zralosti. Abychom to zajistili, provadime peclivy ru¢ni sbér v nékolika
fazich a podle prisnych kritérii. Jablka se pfimo na misté zpracovavaji na rmut - erstva, hned v den sklizné. Po destilaci a ndsledném
zréni tato jablka skutecné vyniknou: vysledkem je krasné vyzraly, piny destilat, ktery oplyva jemnymi a nuancovanymi jable¢nymi
tény.

Rok sklizné: 2015
Doba zréni: 10 let
Styrsko (Rakousko)

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano
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Rochelt 2015 ,, Gravensteiner Apfel & Apple ” raritni
jablkovice 50% vol. 0.70 |

» Palenky » Ovocné

Popis Hlavni parametry

Rochelt Gravensteiner je pfisné limitovana Znatka Brennerei Rochelt
jednodruhova jable¢na palenka, ktera plisobivé .
odrézi nekompromisni filozofii kvality proslulé Druh Jablkovice
palirny Rochelt. Pro tuto edici byly pouZity vyhradné Charakter ovocny
pIné dozralé plody odrlidy Gravensteiner - staré Pfivlastek z jednoho ro¢niku & Vintage
jable¢né odrddy, kterd je cenéna pro své intenzivni PGvod Rakousko
aroma a jemnou kyselinku. Ovoce pochézi z Ro&nik 2015
vybranych sadd a zpracovava se aZ ve fazi dokonalé Zrani ) i, S ey
zralosti, aby byly pIné zachovény charakteristické ! )
vlastnosti této odrddy. Destilace probiha tradi¢nim Produkce raritni kousek
zplisobem a s maximalni peclivosti; nésleduje Prichut Jablka
dlouhy proces zréni, ktery palence dodavé hloubku, Baleni dérkové, krabicka & tuba, Luxusni
Cistotu a eleganci. Rochelt Gravensteiner se staci s Objem 700 ml
obsahem alkoholu 50 % obj. a vyznacuje se silou, Alkohol ABV 50,00 %

preciznosti a mimoradnou koncentraci chuti. Tato
limitovand edice je dodavana ve vysoce kvalitni 2 a
drevéné kazeté, kterd podtrhuje exkluzivni charakter LMIV & Dopliikové parametry

tohoto vynikajiciho rakouského destilétu. Znatka Alergeny upozornéni Upozorfiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné slozenf a alergeny jsou k dispozici na

Rochelt je jiz po desetileti synonymem pro obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

nekompromisni femesIné zpracovéni, nizké vynosy a  Zafazeni produktu ovocny destilat
maximalni vyraznost. Tato jable¢na palenka je Slozenf voda, ovocny destilat
ur¢ena znalctim, ktef{ ocenf autentické ovocné Vyrobce Rochelt Brennerei GmbH, InnstraBe 2, 6122 Fritzens, Austria - Rakousko

destildty s dlouhotrvajicim dojmem a jasnym
plivodem. Nasledné destilat zraje nékolik let v
otevfenych sklenénych demizonech na pGdé palirny.
Zde vlivem pfirozenych teplotnich vykyvl dozrava,
ziskéva na eleganci a rozviji svou jedine¢nou
hloubku chuti. S obsahem alkoholu 50 % obj. je
silny, intenzivni, a presto harmonicky. Destilat je
pInén do charakteristickych lahvi znacky Rochelt a
dodavan v elegantni drevéné kazeté - predstavuje
tak exkluzivni sbératelsky kousek i idedlni darek.
Vysledny destilat neni filtrovén ani nijak upravovan.
Zrani, které neovliviiuji aroma a umoznuji viceleté
usazovani a zaobleni chuti. Viné je vyrazné ovocna,
Cistad a hluboka. Typickd lahvova sila 50% alkoholu
neni samoUcelna - pomaha zvyraznit aromaticky
profil a zaroven uchovat destilat prirozené stabilni.
Vyrobce Rochelt je zndmy svou filozofif ,nic
nepfidavat, nic neubirat” a kazda lahev nese ru¢né
pripevnény rok sklizné i staceni. Historie znacky
Rochelt je pevné spjata s rakouskou tradici vyroby
vysoce kvalitnich, femesiné zpracovanych
tyrolskych ovocnych palenek (tzv. eaux-de-vie): ¢
Pocatky (70. léta 20. stoleti): Pfibéh se zacal psat na
pocétku 70. let v garazi v Tyrolsku (v obci Absam
nedaleko Innsbrucku). Zde zacal Glinter Rochelt
experimentovat s palenim - zpocétku jako amatér,
vedeny osobni vasni pro tvorbu Cistych,
nekompromisnich ovocnych destilatd, které staly v
primém protikladu ke komeréni masové produkci. ¢
Remeslo a filozofie: Zna¢ka Rochelt proslula
dlslednym dodrzovanim tradi¢nich postupd. Ty
zahrnuji vyuziti vyhradné ru¢né vybiraného ovoce
dozralého na stromé, pfirozenou fermentaci bez
prisad ¢i pridaného cukru, dvojitou destilaci a
dlouholeté zrani ve sklepich - to vie v typickych
zelenych lahvich, které jsou pro tuto znacku
charakteristické. « Druha generace a vedeni: V roce
2003 do palirny vstoupil zet Alexander Rainer. Sest
let Gzce spolupracoval s Glinterem Rocheltem,
osvojil si femeslo do nejmensich detaili a nasledné
prevzal vedeni rodinného podniku. * Soucasnost:
Palirna i nadale funguje jako rodinny podnik.
Alexander Rainer ji vede spole¢né s Glinterovou
manzelkou Danielou a jejich dcerami a dodévé
prvotfidni ovocné palenky do Spickovych restauraci
po celém svété i znalcim, ktefi dokaZou ocenit jejich
kvalitu.
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