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Kéd produktu SP006010

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odriidy 70% Tempranillo, 20% Garnacha a 10% Mazuelo a Graciano
vypéstovanych na vinicich Spanélské vinarské oblasti Rioja Alta - suché

V sudech starené vino El Andén De La Estacion z vinar'ské oblasti La Rioja ma ve sklenici hustou purpurové ¢ervenou barvu.
Vykazuje nddherné mladistvé aroma ostruzin, borlivek, moruse a ¢erného rybizu, které doplfiuje doutnikové krabice, jalovec
a libecek, k nimz pfispélo zrani v dfevénych sudech.

Vino se nejlépe podava pfi teploté 15-18 °C pInénymi paprikami, zeleninovym kuskusem s hovézimi karbanatky nebo
pérkovou tortillou.

Vino potési svou elegantné suchou chuti. Bylo lahvovéano s podobnymi 1,8 gramy zbytkového cukru. Jedna se o skute¢nou
jakostni vino, které jasné vyniké jednodussimi vlastnostmi, a tak tento prirozené okouzluje nejjemnéjsi vyvazenost i pres
veskerou svou suchost. Chut nutné nepotrebuje velké mnozstvi zbytkového cukru. Na jazyku se toto silné ¢ervené vino
vyznacuje neuvéritelné stejnou strukturou. Diky mirné ovocné kyselosti pohladi chutové buriky sametovym pocitem, aniz by
mu chybéla svézest. V zavéru nakonec potési znacnou délkou. Opét se objevuji tdny moruse a ostruzin. V zavéru se pridavaji
mineralni tony vépencovych a jilovitych pdd.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
na cesté - objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Zakladem mohutného vina El Andén De La Estacion
z La Rioja jsou hrozny odr@d Carignan, Garnacha,
Graciano a Tempranillo. Réva zde zapousti koreny
hluboko do vapencovych a jilovitych pdd. Hrozny pro
toto ¢ervené vino ze Spanélska se sklizeji vyhradné
ru¢né, kdyz jsou dokonale zralé. Po sklizni se hrozny
rychle dostanou do vinarstvi. Zde se vybiraji a
peclivé rozbiji. Kvaseni pak probiha ve velkém drevé
pri kontrolovanych kontroléch. Po ukonceni kvaseni
zraje vino nékolik mésicd ve velkych dubovych
sudech. Muga vyznava tradici jako Zivotni cestu. Cti
se zde uslechtilost dfeva, nebot drevo je vyrobnim
materialem od fermenta¢nich tank{ pres sudy az po
tramy sklepa. Slovo ,muga" znamend hrani¢ni
kdmen. Jméno predka dnednich majiteld bodegy
Muga, pana Isaaca Mugy, se objevilo na fasadé
hlavni ulice méstecka Haro v roce 1932, avsak prvni
zminky o tomto rodu pochazeji jiz z roku 1870, kdy
bratfi Antonio a Baltasar ziskali ocenéni Ministerstva
zemédélstvi za svlj piinos v tomto oboru. Isaac
Muga Martinez, zakladatel Bodegas Muga, zemfel v
roce 1968. Dnes podnik fidi bratfi Manuel a Jorge
Mugovi. Vlastni 60 hektard vinic v Rioja Alta v tdol{
feky Ojatirén a navic jesté nakupuje hrozny od
vybranych péstitel(i. Cely proces pfipravy,
skladovani a zrani vina probiha ve drevé. Pfi staceni
pres duty rakos se vyuZiva gravitace, vino je ¢efeno
stale pouze vaje¢nymi bilky a nenf nijak filtrovéno.
Spolecnost si vyrabi z dovezeného dreva vlastni
sudy. Vina tohoto rodinného vinarstvi nabizeji vse,
co maji velkd vina Rioja mit: bohatost, komplexni
chutové latky, spravné mnozstvi dubového aroma a
ohromujici schopnost zrani. Bodegas Muga vyznava
tradici jako zivotni cestu a motto vyzdvihujici
dllezitost tradice provazi vinafstvi jiz od jeho
samych poc¢atkd. Cti se zde uslechtilost dfeva, nebot
drevo je vyrobnim materidlem od fermentacnich
tank( pres sudy aZ po tramy sklepa. Slovo ,muga*“
znamena hrani¢ni kdmen, a skvéle to vystihuje styl
této bodegy, tj. vyrabét vina na stejné hranici jejich
genialni osobitosti a kvality. Jméno predka dnesnich
majitell bodegy Muga, pana Isaaca Mugy, se
objevilo na fasadé hlavni ulice méstecka Haro
(dnesni centrum vinné oblasti Rioja) v roce 1932,
1870, kdy bratfi Antonio a Baltasar ziskali ocenéni
Ministerstva zemédélstvi za svij pfinos v tomto
oboru. Isaac Muga Martinez, zakladatel Bodegas
Muga, zemrel v roce 1968. Bodega se od roku 1960
zamérfuje na produkci vyhradné jakostnich vin. Jiz
druhy rocnik Prado Enea 1970 prinesl| firmé
ohromnou slavu. Tehdy jiz Muga produkoval veskera
sva vina s uvedenim ro¢niku, coZ bylo na tu dobu
néco neslychaného. Dnes podnik Fidi bratfi Manuel a
Jorge Mugovi. Podnik vlastni 60 hektard vinic v Rioja
Alta v tdoli feky Ojatirén a navic jesté nakupuje
hrozny od vybranych péstitelQ. Bratfi na dodrzovani
tradi¢niho dohlizejiciho zplisobu vyroby. Cely proces
pripravy, skladovani a zréni vina probihd ve drevé.
Pri staceni pres duty rakos se vyuziva gravitace,
vino je Cefeno stéle pouze vaje¢nymi bilky a neni
nijak filtrovéno. Spole¢nost si vyrabi z dovezeného
dreva vlastni sudy. Vina tohoto rodinného vinarstvi
nabizi vie, co maji velkd vina Rioja mit: bohatost,
komplexni chutové latky, sprédvné mnozstvi
dubového aroma a ohromujici schopnost zrani.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
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Hlavni parametry

Znacka bodegas Muga
Druh vina ze Spanélské vinarské oblasti Rioja
Pavod Rioja
Barva Cervend
Rocnik 2023
Oblast & obec Rioja Alta
Klasifikace pGvodu DOCa & Denominazién de Origien Calificada
Odridda Carignan & Mazuelo, Grenache & Garnacha, Tempranillo
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Zrani Barrique, v dubovych sudech
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,00 %
Balenf hola lahev

LMIV & Dopliikové parametry

Zakonné zarazeni vino
Slozeni Odrlidové vino révové
Vyrobce Muga bodegas, Avda. Vizcaya, 2, Barrio de la Estacién, 26200 Haro, La Rioja, Spanélsko
Alergeny skupina . Oxid sificity a sificitany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozornujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k

Alergenyjupozoment dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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