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Kéd produktu CHAM9990

Sampariské Blanc de Blancs se sklada ze 100% peélivé ru¢né shiranych hroznfl
Chardonnay. Jak se na Blanc de Blancs slusi, prfesveédci velmi svézimi a pikantnimi
tény, jak by cisté Chardonnay mélo byt. Lahodné zivé a pfitom lehké Sampanské pro
skvélé letni dny a specidlni akce.

Dostupnost na hlavnim skladé:

expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele:

na dotaz do 7 dni
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Popis

Champagne Blanc de Blancs se vyznacuje
nezaménitelnou eleganci a jemnosti. Jeho svétle
zlata az bila barva, jemna perlet a nezaménitelny
design lahve dokresluji exkluzivitu Samparnského.
Blanc de Blancs slibuje minerdini svézest, ktera
vydrzi az do piekvapivé jemného a jemného zavéru.
Diky vysoce kvalitnim hroznm Grand Cru a
Ctyrletému zrani v nasich sklepech vykazuje také
netypické plné télo s lehkymi tény zralého ovoce.
Spravna kombinace Sampariského a spravného jidla
priméje vase hosty dlouho vzpominat na Uspésné
jidlo. Champagne Blanc de Blancs je perfektnim
doplikem k lehkym a svézim pokrmdm, jako jsou
krevety, Ustfice, musle a kaviar, drlibeZ a ryby.
Skvéle vynikne i s tundkovym carpacciem nebo
vydatnym kurecim a zeleninovym guldsem. Richard
Bavion Blanc de Blanc Champagne se vyrabi ze
100% hroznd Chardonnay, jak se slusi na ¢isté Blanc
de Blancs. Sampariské navic obsahuje 5 %
rezervovaného vina z dobrych ro¢nikd. Po 4 letech
zréni vzniké velmi dynamické Sampariské ze 100%
Chardonnay Rezervni vino: 5 % Starnuti: 4 roky
Hladina alkoholu: 13,00 % Davkovani: 8g/I Vinarstvi
Richard Bavion, sidlici ve Verzy ve Francii,
kombinuje tradi¢ni metody s modernimi inovacemi,
cozZ se odrazi v kazdé lahvi jejich Sampanského. Toto
prestizni vinarstvi lezi v oblasti Montagne de Reims
a jeho vinice Grand Cru, staré vice nez 60 let,
produkuji vysoce kvalitni hrozny, které jsou peclivé
vybirdny ru¢né. Sampafiské Richard Bavion se
vyznacuje vyjimecnou rafinovanosti a luxusnim
vzhledem, coz z néj ¢ini oblibenou volbu mezi znalci
a milovniky exkluzivnich vin. Proces vyroby zahrnuje
skladovani vin z nejlepsich ro¢nikd, kterd poté zraji
minimalné po dobu tff let v kfidovych sklepech pfi
konstantni teploté 9-10°C. Tento proces umoznuje
Sampanskému rozvinout své komplexni chuté a
elegantni profil. Vyjime¢né Champagne ziskava svdj
ovocny, bohaty charakter z vyvazené smési hroznd.
Viné Zlutych citrusd, zralych pomeranc¢t a jemného
bezového kvétu se perfektné doplnuji, zatimco
jemna kyselost na patre povzbudi smysly. Vinarstvi
Richard Bavion se také zavazalo k udrzitelnosti.
Pouziva ekologicky Setrné postupy a ¢ast vytézku
vénuje charitativnim organizacim zamérenym na
podporu udrzitelné budoucnosti. Kazda lahev je
uméleckym dilem, od peclivé vybranych hroznd po
luxusni baleni s designem, ktery zahrnuje hluboké
cerné a zlaté akcenty. Richard Bavion Grand Cuvée
Brut Luminous je tak vice nez jen Samparniské - je
symbolem luxusu, tradice a inovace.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Zrani

Barva

Plvod

Produkce
Charakter

Rocnik

Odrlda

Privlastek

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Vyroba

Baleni

Alkohol ABV
Objem

" brut Verzy

Richard Bavion
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
4 roky, lezeni na lahvi
bila
Francie, vinice oblasti Champagne
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
NON Vintage
Chardonnay
Blanc de Blancs
Montagne de Reims
AOC & AOP
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hola lahev
13,00 %
750 ml

LMIV & Doplhkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrtidové vino révové

Champagne Richard Bavion, Avenue de Champagne,
51200 Epernay, Francie

Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/l

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat

alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



