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Konak velkého a zaroven pfistupného zazitku, kazda

: . Idhev ma své vyrobni Cislo, tzn. kazda lahev je original.
REMY MARTIN RM XO Excellence nejlépe vynikne pri dezertu nebo po
jidle s doutnikem. Ve vini i chuti, kterd dozniva déle nez
15 minut, se projevuje relativné dlouhé zrani v peclivé
vybiranych sudech z limousinského dubu. Jemna viiné
jasminu a kosatce, zralé fiky, kandovany pomeranc a
Stavnaté Svestky, v pozadi Cerstvé mleta skofice a
 REMYMARTIN T gerstvé upecené briosky.

COGNAC FINE CHAMPAGNE

EGGHAC FINE CHAHPAGHE

Barva: Mahagonova.

Viné: Intenzivni, ovocné aroma Svestek a susenych fik(,
naznaky medu a jasminovych kvétd.

Chut: Cerstvé, zralé fiky, kandované pomerance,
mucenka, muskatovy ofisek a tény Cerstvé mletych
liskovych orechd.

Dochut: Dlouhd, plnd a hladka, s prazenymi kakaovymi
boby, medovymi tény a pernikem.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Slava Rémy Martin House zacala jiz v roce 1724, kdy byl
tento konak zaloZzen mladym vinafem, panem Rémy
Martinem. Roku 1738 byl tento korflak ocenén
francouzskym kralem Ludvikem XV., ktery mu jako
jedinému dovolil zaloZit dalsi vinice navzdory zakonu,
ktery jejich rozsifovani jiz neumoznoval. Roku 1848
uvedl Rémy Martin prvni konak s oznaCenim ""Fine
Champagne Cognac"". Az 400 eaux de vie ve smési
Remy Martin XO Excellence nejlépe vynikne pfi dezertu
nebo po jidle s doutnikem. Ve vini i chuti se projevuje
dlouhé zrani ve spec. vybiranych sudech, Kazdd lahev
ma své vyrobni Cislo tzn. kazda lahev je original.
Destilaci vina vyrobeného z 80 % hrozn(l vypéstovanych
vyhradné v oblasti Grande Champagne a 20 % hroznd
vypéstovanych v Petite Champagne, pouzivaji se sudy
pouze z limousinského dubu . Rémy Martin je
ztélesnénim Cognac Fine Champagne. Je vyroben z
nejlepsich hroznl ze dvou prestiznich péstitelskych
oblasti Grande Champagne a Petite Champagne, které
poskytuji eaux-de-vie velky potencidl starnuti. Rémy
Martin je ikonicky konak, ktery jiz 300 let nasleduje
jedinou ambici - zachytit pravou podstatu konfaku
Cognac Fine Champagne. Kofiak Rémy Martin XO byl
uveden na trh v roce 1981. Byl to prvni konak XO
slozeny z eaux-de-vie pochazejicich vylu¢né z Grande a
Petite Champagne, tedy prvni Cognac Fine Champagne
XO0. Zraje 10 a vice let v sudech z limousinského dubu.
Pfinasi nam velkorysost chuti, od Cerstvé marakuje
obohacené o hlubsi tény zralého podzimniho ovoce
(zraly fik a kandovany pomeranc) az po korenéné tény s
nadechem skofice, muskatového ofisku a Cerstvé
pomletych liskovych ofiskd. Viiné XO se béhem
degustace postupné rozviji prvotni explozi vini, tonl
bilych kvétd, pres podzimni ovoce a konci gurmanskymi
tény prazenych kakaovych bobt, medu a perniku. To
vSe v kultovni karafé.

Hlavni parametry

Znacka Remy Martin
Druh aristokraticky francouzsky

Cognac
Pavod Cognac, Francie

Klasifikace vinice Fine Champagne

Odrlda Ugni blanc
Privlastek X.0.
Zrani dubové sudy
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
, darkové, krabicka & tuba,
Baleni B
Luxusni

LMIV & Doplnkové parametry
Zakonné zarazeni vinovice & Cognac

voda, vinny destilat, cukr,

Slazent barvivo: karamel
E. Remy Martin & Co, 20 Rue de

Vyrobce la Société Vinicole, 16100
Cognac, Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt

mdZe obsahovat alergeny.

Alergeny Presné slozeni a alergeny jsou k
upozornéni dispozici na obalu vyrobku.

Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



