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ETHE AROMAS
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REMY MARTIN

FINE CHAMPAGNE COGNAC

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

EAN 3024480018659
Kéd produktu C0001827

Limitovana svatecni edice Rémy Martin pro rok 2025 je vic
nez jen darkem - je pozvankou na cestu do mista zrodu
ocenovanych konak( této znacky. Jde o obrazovou vypravu
do zvinénych vinic oblasti Grande Champagne a Petite
Champagne, kde okolni pfiroda - od stromi a kvétin az po
ptaky a hmyz - jemné utvari jedineCny aromaticky charakter
tohoto kraje. Je to pfilezitost znovu objevit pfirodu a
specifické tony terroirl Rémy Martin, a to prostrednictvim
plsobivych uméleckych ztvarnéni i tri vynikajicich smési,
které vzdy dokazaly jedine¢nym zplsobem vyjadrit hloubku
oblasti Grande Champagne a jasnost oblasti Petite
Champagne.

Tuto svatecni kolekci doplfiuje zdobnd ¢ervena darkova
krabice a etiketa z limitované edice pro Rémy Martin VSOP.
Krabici zdobi ilustrace ve zlatych, stfibrnych a vinovych
odstinech. Najdeme na nich vyobrazeni aromatického ovoce a
kofeni - letnich merunék, podzimnich hrusek, vyrazné
|ékofice a hfejivé vanilky - to vSe doplnéné o listy vinné révy,
liskové listy a ptaky.

Barva: Zariva, tepld mahagonova se zlatymi odlesky.

Viiné: Bohaté aroma zralého merunkového a broskvového
kompotu s jemnymi tény vanilky, fialek a prazenych liskovych
oriska.

Chut: Sametové jemna, plna a dokonalé vyvazena, dominuje
sladké zralé ovoce, vanilkovy lusky a jemné koreni.

Zavér: Dlouhy, hiejivy a elegantni s pretrvavajicim dotekem
uslechtilého dubového dreva.

Objevte ikonicky kofak v exkluzivni limitované edici, ktera
spojuje mistrovské uméni s elegantnim designovym balenim.
Harmonické skloubeni ténd zralého ovoce, vanilky a jemného
francouzského dubu prindsi nezapomenutelny gurmansky
zazitek. Perfektni volba pro vyjimecné pfilezitosti i jako
luxusni darek pro opravdové znalce.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
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Popis

Rémy Martin V.S.0.P. (Very Superior Old Pale)
predstavuje celosvétovy etalon kvality v kategorii
konak{. Nese prestizni oznaceni Cognac Fine
Champagne, coz znamena, Ze veskeré pouZité eaux-
de-vie pochéazeji vyhradné ze dvou
nejvyznamnéjsich a nejkvalitnéjsich oblasti regionu
Cognac - Grande Champagne a Petite Champagne.
Nejméneé 50 % pritom tvori eaux-de-vie z cenéného
srdce Grande Champagne. Tato limitovana edice
pfichazi v exkluzivni darkové krabicce s vyraznym
cerveno-zlatym motivem, ktery oslavuje bohatou
tradici a femeslnou zru¢nost sklepmistrd domu
Rémy Martin. Palenka zraje v tradi¢nich
francouzskych dubovych sudech z oblasti Limousin,
coz ji propdj¢uje neobycejnou strukturu,
charakteristickou vanilkovou aromatiku a
hedvédbnou jemnost. Zajimavost o zna¢ce Znacka
Rémy Martin, zalozend jiz v roce 1724, ma ve svém
znaku ikonického Kentaura - mytologickou bytost,
kterd symbolizuje spojeni ¢lovéka s pfirodou. Tento
symbol vybral v roce 1870 Paul-Emile Rémy Martin
nejen pro jeho silu, ale také proto, Ze jeho vlastni
znameni zvérokruhu byl Strelec.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Odrlda
Pfivlastek

Pavod

Oblast & obec
Klasifikace pavodu
Klasifikace vinice
Rocnik

Zrani

Produkce

Baleni

Objem

Alkohol ABV

Remy Martin
aristokraticky francouzsky Cognac
Ugni blanc
V.S.0.P.
Cognac, Francie
Cognac
AOC & AOP
Fine Champagne
2025
v dubovych sudech
raritni kousek, sbératelska vyzva
darkové, krabi¢ka & tuba
700 ml
40,00 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Alergeny upozornéni

Vyrobce

vinovice & Cognac

voda, vinny destilat, cukr, barvivo:
karamel

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

E. Remy Martin & Co, 20 Rue de la
Société Vinicole, 16100 Cognac,
Francie



