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LIMITED EDITION ] Kdd produktu C0001827

#

REMY MARTIN' U pfilezitosti oslav Roku hada predstavuje Rémy Martin
limitovanou edici Accord Royal Lunar New Year 2025. Tato
specialni edice obsahuje umélecké dilo renomovaného
¢inského umélce Huang Yuxinga, jehoz zafivy obraz
~Majestatni had” zdobi sbératelskou nddobku. Design
symbolizuje Stésti, dlouhovékost a moudrost a odrazi
podstatu oslav lundrniho Nového roku.

Viné: Aromatickd harmonie silné elegance s tony vanilky,
susené merunky a kandované hrusky.
Chut: Rovnovaha aromatického suseného ovoce a jemné
|ékorice poskytuje komplexni chutovy zazitek.
REMY MARTIN Zavér: Strukturovany a vrstveny. Zaoblena harmonie
VSO | suseného ovoce, uspokojivy pocit v Ustech a hedvabna

— Bl [ textura.

N ‘\\ b
S : Jako prvni Cognac Fine Champagne vytvorené v Rémy Martin

A je VSOP elegantnim vyjadfenim savoir-faire domu.Prvotfidni

) . korlak Rémy Martin VSOP je zarukou nejvyssi kvality od roku
REMY MARTIN 1927. Vyrabi se dvojnasobnou destilaci révového vina a zraje
NNNNNNNNNNNNNNNNNNN vyhradné v sudech z dubl pochézejicich z oblasti
Limousine.Rémy Martin VSOP ma svétle jantarovou barvu a
vynika ovocnou vlni s kvétinovymi tény. V sametové chuti
objevite krasné naznaky merunék, broskvi, fialek a sladké
vanilky. Dopfejte si konak, ktery si vas ziska paradné
harmonickym profilem.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Rémy Martin je ztélesnénim Cognac Fine
Champagne. Je vyroben z nejlepsich hroznd ze dvou
prestiznich péstitelskych oblasti Grande Champagne
a Petite Champagne, které poskytuji eaux-de-vie
velky potencidl starnuti. Rémy Martin je ikonicky
konak, ktery jiz 300 let nasleduje jedinou ambici -
zachytit pravou podstatu kofaku Cognac Fine
Champagne.Oslava 300 let vyjimecnosti - Produkty
Rémy Martin Reach for the stars, byly vytvoreny na
oslavu 300. vyroci této ikonické znacky. Kazda lahev
ztélesnuje tri stoleti mistrovského uméni, vasné a
tradice, které RémyMartin privedly na vrchol svéta
konakul. Oslava tohoto vyznamného milniku je
vyjadrena nejen v kvalité produktd, ale také ve
spojeni se symbolem Kentaura. Spojeni s Kentaurem
- Tento rok je pro Rémy Martin inspirovan
souhvézdim Kentaura, jehoz nekone¢né mnozstvi
hvézd povzbuzuje Rémy Martin neustéle rlist a
usilovat o dokonalost. Stejné jako hvézdné noci
uchovavaiji pribéhy minulosti, prfitomnosti i
budoucnosti, tak i produkty Rémy Martin zachycuji
nadCasovy charakter a kvalitu, které pretrvaji
generace. Vychutnejte si tento korlak nyni v
darkovém baleni u vyroci ¢inského nového roku
2025. Francouzska znacka Rémy Martin se zaméfuje
na vyrobu prémiovych konakd. V roce 1927 uvedl|
Rémy Martin House konak v kategorii VSOP, ktery se
stal okamzité velmi oblibenym. Je to dano predevsim
dlouhym zrdnim, které trva 10 az 37 let. Rémy
Martin VSOP vznika z vybéru hrozn( ze dvou
nejlepsich oblasti Cognacu, z Grand a Petite
Champagne. Po dvojnasobné destilaci kofiak zraje
pouze v sudech z limousinského dubu. Jde o smés
vice nez 200 eaux-de-vie, které jsou stareny 4 az 15
let. Uzijte si tuhle tradi¢ni francouzskou pohadku z
oblasti Champagne.

Hlavni parametry

Znacka Remy Martin
Druh aristokraticky francouzsky Cognac
Produkce raritni kousek, sbératelska vyzva
Pdvod Cognac, Francie
Rocnik 2025
Odrlida Ugni blanc

Privlastek Release & vydané v daném roce

Zrani v dubovych sudech
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni darkové, krabic¢ka & tuba

LMIV & Doplikové parametry
Zakonné zarazeni vinovice & Cognac

voda, vinny destilat, cukr, barvivo:

Slozenf

karamel
E. Remy Martin & Co, 20 Rue de la
Vyrobce Société Vinicole, 16100 Cognac,
Francie
Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny . ) . .
- slozeni a alergeny jsou k dispozici

upozornéni

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pfed konzumaci.



