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Kéd produktu C0001891

Rémy Martin Tercet - svézi pohled na klasiku. Ovocny,
odvazny a nezapomenutelny. Tento vyjimeény kofiak spojuje
' ; chut tropického ovoce s noblesou Sampanského terroiru.

REMY MART/ J o\ Tercet pfindsi novou energii do svéta koraku. Pro ty, ktefi
chtéji vic nez jen klasiku.

TERCET
Tri talenty se spojily, aby vytvofily Rémy Martin Tercet: Wine
Master, Master Distiller a Cellar Master. Dohromady
symbolizuji rozmanitost femesel a tradice Rémy Martin.

Rémy Martin Tercet Cognac Fine Champagne je unikatni smeés
extrémné refinovaného eaux-de-vie. Tyto hrozny jsou zndmé
svymi vyraznymi ovocnymi vinémi s nddechem exotickych a
elegantnich ténd. Identifikoval je a tajné odlozil, aby vytvorili
néco zvlastniho, Baptiste Loiseau, soucasny mistr sklepa
Rémy Martin.

REMY MARTIN V Ustech prijemné zakulaceny s tony citrusd, exotického

Tercet je navratem ke korenim Rémyho Martina jako vinare.

FINE CHAMPAGNE COGNAC

ovoce a koreni. A dlouhy a komplexni fini§ s nddechem
mandli, ktery uhrane kazdého.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Slava Rémy Martin House zacala jiz v roce 1724, kdy
byl tento korlak zaloZzen mladym vinarem, panem
Rémy Martinem. Roku 1738 byl tento koriak ocenén
francouzskym kralem Ludvikem XV., ktery mu jako
jedinému dovolil zaloZit dalsi vinice navzdory
zadkonu, ktery jejich rozsifovani jiz neumoznoval.
Roku 1848 uvedl Rémy Martin prvni konak s
oznacenim ""Fine Champagne Cognac"". A7 400
eaux de vie ve smési Remy Martin XO Excellence
nejlépe vynikne pfi dezertu nebo po jidle s
doutnikem. Ve vilni i chuti se projevuje dlouhé zrani
ve spec. vybiranych sudech, Kazda ldhev ma své
vyrobni Cislo tzn. kazda lahev je original. Destilaci
vina vyrobeného z 80 % hrozni vypéstovanych
vyhradné v oblasti Grande Champagne a 20 %
hroznl vypéstovanych v Petite Champagne,
pouzivaji se sudy pouze z limousinského dubu .
Rémy Martin je ztélesnénim Cognac Fine
Champagne. Je vyroben z nejlepsich hroznl ze dvou
prestiznich péstitelskych oblasti Grande Champagne
a Petite Champagne, které poskytuji eaux-de-vie
velky potencial starnuti. RéEmy Martin je ikonicky
konak, ktery jiz 300 let nasleduje jedinou ambici -
zachytit pravou podstatu konaku Cognac Fine
Champagne. Koflak Rémy Martin XO byl uveden na
trh v roce 1981. Byl to prvni konak XO slozeny z
eaux-de-vie pochdzejicich vylu¢né z Grande a Petite
Champagne, tedy prvni Cognac Fine Champagne
XO. Zraje 10 a vice let v sudech z limousinského
dubu. Pfindsi ndm velkorysost chuti, od Cerstvé
marakuje obohacené o hlubsi tény zralého
podzimniho ovoce (zraly fik a kandovany pomeranc)
az po korenéné tény s nddechem skofice,
muskatového ofisku a Cerstvé pomletych liskovych
ofiskd. Viiné XO se béhem degustace postupné
rozviji prvotni explozi vini, tond bilych kvétd, pres
podzimni ovoce a kon¢i gurmanskymi tény
prazenych kakaovych bobl, medu a perniku. To vse
v kultovni karafé.

Hlavni parametry

Znacka Remy Martin
Druh aristokraticky francouzsky Cognac
Pdvod Cognac
Objem 700 ml
Alkohol ABV 42,00 %

LMIV & Doplinkové parametry
voda, vinny destildt, cukr, barvivo:

Slozeni
karamel
E. Remy Martin & Co, 20 Rue de la
Vyrobce Société Vinicole, 16100 Cognac,
Francie
Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny Dot . . L
s slozeni a alergeny jsou k dispozici na
upozorneéni

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



