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Kéd produktu C0008120

Vinné brandy - Cognac vyrobené z hroznl vinné révy odridy Ugni blanc ( dopinéna
mensinovym podilem dal$ich tamnich odrdd ) vypéstovanych na vinicich francouzské
apelacni oblasti Cognac AOC - Grande Champagne

Lahev mé klasicky tvar vérny tradici, zatimco podrobna etiketa s veskerymi Gdaji o

Tento naddherny konak (eau-de-vie) se pysni zafivou bronzové Zlutou barvou. Viné je
dokonale vyvazena a alkohol v ni plisobi velmi jemné a harmonicky. Jemné kvétinové tony
se zde snoubi s ovocnymi a kofenitymi nuancemi - citime suSené merurky a hrusky,
pomerancovou kiru, ¢erny pepf a muskatovy ofisek. Tény liskovych ofiské a vanilky
dodavaji nddech gurmanské bohatosti, zatimco Spetka tabaku a dubového dreva vnasi do
celkového dojmu zadouci stridmost.

Chut je vyrazné ovocna, s tony kandovanych broskvi, merunék a susenych hroznd. Télo je
hladké a vla¢né. Ve stredni fazi chuti se objevuji ndznaky horké cokolddy a pokracuji
kofenité tony zndmé jiz z viiné: muskatovy ofisek, skofice a ¢erny pepf. Zavér je dlouhy, s
dozvuky suseného ovoce, vanilky a susenych bylinek. Jemny tfislovinovy viem dubového
dreva dodava tomuto velmi svlidnému celku nddech muzné sily.

¥
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Rodinny podnik Raymond Ragnaud disponuje
jedine¢nou, neprerusovanou sbirkou ro¢nikovych
konakd z let 1990 az 2006. Pro zachovani jejich
autenticity se do nich nepfidava karamel, vyluh ze
dreva ani cukr. Provadi se pouze mirné redéni
destilovanou vodou, bez tlakové filtrace ¢i chlazeni.
Stejné jako vsechny koriaky z domu Raymond
Ragnaud, i tento ro¢nik vznikl z hrozn(
vypéstovanych vyhradné v prestizni oblasti Grande
Champagne; jde o skvostnou smés eaux-de-vie ze
sklizné jediného roku, kterd byla mimoradné zdafila.
Historie rodu Raymond{ Ragnaudd saha do roku
1860, kdy rodina Ragnaud{ vlastnila malou vinici ve
vyhladsené oblasti Grande Champagne. V 60. letech
19. stoleti vlastnila rodina Ragnaudovych malou
vinici v oblasti Grande Champagne (v regionu
Cognac) - v lokalité, kterd tehdy jesté neméla
oficidIni status ,Premier Cru“, avSak odbornici ji jiz
povazovali za nejlepsi cru v celém regionu a kterd
diky svym vyjimecnym kvalitdm tento prestizni titul
pozdéji skutecné ziskala. Vinice byla - stejné jako
dnes - osdzena odrdidami Folle Blanche a Ugni
Blanc; druha jmenovana odrlda je odolna vici
révokazu, zhoubnému $khdci, ktery v té dobé
decimoval vinice v celém regionu Cognac. V roce
1920 Paul Ragnaud ziskal zdmek Ambleville, zde se
usadil a zalozil vyrobu konaku. Jeho nastupcem se
stal 0 néco vice nez dvé dekddy pozdéji jeho syn
Raymond, ktery prevzal péci o vinici uvadéjici na trh
eaux-de-vie, které zdédil. V roce 1941 se Raymond
rozhodl zalozit znacku Raymond Ragnaud a zacal
pod vlastnim jménem lahvovat konakové destilaty
(eaux-de-vie) ziskané z rodinného dédictvi. V roce
1963 jeho manzelka - které pozdéji pomahaly obé
déti, Frangoise a Jean-Marie - postupnymi nakupy
rozsifila plochu vinic na 47 hektard. Ty se rozkladaji
na tfech pozemcich v lokalitdch Ambleville, Criteuil-
la-Madeleine a Lignéres-Sonneville, na proslulych
vapencovych svazich oblasti Grande Champagne.
Dnes se panstvi rozkldda na 47 hektarech ve 3
rlznych vinicich-Ambleville, Criteuil a Lignieres-
Sonneville-rozklddajicich se na svazich Premier Cru,
oblasti znamé produkci eaux-de-vie bezkonkurenéni
kvality. Francoise Ragnaud-Bricq zlstavé poslednich
30 let vérna svym korendim a pokracuje v tradici
peclivého dohledu nad sklizni hroznd, spravuje tfi
vinice a udrzuje tradice i odborné znalosti rodiny,
kterd ve vinicich oblasti Grande Champagne Premier
Cru pdsobi jiz vice nez 150 let. Pracuje po boku
Cellar Master ve spole¢nosti Maison Raymond
Ragnaud a vyrabi vyjimecné jediné konaky, pri¢emz
pouziva pouze dva médéné kotliky s kapacitou 16
hektolitrd.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Produkce

Pavod

Rocnik

Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice
Odrida

Privlastek

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Doplitkové parametry
Zéakonné zarazeni
Slozeni

Raymond Ragnaud
aristokraticky francouzsky Cognac
raritni kousek, sbératelska vyzva
Cognac, Francie
2005
AOC & AOP
Grande Champagne
Folle Blanche, Ugni blanc
z jednoho ro¢niku & Vintage
v dubovych sudech
700 ml
43,00 %
dérkové, krabicka & tuba

vinovice & Cognac
voda, vinny destilat

Vyrobce Raymond Ragnaud 4 Le Chateau 16300 Ambleville France
Upozornujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat alergeny.

Alergeny upozornéni

Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.



