Ramazzotti , Fior di Vite ” mlada grappa 40% vol.
0.70 |

» Palenky » Grappa

EAN 8006550310080
Kéd produktu LI006180

Ramazzoti Grappa Fior di Vite je vyjimecny italsky destilat,
ktery se vyrabi lisovanim piemontskych hroznl véetné jejich
jadérek a lodyh. Jeho osobitost podtrhuje i typicky Inény obal
zvany ""sacco"", diky némuz Ize I1dhev snadno odlisit od jinych
podobnych vyrobkd. Grappa Ramazzotti Fior di Vite
predstavuje absolutni vrchol tradi¢ni destilace, ktery vas
okouzli svou krystalickou ¢istotou a intenzivnim hroznovym
profilem. Dokonala tecka za vydatnym obédem ¢i vecerd,
kterd pfinese kousek italské elegance pfimo k vasemu stolu.

Barva: Cird a prlizracna

Viné: svéZi a intenzivni s vyraznymi tony zralych, rozkvetlé
louky a jemnym nadechem peckovitého ovoce

Chut: pInd, harmonicka a cista s hrejivym ovocnym
charakterem, tény vinnych hroznl a lehkym dotekem mandli
Zavér: dlouhotrvajici, elegantni a suchy s pfijemnym hrejivym
dozvukem Cerstvych matolin

NG Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
DIOS TRADING, spol. s r.o. 7.7.2026 12:03

Husova 1205, Modrice, 664 42 dios@dios.cz 1/2



Ramazzotti , Fior di Vite ” mlada grappa 40% vol.

0.70 1
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Popis

Ramazzotti Fior di Vite je oslavou té nejCistsi italské
tradice vyroby palenek. Termin ,Fior di Vite" v
prekladu znamenad ,Kvét révy”, coz dokonale
vystihuje charakter tohoto napoje. Tato grappa se
vyrabi z peclivé vybranych matolin (zbytk( hroznd
po lisovani vina) pochazejicich z renomovanych
italskych vinarskych oblasti. Rychlé zpracovani
surovin hned po sklizni zarucuje, ze si vysledny
destilat uchovd maximum aromatickych latek a
svézesti. Samotna destilace probiha v tradi¢nich
médénych alambicich pod pfisnym dohledem mistr(
palirnikl. Proces je zamérné pomaly, aby se oddélily
pouze ty nejjemnéjsi a nejlistsi frakce destilatu.
Vysledkem je neobycejné hladka grappa, kterd i
pres sv{j poctivy obsah 40 % alkoholu neplsobi
agresivné, ale naopak rozviji bohatou paletu vinnych
ténd. Na rozdil od starenych variant si tato mlada
grappa (,giovane") zachovava svou Cirou povahu a
autentickou, ni¢im nezkreslenou chut Cerstvych
hrozn(. Tento prémiovy digestiv je jako stvoreny pro
ritudl po jidle, ktery Italové nazyvaji ,Café Corretto”
nebo jej piji samostatné jako tecku za stolovanim.
Aby pIné vyniklo jeji bohaté aroma, doporucuje se
servirovat ji v klasickych sklenickach ve tvaru
tulipanu pfi teploté kolem 10-12 °C. Je to idedlIni
darek pro znalce, kteri dokadzi ocenit prvotfidni
femeslné zpracovani a touzi zazit chutovou
pohostinnost severni Italie. Zajimavost o znacce
Zatimco milansky dim Ramazzotti, zalozeny roku
1815, proslul po celém svété zejména svymi
bylinnymi likéry a amary, fada Fior di Vite ukazuje
jejich mistrovstvi v segmentu tradi¢nich ¢istych
destilatd. Unikatni perlickou je samotné baleni -
lahev je ru¢né balena do charakteristického
rustikalniho platéného pytliku (burlap pouch), coz
odkazuje na historické metody, jakymi rolnici
chranili cenné lahve pfed svétlem a poskozenim pfi
prepravé z vinic.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Plvod
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Ramazzotti

tradicni italska palenka z matolin
hroznl & Grappa

Itdlie, Piemont
v nerezovych nadobach
700 ml
40,00 %
darkové, hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

matolinovéa pélenka nebo
Matolinovice

voda, destilat z matolin hroznl vinné
révy
Pernod Ricard Francie, 94015 Cedex,

51 Chemin des Meches, 94000
Créteil, Francie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



