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Tato klasicka vlajkova lod dominikanské palirny Oliver & Oliver predstavuje oslavu
tficetiletého vyro¢i mistrovského michani rumd pod vedenim renomované rodiny
Oliver(. Jednd se o zakladni pilif nejvyssi fady Quorhum, ktery na rozdil od edici s
finiSem v sudech po portském ¢i sherry zraje po celou dobu vyhradné v sudech z
amerického bilého dubu po bourbonu. Rum je vyroben z Cistého panenského medu
cukrové trtiny a prochazi komplexnim procesem stareni systémem Solera, kde
nejstarsi obsazené destilaty zraly Uctyhodnych 30 let. Dlouhé desetileti trvajici
interakce s heavily charred (silné vypalenymi) sudy vtiskla tomuto rumu hlubokou,
temné jantarovou barvu a neobycejné piny télnaty charakter. Tento rum ziskal fadu
prestiznich mezinarodnich ocenéni za svou Cistotu a dokonalou harmonii dreva a
sladkosti. Lahvuje se pfi tradi¢ni sile 40 % alkoholu, kterd podtrhuje jeho krémovou
texturu, a je dodavan v elegantni darkové krabicce o objemu 0,7 litru.
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Vané: Intenzivni, bohatda a hrejivd. Dominantni vini vanilkového lusku, krémového
karamelu a javorového sirupu dopliuji hluboké tény horké Cokolddy, prazenych
kadvovych zrn a pecenych kastanl. Na pozadi se jemné projevuji tony zralého
exotického ovoce, susenych Svestek, suseného tabakového listu a vzacného
cedrového dreva.

Chut: Mimoradné plna, sametové hladka a komplexni. Prvotni robustni sladkost
trtinové melasy, medu a mlé¢ného toffee se na patre rozléva s lehkosti a je
doprovazena chuti zralych fikd, datli @ marcipanu. V druhé viné nastupuje korenity
charakter bourbonu reprezentovany skofici, muskatovym ofiSkem a lehkym dotekem
kokosu.

Zavér: Extrémné dlouhy, hrejivy a uslechtily. Sladké ovocné a karamelové tony
pozvolna ustupuji do pozadi a na patfe zanechavaji vyraznou, elegantné suchou
stopu silné opaleného dubového dreva, horkého kakaového prasku a jemného,
rafinovaného koure z kvalitniho doutniku.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Znacka rumd Quorhum predstavuje prémetnou fadu
dominikanskych rumd, za jejimz vznikem stoji
renomovana spolecnost Oliver & Oliver. Tento
rodinny podnik s hlubokymi kubanskymi koreny se v
prdibéhu let vyprofiloval v jednoho z
nejvyznamnéjsich nezavislych lahvovatell a tvircd
rumu v Karibiku. Pribéh celé spolecnosti se zacal
psat na Kubé v devatenactém stoleti, avsak kv(li
tamnim politickym zménam a revoluci byla rodina
nucena zemi opustit. Nové Gtocisté a idedlni
podminky pro pokracovani své tradice nasli potomci
zakladatel(l pravé v Dominikanské republice,
konkrétné v oblasti Santo Domingo, kde v
devadesatych letech dvacatého stoleti obnovili
rodinné remeslo. Palirna a zézemi spole¢nosti Oliver
& Oliver funguji na velmi specifickém konceptu,
ktery se lisi od klasickych obrich primyslovych
lihovar(. Spole¢nost sama netfidi cukrovou tftinu ani
neprovozuje masivni prvotni destilaci ve velkém
méritku. Misto toho nakupuje peclivé vybrané,
vysoce kvalitni surové destilaty z riznych ¢asti
Karibiku a Stfedni Ameriky, které nasledné v
dospivajicich skladech v Dominikénské republice
sama micha, stafi a formuje do vysledné podoby.
Tento pristup jim ddva obrovskou svobodu, protoze
se nemusi vazat na produkci jedné jediné destilacni
kolony, ale mohou si vybirat ty nejlepsi dostupné
zaklady pro své specifické receptury. Klicovym
tajemstvim vyjime¢nosti rumd Quorhum je vyuZzivani
tradi¢niho systému Solera, ktery v palirné dovedli k
dokonalosti. V tomto procesu zrani se pouzivaji sudy
z amerického a francouzského dubu, v nichz dfive
odpocival bourbon nebo prémiova vina. Systém
Solera spociva v postupném promichavani rumd
rlizného stéri, kdy se mladsi destilaty postupné
stéhuji do sudd se starsimi ro¢niky. Vysledny
charakter rumu Quorhum tak kombinuje svézest
mladych lihovin s hlubokou komplexnosti, drevitosti
a jemnosti téch nejstarsich slozek, které v sudech
zraly i nékolik desitek let. Samotna fada Quorhum je
navrzena tak, aby v sobé snoubila moderni trendy s
klasickou tézsi chuti tradi¢nich kubanskych rumd.
Vysledny profil téchto rumi je charakteristicky svou
plnosti, ve které dominuji tény balzamika, tmavého
karamelu, exotického kofeni, suseného ovoce a
kvalitniho tabaku. Palirna Oliver & Oliver si zaklada
na tom, Ze kazdé pInéni z fady Quorhum prochézi
prisnou kontrolou hlavniho mistra blenderu, coz
zajistuje, ze si rumy i pres odliSnosti jednotlivych
$arzi uchovavaji svij typicky aristokraticky charakter
a mimoradné hladky zavér.

Hlavni parametry

Znacka Quorhum
Druh poctivy trtinovy Rum
Detail vyzraly rum v dfevénych sudech
Pdvod Dominikana
Zrani v dubovych sudech, ex-Bourbon
Produkce limitovana edice
Vyroba Pot Still, zrani systémem solera .& éI'S|VO na Iah\./i,jen
ilustruje slozeni destilatu
Baleni darkové, krabicka & tuba
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Upozornujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat
alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni

Zarazeni produktu lihovina

Slozeni voda, trtinovy destilat, cukr, barvivo: karamel (E 150a)

OLIVER&OLIVER International inc, Parque Industrial Hato

irebEs Nuevo. 22, Santo Domingo, Dominikanska republika



