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Tato luxusni, pfisné limitovand edice z Dominikénské republiky je dalsim klenotem z
nejvyssi rady palirny Oliver & Oliver, ktery vznikl jako pocta tradi¢nimu femeslu pod
dohledem master blenderky Nancy Garcia de Blanc. Zaklad tvori vysoce kvalitni
rumy destilované ze Stavy z cukrové trtiny, které nejprve prosly dlouholetym zranim
metodou Solera v sudech po bourbonu, pfi¢emz nejstarsi slozky odpocivaly
Uctyhodnych 30 let. Vyjimecny profil a hluboky charakter vsak tomuto blendu
dodava zavérecné nékolikameésicni dozravani (finishing) ve vybranych sudech po
legendarnim, velmi sladkém Spanélském sherry Pedro Ximénez. Tato sofistikovana
metoda obohatila rum o nddhernou temné mahagonovou barvu s podmanivymi
rudymi odlesky a dodala mu komplexni, rafinovany chutovy rozmér. Destilat prindsi
dokonale harmonicky zazitek, ve kterém se snoubi karibska intenzita s noblesnim
Spanélskym vinem. Lahvuje se v darkové krabi¢ce o objemu 0,7 litru.

Vané: Okouzlujici, velmi intenzivni a hluboka. Sladké aroma maslového karamelu,
rozpusténé Cokolady a vanilky se mistrovsky prolinad s vyraznym vlivem suseného
ovoce z sherry sudd, jako jsou susené fiky, datle a sladké sultdnky. Na pozadi se
rozvijeji tony opékanych liskovych ofiskd, vonavého pernikového koreni a
uslechtilého starého dubového dreva.

Chut: Robustni, pInd a neobycejné sametova. Na patre dominuje bohata sladkost
trtinového sirupu, melasy a hustého karamelu, doprovéazend tény kandovaného
citrusového ovoce, zralych merunék a tmavych rozinek. V hlubsich vrstvach se
projevuje vliv dlouhého stareni prostiednictvim chuti horkého kakaa, vlasskych
ofechl a jemné pikantni skofice s hfebickem.

Zavér: Velmi dlouhy, hrejivy a aristokraticky elegantni. Po¢ate¢ni medova a ovocna
sladkost sherry pozvolna prechazi do sussiho ténu, kterému vévodi vyrazna stopa
silné vypaleného dubového sudu, horkych mandli, cedrového dreva a jemného,
suchého tabakového koure na samém konci.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Znacka rumd Quorhum predstavuje prémetnou fadu
dominikanskych rumd, za jejimz vznikem stoji
renomovana spolecnost Oliver & Oliver. Tento
rodinny podnik s hlubokymi kubanskymi koreny se v
prdibéhu let vyprofiloval v jednoho z
nejvyznamnéjsich nezavislych lahvovatell a tvircd
rumu v Karibiku. Pribéh celé spolecnosti se zacal
psat na Kubé v devatenactém stoleti, avsak kv(li
tamnim politickym zménam a revoluci byla rodina
nucena zemi opustit. Nové Gtocisté a idedlni
podminky pro pokracovani své tradice nasli potomci
zakladatel(l pravé v Dominikanské republice,
konkrétné v oblasti Santo Domingo, kde v
devadesatych letech dvacatého stoleti obnovili
rodinné remeslo. Palirna a zézemi spole¢nosti Oliver
& Oliver funguji na velmi specifickém konceptu,
ktery se lisi od klasickych obrich primyslovych
lihovar(. Spole¢nost sama netfidi cukrovou tftinu ani
neprovozuje masivni prvotni destilaci ve velkém
méritku. Misto toho nakupuje peclivé vybrané,
vysoce kvalitni surové destilaty z riznych ¢asti
Karibiku a Stfedni Ameriky, které nasledné v
dospivajicich skladech v Dominikénské republice
sama micha, stafi a formuje do vysledné podoby.
Tento pristup jim ddva obrovskou svobodu, protoze
se nemusi vazat na produkci jedné jediné destilacni
kolony, ale mohou si vybirat ty nejlepsi dostupné
zaklady pro své specifické receptury. Klicovym
tajemstvim vyjime¢nosti rumd Quorhum je vyuZzivani
tradi¢niho systému Solera, ktery v palirné dovedli k
dokonalosti. V tomto procesu zrani se pouzivaji sudy
z amerického a francouzského dubu, v nichz dfive
odpocival bourbon nebo prémiova vina. Systém
Solera spociva v postupném promichavani rumd
rlizného stéri, kdy se mladsi destilaty postupné
stéhuji do sudd se starsimi ro¢niky. Vysledny
charakter rumu Quorhum tak kombinuje svézest
mladych lihovin s hlubokou komplexnosti, drevitosti
a jemnosti téch nejstarsich slozek, které v sudech
zraly i nékolik desitek let. Samotna fada Quorhum je
navrzena tak, aby v sobé snoubila moderni trendy s
klasickou tézsi chuti tradi¢nich kubanskych rumd.
Vysledny profil téchto rumi je charakteristicky svou
plnosti, ve které dominuji tény balzamika, tmavého
karamelu, exotického kofeni, suseného ovoce a
kvalitniho tabaku. Palirna Oliver & Oliver si zaklada
na tom, Ze kazdé pInéni z fady Quorhum prochézi
prisnou kontrolou hlavniho mistra blenderu, coz
zajistuje, ze si rumy i pres odliSnosti jednotlivych
$arzi uchovavaji svij typicky aristokraticky charakter
a mimoradné hladky zavér.

Hlavni parametry

Znacka Quorhum
Druh poctivy trtinovy Rum
. zrani rumu bylo dokonceno ve vyjimecnych sudech,
Detail 21e e et
vyzraly rum v dfeveénych sudech
Pdvod Dominikana
Zrani v dubovych sudech, ex-Bourbon, ex-Sherry
Produkce limitovana edice
z Pot Still, zrani systémem Solera & Cislo na lahvi jen
Vyroba ; . o phy
ilustruje slozeni destilatu
Baleni darkové, krabicka & tuba
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat

Alergeny upozornéni alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte prfed konzumaci.

Zarazeni produktu lihovina

Slozeni voda, trtinovy destilat, cukr, barvivo: karamel (E 150a)

OLIVER&OLIVER International inc, Parque Industrial Hato

Vyrobce Nuevo. 22, Santo Domingo, Dominikanska republika



