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Prosecco Valdobbiadene Superiore ,, Casa Vittorino ”

Docg brut Astoria 0.75I

» » » Astoria

Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odriidy 100% Glera vypéstovanych na vinicich
italské vinarské oblasti Veneto - Valdobbiadene -
brut - suché. vino s jemnym, elegantnim a trvalym
perlenim. Barva svétlounce sldmové Zlutd se
zelenkavymi odlesky. Vané je vyrazna, cCista,
ovocna, typicka pro odrddu. Chut sucha, plna,
lahodnd a harmonickd. Vinice jsou v kopcovitém
terénu asi 150 m.n.m. a jsou orientované z vychodu
na zapad. Vinice jsou 16 let staré, maji asi 4000
révovych kerl na hektar. Primérna produkce hroznd
je 4,3 kg na rostlinu. Pro vyrobu tohoto vina jsou
vybirany pouze ty nejlepsi hrozny. V zafi jsou zcela
zralé ru¢né sklizeny do kos{. Hrozny jsou
fermentovany pfimo v lisu bez pfistupu vzduchu pfi
8-10°C po dobu nékolika hodin (studena macerace).
Toto je nasledované jemnym lisovanim a
usazovanim mostu. Primarni fermentace probiha v
ocelovych tancich pfi teploté 16°C s pfirodnimi
kvasinkami. Nové vino, zbaveno nejhrubsi sedliny, je
se zbytkovym cukrem ponechdno na kvasnicich po
2-3 tydny. Kdyz je vino Ciré, pfemisti se do
autoklavu, kde probihd druha fermentace pfi 16°C
po dobu cca 20-25 dnl. Nasleduje dalsi lezeni na
kalech po nékolik tydnl. Poté se vino pini do lahvi a
tak zraje jesté po dobu nejméné 1-2 mésic(.
Alergeny: Stejné jako vSechna vina, mlze obsahovat
Oxid sificity (SO2), sificitany.

Hlavni parametry
Znacka
Objem

Astoria
750 ml

LMIV & Doplnkové parametry

Slozeni odridové vino révové

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/l

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni



