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Kéd produktu PP140050

RdZové Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 98% Glera a 2% Pinot noir aboso
vypéstovanych na vinicich italské vinarské oblasti Veneto - Prosecco - Extra dry

De Faveri's Spumante Rosé Extra Dry je elegantni a aromatické Sumivé vino vyrobené z peclivé
vybranych ¢ervenych hroznd. Barva je svétle rdizova s médénymi odlesky a perlet je jemnd a
pretrvavajici. Viné odhaluje kvétinové tény rlze a vistarie, doprovazené ovocnym aroma lesnich
jahod a granatového jablka. Na patfe je jemné, svézi a vyvézené s jemné aromatickym a
pretrvévajicim zédvérem.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnfi
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Popis

De Faveri Spumanti je rodinné vinarské spolecnost,
ktera produkuje Prosecco, nachazejici se v Vidoru,
malém méstecku v srdci kontrolované a
garantované oblasti plivodu Conegliano
Valdobbiadene. Jeji historie zacind v roce 1978, kdy
ji zalozili Lucio a Mirella De Faveri, a dodnes
pokracuje diky jejich praci a praci déti Giorgie a
Giordana. De Faveri vznika v zemi vhodném pro
Prosecco. Sluncem zalité kopce provincie Treviso,
chranéné Dolomity a dotykané jemnymi vétry z
jadranského pobreZi, jsou vyvolenou zemi Prosecco
Superiore, produktu s hrdosti patficimu k Venetu.
Termin ,Prosecco” je predevsim nazev odridy
hrozn(, které se odjakZiva péstuje v Benatsku, ale
dava to nejlepsi ze sebe v kopcich Conegliana a
Valdobbiadene, kde dosahuje nejlepsi kvalitativni
Grovné a je ozdobeno oznacenim kontrolované a
garantované oblasti plvodu. Pravé v této oblasti
vytvorilo Prosecco skutecny vyrobni systém: District.
Obvod Prosecco Conegliano Valdobbiadene se
rozklada na kopcovitém Gzemi provincie Treviso,
mezi mésty Conegliano a Valdobbiadene, u paty
Trevisanskych Alp. Prosecco De Faveri pfinasi do
sklenicky znalosti, dovednosti a chut davnych tradic.
Vychozim bodem pro vyrobu dobrého vina jsou
vinice v soukromém vlastnictvi, které se nachazeji
vyhradné v oblasti oznacené, z kterych se ziskava
vzacny a jedine¢ny plod. Od roku 1978 aZ dodnes se
De Faveri vzdy snazila dodrzovat vSechny
pozadavky nezbytné k vyrobé dobrého vina, které
by zahrnovalo typické vlastnosti Prosecca. Pfiklad
tvofi ddkladny vybér hrozn(, jejich pecliva
zpracovani sbérem rucné a prisna kontrola béhem
vinifikace aZ po hotovy vyrobek. Demonstrace Usili
se projevuje ve viné Prosecco vysoké kvality, které
se dokdze prosadit i mezi Sirokym vybérem, jako je
ten, ktery nabizeji ¢etné vinarské firmy v oblasti.
Spolecnost vzdy usilovné pracovala, investovala i do
velkych investic s cilem: nabidnout ¢im dal vice
naro¢nému spotrebiteli typicky, zaruceny a
konstantné kvalitni produkt. Mnoho let zkuSenosti ve
vinarském svété ukézalo Luciovi a Mirelle, Ze vétsina
zdkaznikd preferuje jejich produkt, nejen kvili
kvalité a chuti, ale také pro vyznamy, které nese.
Zejména v zahranici jsou velmi cenény aspekty jako
tradice, laska k Uzemi, poctivost v obchodu a
dostupnost lidi pracujicich ve spole¢nosti. Zakaznici
De Faveri nekupuji pouze ldhve vina, ale vysledek
Usili rodiny, kterd se neustéle snazi uspokojit své
cilové publikum. De Faveri Spumanti dnes produkuje
vino Prosecco ve vSech svych variantach: od Doc
Treviso po Docg, od Millesimato po Cartizze. Je také
vlastnikem 21 hektar@ vinic (15 hektard Docg a 6
hektar Doc Treviso) rozkladajicich se mezi obcemi
Valdobbiadene, Vidor a Farra di Soligo. Dnes jsou
vina De Faveri prodavana po celém svété a kazdy
den jsou ocenovana spotrebiteli, ktefi odjakziva
uznévaji kvalitu a profesionalitu préce rodiny De
Faveri.

Hlavni parametry

Znacka de Faveri
Druh Sumivé vino
Pdvod Italie, Veneto & Benatsko
Barva rlzové & rosé & pink
Roc¢nik NON Vintage

Klasifikace pdvodu DOC & DOP & Denominazione di origine controllata

Odrida zakladni odrlida pro Prosecco & Glera, Pinot noir
Charakter Extra Dry & vino zvlasté suché s cukrem 12-17 g/, navzdory g(z)?(?sélgg:’(jée
Vyroba druhotné kvaseni v nerezovych tancich & metoda Charmat
Zrani v nerezovych nadobach

Objem 750 ml
Alkohol ABV 11,00 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplitkové parametry

Zéakonné zarazeni Sumivé vino

Slozeni odrddové vino révové

Alergeny skupina I. Oxid siriCity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/|

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny upozornéni
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