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Kéd produktu SE003600

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 100% Glera vypéstovanych na vinicich
italské vinarské oblasti Veneto - Treviso - Extra dry

Sumivé vino s pfijemnym a komplexnim ovocnym vkusem, odhalujicim tény zlatého jablka a
zralych hrusek. Péna se jevi objemnd s jemnymi a pretrvévajicimi bublinkami, které na patre
vyvoldvaji jemné viemy Zlutého a tropického ovoce, harmonicky se misi s pfijemné svézim a
pikantnim zavérem.

Vino s dlouhou a jemnou perlivosti provazenou ovocitym vyrazem. V chuti je spiSe jemné a
elegantni. Projevem se toto Sumivé vino ur¢eno k otevreni, kdyz k Vdm zavitaji pratelé a
konverzace je v plném proudu nebo jako aperitiv ¢i spolecnik k vecefi pfi svickach, kdy se na
stole objevi morsti korysi a ovoce.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

0d konce 19. stoleti plsobi v malé vesnici
Flumbignano di Talmassons jizné od Udine palirna
zalozend markyzy Mangilli. Palirna se zrodila z vasné
markyze Fabia Mangilliho, ktery zacal vyrabét pro
svou rodinu, pratele a nékolik mistnich hostinskych,
zkusené degustatory a znalce autentické furlanské
grappy. Kdyz se spolec¢nost v roce 1977 rozrostla,
markyz predal otéze vinafskému nadsenci
Francescovi Perissinottovi. Pokracoval v praci
zapocaté o stoleti dfive se stejnou laskou a péci,
kterd markyzm umoznila etablovat grappu Mangilli
jako jednu z nejlepsich na trhu. Pod Perissinottovym
vedenim se spolec¢nost rozsifila na trh s vinem a
pomalym, ale stalym postupem se rychle etablovala
ve vyssi tridé trhu diky trvale zadané kvalité svych
produktd. V roce 2019 spole¢nost koupila skupina
Caffo 1915, proslula svym Vecchio Amaro del Capo,
a okam?zité znovu uvedla na italsky i mezinarodni trh
fadu grappy Mangilli a Prosecca D.O.C. Grappa je
hrdé produktem, diky kterému si Mangilli
vybudovalo prestizni jméno. Dnes je Mangilli Grappa
dovedné vyvézenou smési lihovin ziskanych pomoci
nasledujicich destila¢nich systém(: Systém
diskontinualniho cyklu, ktery zahrnuje pouziti
tradi¢nich parnich ,kotld“ a médénych destila¢nich
kotld pod odbornym a peclivym dohledem hlavniho
destilatora, ktery ru¢né zasahuje do rdznych fazi
destilace, od prerusovaného pInéni kotld az po
oddéleni hlav bohatych na methylalkohol a zbytkd
bohatych na amylovy olej z destilatu, aby se
extrahovala pouze centralni ¢ast bohatd na aromata
a charakteristické slozky. Tradi¢ni parni kotle, které
byly pritomny od konce 19. stoleti, byly v roce 1998

rozsifeny o novy davkovy systém parniho bain-marie

a kontinudlni odalkoholizator pro extrakci hlenu z
¢erstvych vylisk. Tento kontinudini cyklicky systém
vyuziva moderni destilacni kolony, kde na rozdil od
davkového cyklického systému probihaji vSsechny
operace, od pInéni systému az po extrakci produktu,
bez preruseni. Destildt ma vynikajici vlastnosti a
leh&i aroma nez destilat ziskany dévkovym
cyklickym systémem. Na rozdil od vétsiny destilatd,
které po Cerstvé destilaci postradaji organoleptické
vlastnosti, které jim dodava pouze vhodné zrani, je
grappa bohatd a plna svého typického aroma od
okamziku destilace. Dlouh& doba zréni v neutralnich
sklenénych nebo nerezovych nadobéch vsak
umoznuje grappé harmonické zrani a dosazeni lepsi
rovnovahy jejich slozek: u grappy Mangilli Bianca je
minimalni doba zrani Sest mésicd. Zrani v drevénych
nadobach po zrani podporuje chemické a fyzikalni
procesy (oxidaci, esterifikaci atd.), které vedou k
tvorbé sloucenin, jez destilatu dodavaji vysoce
komplexni aroma a jemnou chut. Uvoliiovani
extrakénich latek (tanind) ze dieva navic destilatu
dodava jantarovou barvu a nové organoleptické
vlastnosti.
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Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Odrlda

Charakter

Vyroba
Zrani
Objem
Alkohol ABV
Balenf

Mangilli

Sumivé vino

Prosecco & tradi¢ni italské vino z Benatského kraje
Italie, Prosecco, Veneto & Benatsko

bila

NON Vintage

Prosecco Treviso

DOC & DOP & Denominazione di origine controllata
zakladni odrdida pro Prosecco & Glera

Extra Dry & vino zvlasté suché s cukrem 12-17 g/I, navzdory
oznaceni je polosladké

druhotné kvaseni v nerezovych tancich & metoda Charmat
v nerezovych nadobach

750 ml

11,50 %

hold lahev

LMIV & Doplhnkové parametry

Zéakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

odrdidové vino révové

Caffo Punto vendita, Via Giacomo Matteotti, 11, 89844 Limbadi VV,
Italie

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10
mg/I

Upozornujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.
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