
Plantation „ Pineaple & Stiggins fancy ” sugar cane
spirits 40% vol. 0.70 l

» Pálenky » Třtinové

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modřice, 664 42 dios@dios.cz

19.4.2026 12:08
1/2

EAN 3460410529862 
Kód produktu RU028370 

Jedinečný Plantation Pineapple byl vytvořen na počest
váženého reverenda Stigginse, jehož oblíbeným nápojem byl
""ananasový rum"" v Kronikách Pickwickova klubu Charlese
Dickense. Rum byl vytvořen ve spolupráci s Master
Blenderem Alexandrem Gabrielem a Davidem Wondrichem.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Blend rumů z melasy: Barbados: West Indies
Distillery (kolonová a kotlíková destilace) Jamajka:
Long Pond Distillery (kotlíková destilace) Trinidad:
Trinidad Distillery Ltd. (kolonová destilace) Do rumu
Plantation 3 Stars se přidává kůra z ananasu
Victoria, která se dále destiluje. Do rumu Plantation
Original Dark se plody ananasu přidávají
samostatně. Destilát i ovocný nálev se nakonec
smíchají dohromady a vytvoří bohatý a lahodný
ananasový buket zvýrazněný kouřovými a
hřebíčkovými tóny. Barva: jantarová Vůně: tropické
ovoce, citronová kůra, ananas, hřebíček Chuť:
banán, ananas, koření, kouř

Hlavní parametry
Značka Plantation 

Druh likér na bázi destilátu z cukrové
třtiny 

Detail ochucený třtinový destilát  
Původ Barbados 
Příchuť Ananas 
Charakter ovocné 
Zrání 3 roky, dubové sudy, ex-Bourbon 
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení lihovina 

Složení
voda, destilát z cukrové třtiny,

přírodní aromata, barvivo: karamel
(E150d) 

Výrobce Cognac Ferrand, 24 Chemin des
Prés, 16130 Ars, Francie 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


