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Kéd produktu 29019

Rizové Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrldy Pinot noir, Pinot meunier a Chardonnay
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - brut

£ Sauvage je velmi Zivé, bohaté a naruzivé vino.Projevem jeho svézesti je chut mirné natrpklych
%@%EQGNE ¢ervenych plodd, ktera se nasledné zjemnuje vinémi macerovanych plod(. Na zavér nas prekvapi
teply a bujary dojem. Delikatni rlizové Sampariské jiskrivé Sarlatové barvy, které vynika svou
nespoutanou a vyraznou vini po ¢ervenych plodech - jako je rybiz, tfesné a ostruziny. V chuti je
Zivé a elegantni s jemnym dotekem jahod a ¢ervenych pomeranc.

Ve sklenici se Rosé Sauvage leskne sytym rubinovym odstinem, fialovymi odlesky a jemnym,
pretrvavajicim perlenim. Vini dominuji aromata zralého ¢erveného ovoce, jako jsou jahody,
maliny a tfesné, doplnéna tény tmavych Svestek, kofeni a lehce prazenych ténd. Na patfe je

: Samparniské pIné, svézi a korfenéné s jemnou mineralni strukturou. Chut z{stava sucha, Cista a
"? Ziva, s pretrvavajicim ovocnym zévérem a elegantni svézesti.

Toto rlzové Sampaniské se idealné hodi k vyraznym pokrmlm, jako je tunidkovy tatarak, pe¢ena
kachna nebo jehnéci rebra s bobulovou redukci. Je také vynikajici volbou pro pokrmy inspirované
Asii s nddechem koreni, chutné tapas nebo vyzralé syry. Stejné presvédcivé je jako aperitiv nebo

@pm-ue DSIECK jako doplInék k specialni veceri nebo sofistikovanému dezertu, jako je horkéa ¢okoldda nebo
CHAMPAGNE ervené ovoce. Sampafiské pro nezapomenutelné chvile potéseni.
Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Je jednim z nejoceniovanéjsich Sampanskych na
svété. ,Chci pripravit vino hodné kralovny!“ - Toto
smélé zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy
Piper-Heidsieck. Vétu tehdy pronesl| Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plvodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a vizionar usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou
na obchod s latkami a Sampaniskym - Heidsieck &
poskytuje diky kyselosti mistnich hrozn(, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odrddy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu $lo o pfirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zvladnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodavala vinu punc
uSlechtilosti, a proto ndpoj zahy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A pravé ve vyrobé
Sampariského se pIné projevil Heidsieckdv talent.
Piper Heidsieck Brut je jeden z nejznaméjsich démi
v oblasti Champagne, zalozen v roce 1785 ve
Francii, v soucasné dobé jedno z nejocenovanéjsich
Sampanskych na svété. Mimoradné suché, plné
Sumivé vino aromatické chuti se hodi k mnoha
vyjimecnym prilezitostem.Jeho vynikajici lehka a
svézi ovocna chut je ddna optimalni kombinaci tf{
odrdid hroznového vina (Chardonnay, Pinot Noir,
Pinot Meunier). Vyrabi se Sampanizaci (tj. druhotnym
kvasenim v lahvi) smési zakonem povolenych odrid
Chardonnay, Pinot noir a Pinot meunier,
vypéstovanych v oblasti Champagne. Zraje 4 roky v
lahvi. Podava se jako samostatny napoj o teploté
5-7°C nebo jakou sou¢ast michanych napojl. Je
jednim z nejocenovanéjsich Samparnskych na svété.
.Chci pfipravit vino hodné krélovny!"" - Toto smélé
zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy Piper-
Heidsieck. Vétu tehdy pronesl Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plvodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a vizionar usadil v Champagni, ozenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou
na obchod s latkami a Sampariskym - Heidsieck &
Cie. Tato nejsevernéjsi vinarska oblast Evropy
poskytuje diky kyselosti mistnich hrozn(, v nichz
jsou tradi¢né zastoupeny tfi odridy - Pinot noir
(Rulandské modré), Meunier a Chardonnay - vino
jsou bublinky, které se ve viné poprvé objevily v 17.
stoleti. Zprvu slo o pfirozeny a tézko ovlivnitelny
proces, ktery se podafilo technologicky zvladnout az
v 19. stoleti. Prchavost bublinek dodavala vinu punc
uslechtilosti, a proto napoj zahy ziskal oblibu v
aristokratickych kruzich. A pravé ve vyrobé
$ampaniského se pIné projevil Heidsieckdv talent.

Hlavni parametry

Druh Sumivé vino
Typ francouzské Sumivé vino z oblasti Champagne
Znacka Piper Heidsieck
Pavod Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne
Barva rlzova & rosé & pink
Oblast & obec Montagne de Reims
Klasifikace plvodu AOC & AOP

Odrlda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/, nejbéznéjsi styl
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Zrani lezeni na lahvi
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,00 %
Baleni hola lahev

LMIV & Dopliikové parametry

Z&konné zarazeni Sumivé vino
SloZeni odriidové vino révové
Maison Piper-Heidsieck (Piper & Charles Heidsieck - EPI) 12 Allée du

Vyrobce Vignoble - CS 90024 51726 REIMS, France
Alergeny skupina I. Oxid siricity a siric¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné
Alergeny upozornéni slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.



