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Kéd produktu CHA01738

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 50-55 % Pinot Meunier, 30-35 % Meunier, 15-20 % Chardonnay a 10-20
% rezervni vina vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - Montagne de Reims - brut

Ve sklenici se Sampanské Cuvée Brut od Piper-Heidsieck rozzari zarivym zlatavym odstinem, ktery okamzité odrazi eleganci
Sampariského. Poc¢ate¢ni viiné je své&Zi a ziva, s jasnymi tény zelenych jablek a zralych hrusek harmonicky smichanych s
jemnymi citrusy. Jemny néznak bilych kvétin dotvari kytici a dodavé Sampariskému prijemny kvétinovy charakter. Na patre se
Sampanské rozviji s osvézujici svézesti a vyvazenou kyselosti, umocnénou jemnym kvasnicovym ténem. Textura je krémova a
sametova, coz dodava Cuvée Brut elegantni strukturu. Zavér je dlouhy a harmonicky, s jemnou mineralitou, které dokonale
doplriuje chut a pretrvava na patre.

( Patfi mezi jedno z nejocefiovanéjsich Sampariskych na svété. Mimoradné suché, piné Sumivé vino aromatické chuti se hodi k

| mnoha vyjime¢nym pfilezitostem. Jeho vynikajici lehka a svézi ovocna chut je ddna optimalni kombinaci tfi odrad (Pinot Noir,

[W[[ Pl El?la Chardonnay a Meunier). 24 mésicd na kalech, 25% rezervnich vin a dosage 9 g/I.

] IHEJDSIEET( Pro Iéto pIné slunce, more, bublinek a hrejivych vzpominek. Piper-Heidsieck a renomovany britsky ilustrator David Doran se
spojili, aby vytvofili darkovou sadu Sampariského pro vas zaslouzeny letni pozitek. Didm Sampariského vam tentokrat

“vr ( predstavuje krasnou darkovou krabicku z limitované edice. Umélec za navrhem, David Doran, se stal figurkou britské
ilustrace. Jeho ilustrace, inspirované slune¢nymi plaZzovymi dny a vlahymi letnimi nocemi, vés zavedou na naddhernou cestu do

vasi oblibené primorské odzy. Spoluprace Piper-Heidsieck a Davida Dorana odrazi sou¢asny design mladého, odvazného

umélce. Design se vyznacuje bohatou historii znacky, ktera saha az k jejimu zaloZeni v roce 1785.

Klasické sampariské v limitovaném jarnim darkovém baleni. Cuvée brut patfi mezi jedno z nejoceriovanéjsich Sampanskych na

svété. Mimoradné suché, pIné Sumivé vino aromatické chuti se hodi k mnoha vyjime¢nym pfilezitostem. Jeho vynikajici lehké

a svézi ovocna chut je dana optimalni kombinaci tii odrid (Pinot Noir, Chardonnay a Meunier). 24 mésict na kalech, 25%

rezervnich vin a dosage 9 g/I.
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Popis Hlavni parametry
Samparniské Cuvée Brut od Piper-Heidsieck je idedInim

He == - Znatka Piper Heidsieck
aperitivem a vynikajici volbou pro slavnostni bruh o
prilezitosti. Dokonale se hodi k morskym plod&m, jako u ] ) o ) sumive vino
jsou Ustfice nebo hiebenatky, a dodéavé zvlaétni Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
noblesu elegantnim predkrmim, jako je tatarsky Plvod Francie, vinice oblasti Champagne
biftek nebo uzeny losos. Sampafiské se také skvéle Barva bild
hOdlI k delnkatr]]lrrl drubwezlm pokrrnumlnebo pecenym Oblast & obec Montagne de Reims
rXbarr}. ObZ\l/vIaste zdavrl|lou ko.mbln:—:\m je lCuvee Brut se Klasifikace pavody AOC & AOP
syrovym talifem, napfiklad s jemnym Brie nebo N ) ) K .
nejjemnéjsim kozim syrem. Toto Cuvée Brut Odrida Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
pozvedne kazdé menu a je také vynikajicim darkem Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
pro opravdové milovniky Sampariského. Je jednim z Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
nejocenovanéjsich Sampariskych na svété. ,Chci Zrani leZeni na lahvi
pn;?r?wt vn{'no h(?dne krallovn.){! - Totg smele. zv.olam Objem 750 ml
otvira prvni kapitolu v historii firmy Piper-Heidsieck. Alkohol ABY 12,50 %
Vétu tehdy pronesl| Florens-Louis Heidsieck, syn oho ' ?
protestantského pastora plivodem z Vestfalska, . 3
narozeny v roce 1749. Poté, co se tento samouk a LMIV & Dopliikové parametry
vizionar usadil v Champagni, oZenil se s mistni divkou Zakonné zafazeni Sumivé vino
a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou na obchod s SloZeni odrlidové vino révové
latkami a Sampariskym - Heidsieck & Cie. Tato Vyrobce Maison Piper-Heidsieck
nejsevernéjsi vinarska oblast Evropy poskytuje diky Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

kyselosti mistnich hrozn@, v nichZ jsou tradi¢né
zastoupeny tfi odrlidy - Pinot noir (Rulandské modré),  Alergeny upozornéni
Meunier a Chardonnay - vino jedine¢nych vlastnosti.

Upozorfiujeme, ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k
dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

viné poprvé objevily v 17. stoleti. Zprvu $lo o
prirozeny a tézko ovlivnitelny proces, ktery se
podafilo technologicky zvlddnout az v 19. stoleti.
Prchavost bublinek dodévala vinu punc uslechtilosti,
a proto napoj zahy ziskal oblibu v aristokratickych
kruzich. A pravé ve vyrobé Sampariského se piné
projevil Heidsieck(v talent. Piper Heidsieck Brut je
jeden z nejzndméjsich domd v oblasti Champagne,
zaloZen v roce 1785 ve Francii, v sou¢asné dobé
jedno z nejocenovanéjsich Samparniskych na svété.
Mimoradné suché, plné Sumivé vino aromatické chuti
se hodi k mnoha vyjimeénym pfilezitostem.Jeho
vynikajici lehké a svézi ovocna chut je déana optimalni
kombinaci tfi odrdid hroznového vina (Chardonnay,
Pinot Noir, Pinot Meunier). Vyrabi se Sampanizaci (tj.
druhotnym kvasenim v Idhvi) smési zdkonem
povolenych odriid Chardonnay, Pinot noir a Pinot
meunier, vypéstovanych v oblasti Champagne. Zraje
4 roky v lahvi. Podava se jako samostatny napoj o
teploté 5-7°C nebo jakou sou¢ast michanych napojd.
Je jednim z nejocenovanéjSich Samparskych na svété.
,Chci pripravit vino hodné kralovny!"" - Toto smélé
zvolani otvird prvni kapitolu v historii firmy Piper-
Heidsieck. Vétu tehdy pronesl| Florens-Louis
Heidsieck, syn protestantského pastora plivodem z
Vestfalska, narozeny v roce 1749. Poté, co se tento
samouk a viziondr usadil v Champagni, oZenil se s
mistni divkou a v roce 1785 zalozil firmu zamérenou
na obchod s latkami a Sampariskym - Heidsieck & Cie.
Tato nejsevernéjsi vinarska oblast Evropy poskytuje
diky kyselosti mistnich hroznd, v nichz jsou tradi¢né
zastoupeny tfi odrldy - Pinot noir (Rulandské modré),
Meunier a Chardonnay - vino jedine¢nych vlastnosti.
viné poprvé objevily v 17. stoleti. Zprvu slo o
prirozeny a tézko ovlivnitelny proces, ktery se
podarilo technologicky zvlddnout az v 19. stoleti.
Prchavost bublinek dodévala vinu punc uslechtilosti,
a proto napoj zahy ziskal oblibu v aristokratickych
kruzich. A pravé ve vyrobé Sampanského se piné
projevil Heidsieck(v talent.
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