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Kéd produktu 10007711

Bilé tiché vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odrlidy 100% Pinot Grigio ( u nas Rulandské sedé ) vypéstovanych na vinicich italské vina'ské oblasti
Trentino - Sudtirol - Alto Adige - suché

PIné, jemné s decentnim ovocnym aromatem a dlouhym zavérem. Svétla slamova barva, pfijemna viiné po citronech, broskvi a medovému melounu. V
Ustech plné, vyrazné s dobrym extraktem a svéZzesti. Vhodné k pe¢enému masu, k rybim pokrmm nebo také k téstovinam, salatlim a dribezi.
Vyte¢né doprovodi salat s fenyklem a pomeranci, grilovany mor'sky vlk, téstoviny, salat s marinovanymi kalaméry a rGizné pokrmy z dribeze.

Vinice v nadmorské vysce 350 az 400 metrd, lokality obzvlasté vhodné pro Pinot Grigio. Pldy jsou Stérkovité a piscité s vysokym obsahem uhli¢itanu
véapenatého. Mikroklima je chladné s vyraznymi rozdily mezi dennimi a no¢nimi teplotami. Most kvasi v nerezovych tancich pfi konstantni teploté 18
°C, po které mladé vino nékolik mésici zraje na jemnych kalech pred lahvovanim.

PINOT

GRIGIO &j3i vinaf'skou oblasti Italie. Pouze 5000 hektard vinic na Gpati alpskych a
dolomitskych masivil. Severni hranici tvoff tfitisicovky, které zabraruji severnim studenym vétrim proudit do Grodnych ddoli. Alto Adige je oblast
obrovské pestrosti. Vinice se nachazeji v nadmorské vysce od dvou set az po tisic metrd. Vyskové rozpéti, rizné expozice vinic a padni slozeni davaji
mistnim vinafdim Sirokou $kalu moznosti od druhd vysazenych odrld révy po pestré styly vyrabénych vin.

‘ Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednéno

SCHRECKBICHL 3 3, { . i
SOTTERENZIO Dostupné mnoZstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis ) o Hlavni parametry

V roce 1960 zalo.zvllo 2%.3 vmohra({nlk]u nefialeko Znatka Colterenzio
Bolzana ve vesni¢ce Girlan vinarské druzstvo L , . <
Colterenzio (italsky nazev pro Schreckbichl). Zran( v nerezovych nadobach
Centralné v obci Appiano zaloZili vlastni druzstvo, Barva bila
aby se vymanili ze zavislosti na tehdejéich Plivod Itélie, Trento & Trentino
obchodnicich s vinem. Tito prékopnici pojmenovali Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
nové vzniklé druzstvo po svém domové - malé Roénik 2025
osadé Schreckk.)ichl ,(italﬂsky Ct,)lterenzio).,vinafi z Odrada Pinot grigio, Pinot gris, Rulandské Zedé
Colterenzia byli také prikopniky v neustalé snaze o K K
dosazent pi¢kové kvality. Kli¢ovou postavou byl Oblast & obec Trentino Alto Adige
Luis Raifer, ktery v roce 1979 pfevzal vedeni Klasifikace plivodu DOC & DOP & Denominazione di origine controllata
mladého druzstva. Ten také vinarstvi dlouho ved|, Baleni hola lahev
ktery je pionyrem kvalitnich vin jizniho Tyrolska a je Alkohol ABV 13,50 %
Casto nazyvan , fanatikem kvality". Po névratu ze Objem 750 ml

studijni cesty po Kalifornii do Jizniho Tyrolska mél
smélé plany. V té dobé bylo Jizni Tyrolsko predevsim

oblasti ¢ervenych vin a kvalita produkce byla spise LMIV & Dopliikové parametry

prlimérna. Raifer, sdm vinaf, rozpoznal potencial Zakonné zafazeni vino
Jizniho Tyrolska jako vynikajici vinaf'ské oblasti: plida  Slozeni odridové vino révové
byla cenové dostupna, k dispozici byl dostatek vinic  vyrobce Cantina Colterenzio, Strada del Vino 8, 39057 Cornaiano / Appiano, Italie
a mistni vinafi byli pracoviti a zrucni. Jeho prvnim Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy&si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/l
krokem na vlastni vinici ,Laféa" - slunném horském - N oy e . . - .

S . Ly vo X 0 Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
svahu za vinarstvim Colterenzio - byla vyména kefl Alergeny upozornéni

o f Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
odrddy Vernatsch za Cabernet Sauvignon a pozdeji

za Sauvignon Blanc. Zaved! také nové standardy
kvality: nizsi vynosy pro ziskani kvalitngjsich hroznd
a nasledné i lepsich vin. Pravé na tomto svahu, ktery
slouZil jako pilotni projekt, byla u odriid Cabernet
Sauvignon a Sauvignon poprvé uplatnéna nova
kvalitativni méfitka. Tato filozofie kvality se
postupné rozsifila na viechny ¢leny druzstva: zacalo
se experimentovat s novymi odriidami a vznikaly
skupiny zamérené na kvalitu. Raiferovi se podafilo
dostat vinar'stvi Colterenzio na $picku jizniho
Tyrolska, a proslavit vinarstvi ve svété. Nejvétsi vina
pochazi z vinice ,La Foa"(430 m. n. m.) a z fady
Cornell, ktera jsou jedine¢na a dokazuji ostatnim
vinohradnikdm maximalni potenciél oblasti. Od
unora letosniho roku vedeni vinarfstvi prebira jeho
syn Wolfgang Raifer, ktery ma stejné jako otec cil,
aby vina Colterenzia predstavovala autenticky vyraz
regionu, a byla ambasadory lidi, ktefi s laskou a
obrovskou pili obdélavaji horské vinice jizniho
Tyrolska. Tato filozofie kvality se postupné rozsifila
na vsechny ¢leny druzstva: zacalo se
experimentovat s novymi odréidami a vznikaly
skupiny zamérené na kvalitu. Dnes se ¢lenové i
zameéstnanci vinarstvi fidi timto modelem v celé
vinarské oblasti, pri praci ve sklepich i pfi vyrobé
vsech druhd vin. Pter spole¢nosti tvori 300
partnerskych vinafl spolupracujicich s vinafstvim
Colterenzio. Ti celoro¢né pracuji se svymi rodinami
na vinicich, aby ndm na podzim dodali hrozny
Spickové kvality. Hlavni roli v nasi pfijimaci stanici,
vybudované v roce 2010, hraje gravitace - sila,
kterd je snadno dostupna a nevycerpatelnd. Tato
stanice je prvnim mistem, kam putuji zdravé a zralé
hrozny od nasich vinarskych rodin; pravé gravitace
je dopravuije ke strojim na odstranovani tfapin a
drceni, které jsou umistény v nizsim podlazi.
Vsechny modré hrozny se zbavuji tfapin, drti a
prevéadéji do fermentacnich nadrzi, zatimco bilé
hrozny se zbavuji tfapin jen ¢aste¢né nebo se drti
celé a nasledné putuji do lisG umisténych nize.
Membréanové lisy zajistuji Setrné zpracovani hroznl a
uchovani jejich vzacného aroma. Vyslednd vina se
vyznacuji intenzivnim, pinym buketem, ktery si
zachovavaji i po dlouhém zrani v lahvi, stejné jako
sv{j nezaménitelny odriidovy charakter. K
fermentaci a zrani vin vyuzivame nerezové tanky,
betonové nadoby nebo dfevéné sudy - vzdy v
zavislosti na charakteru konkrétnich hroznd. Ve fazi
zrani vina prichazi ke slovu um a odbornost naseho
sklepmistra Martina Lemayra a jeho tymu. Ti s
nadsenim a oddanosti pecuji o to, aby byla
zachovana vysoka kvalita vina.
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