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Kéd produktu PR0O00190

Bilé tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odrddy
Rulandské bilé (Pinot blanc) vypéstovanych na moravskych
vinicich vinafské podoblasti Velkopavlovické - suché

Mesni vino: Vino, které vznikd za mimoradné péce pfi
péstovani hroznd na farni vinici dle zasad kanonického prava
a pod dohledem duchovniho spravce vinarské obce Velké
Némcice.

Po alkoholové fermentaci je ddlezity citlivy pfistup Skolenti,
aby si vino uchovalo nenapodobitelny charakter a originalitu
Jterroir". Zrani pokracuje na jemnych kalech - ,,sur -lie". Vina
pfipravena touto technologii se tak dostavaji do lahve se
véemi prirodnimi a zdravi prospé&snymi latkami, které vino
obsahuje. Originalni aromatické a buketni latky, pInost,
kulatost a vyrazna struktura vytvari dokonalou harmonii ve
vlni a v chuti. Hrozny sklizeny ru¢nim sbérem hroznd,
lisovany celé hrozny, teplota mostu pfi fizené fermentaci 16 -
20 °C.

Kvétnata jemné korenita viiné se postupné rozviji do buketu
maslové hrusky a dozravajiciho avokada. Chut je velmi
jemnd, plnd, medoveé kofenita s harmonizujici kyselinkou v
dochuti.

Hodi se k rozmanitym Upravam bilého masa, velmi chutnd
mdze byt krlita naloZend v tropickém ovoci s ryzi a skvéle
doplfiuje zrajici syry typu Munster pfi teploté 12-14 °C.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Vinarstvi PROQIN je rodinny podnik z Velkych
Némcic na jizni Moravé, ktery se specializuje
predevsim na vyrobu Sumivych vin tradi¢ni metodou
kvaseni v 1dhvi. Vinarstvi zaloZila rodina ProkeSovych
v roce 2007 a od té doby si vybudovalo silné jméno
diky kombinaci tradi¢nich postupdl a inovativnich
pristupl k tichym vinm. Vinarstvi sidli ve Velkych
Némcicich (trat Punty), cozZ je oblast leZici na 49.
rovnobézce, podobné jako region Champagne, coz
poskytuje idedlni podminky pro kyseliny v hroznech
pro sekty. V roce 1997 zacal experimentovat s
kvasenim v lahvi tak, ze chtél jen vyrabét dalsi vina,
ale protoze véfil, ze Morava md na vic. Fascinovala
ho Sumiva vina z Champagne, Italie i Némecka a
chtél dokazat, ze i nase vinice maji potencidl dat
vzniknout vinu stejné kvality - pokud mu date ¢as,
péci a poctivou praci. Trvalo pak celych deset let nez
cestou pokusl, omyld, ale i nové vznikajici
mezinarodni spoluprace vytvorili PROQIN - MORAVIA
METHODE TRDITIONNELLE.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrlda

Charakter
Priviastek
Plvod
Rocnik
Zrani
Baleni

Objem
Alkohol ABV

Progin

moravské vino

snizeni ceny & vyprodej
bila

Rulandské bilé

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné
az9g/l)

pozdni sbér

Ceska republika, Morava,
Velkopavlovicko

2011

v dubovych sudech
hola lahev

750 ml

13,00 %

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

vino

odrlidové vino révové

Oxid sificity a sificitany v
koncentraci vys$si jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Progin s.r.o. Na Kopecku 628, 691
63 Velké Némcice, Ceska republika



