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Ko6d produktu P1000910

RUzové fortifikované vino vyrobené z hroznl vinné révy
odriidy Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon a Merlot
vypeéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
Cognac v povodi feky Charentes - sladké

Rosé zraje minimalné 14 mésicl a nabizeji pInéjsi chut s
doteky ¢erveného ovoce a koreni.

Pineau des Charentes se podava chlazené na 8-10 °Cv
tulipanovych nebo sherry sklenicich, které zvyrazni jeho
aroma. Idedlné se hodi jako aperitiv pred jidlem, ale také jako
doprovod k dezertim, ovocnym tartdim ¢i syrim s modrou
plisni. Otevrend lahev vydrzi nékolik tydnd v lednici bez ztraty
kvality.

Podobnou technologii vznikaji i jiné regiondlni speciality -
napriklad Floc de Gascogne z oblasti Armagnacu, Macvin du
Jura z Jury nebo jable¢ny Pommeau de Normandie. Zadna z
nich vSak nedosahla takové obliby a rozsifeni jako pravé
Pineau des Charentes - skutecny poklad francouzského

zapadu.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Pineau des Charentes je jedine¢ny aperitiv
pochdzejici ze zdpadni Francie, konkrétné z oblasti
Charente, Charente-Maritime a ¢astecné i Dordogne.
Patfi mezi fortifikovana vina (mistelle), kterd vznikaji
spojenim Cerstvé hroznové Stavy s korfiakovou eau-
de-vie. Vysledkem je napoj s obsahem alkoholu
kolem 17 %, ktery si zachovava pfirozenou sladkost
a ovocnost, protoze proces kvaseni je zastaven
pridanim destilatu. Ackoli je Pineau des Charentes
mimo svou rodnou oblast méné znamé, ve Francii
ma silnou tradici a tési se oblibé uz po staleti -
zejména jako aperitiv nebo dezertni doprovod. Podle
legendy sahé plvod Pineau az do roku 1589, kdy
vinar omylem nalil ¢erstvy hroznovy most do sudu,
ktery jiz obsahoval konak. Sud byl ulozen do sklepa
a zapomenut - o nékolik let pozdé&ji v ném vinaf
objevil harmonicky, lahodny népoj, ktery se pozdéji
stal symbolem regionu Charente. Moderni éra
Pineau zacala roku 1921, kdy vinaf Emile Daud z
obce Burie komerc¢né uved| tento ndpoj na trh a
polozil zdklad dnesnimu Uspéchu. Vyroba Pineau des
Charentes podléha prisnym pravidlim Appellation
d’'Origine Controlée (AOC), stejné jako vyroba
konaku. Vétsina producentd péstuje hrozny,
destiluje vlastni konak a nasledné vytvafi Pineau z
Cerstvé Stavy - tedy kompletni produkci ,pod jednou
stfechou”. Smichanim hroznové stavy a konaku se
proces kvaseni zastavi (mutage), ¢imz vznika
bohaty, sladky a pfirozené aromaticky napoj. Poté
nasleduje zrani v dubovych sudech, minimainé 14 az
18 mésicl, u prémiovych verzi i nékolik let. Pineau
ma prijemné sladky, avSak vyvazeny charakter s
jemnou kyselinkou a obsahem alkoholu kolem 17 %.
Barva se pohybuje od zlatavé az po jantarovou (u
bilych variant) a od rubinové po mahagonovou (u
cervenych). Kazdy producent vtiskuje napoji vlastni
rukopis podle terroiru a pouzitych odrid.

Hlavni parametry
Druh

Znacka

Plvod

Barva

Klasifikace pdvodu

Odrdda

Charakter

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

francouzské dezertni vino na bazi
Cognac & Pineau des Charentes

Hardy

Cognac, Francie
rizova & rosé & pink
AOC & AOP

Cabernet Franc, Cabernet
Sauvignon, Merlot

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy
cukr nad 45 g/l

dubové sudy
750 ml

17,00 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

likérové vino
odridové vino révové s pridavkem
pravé brandy - mlady Cognac

Hardy Cognac, 142 Rue Basse de
Croin, 16101 Cedex, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



