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Kéd produktu CHAM5910

Odrddou, jez kraluje domu Pierre Legras, je Chardonnay a toto $ampariské
Blanc de Blancs je jejim nejcistSim vyjadrenim. Elegantni vino svétlé barvy
se zelenymi odlesky zaujme vini bergamotu, zimolezu a maslové briosky.
Chut je svézi, komplexni s lehkou mineralitou a tény citrust a mandli.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Pierre Legras se narodil v roce 1662, v obci Chouilly.
Prvni z jedendcti generaci vinatd, ktefi na sebe
navazuji témér 400 let. U zrodu vinarské linie stal
Pierre Legras, soucasnik Ludvika XIV. a Doma
Pérignona. V soucasnosti na jeho praci navazuje jiz
jedenactd generace zastoupend Vincentem
Legrasem. Historie vinarstvi je také pevné spjata s
francouzskou obci Chouilly, kterd nese oznaceni
Grand Cru. Z tohoto vyjimecného terroir vznikaji
vina té nejlepsi kvality. Mimo jiné také Samparské
Pierre Legras, které vytvoril Vincent na pocest svého
predka. Rodina Legras po celych jedenact generaci
Zije v obci Chouilly lezici v oblasti Céte des Blancs. V
této oblasti se nachdazi Sest vesnic klasifikovanych
jako Grand Cru, Chouilly je jednou z nich. Oznacuje
nejlepsi vini¢ni polohy ve Francii, z jejichz podlozi
vyrdstaji a vznikaji nejlepsi vina. Vinarstvi Pierre
Legras vlastni 25 hektard vinic, na kterych péstuje
zejména Chardonnay (zabird 17 ha vinic), dale Pinot
Noir a Meunier. Vybér odrlid je prfedurcen
jedine¢nymi vlastnostmi mistniho klimatu a pldy.
Terroir tvori krfidové podlozi pIné kalcitovych zrnek a
pozlstatkd morskych mikroorganism{ z doby, kdy
Chouilly byvalo jeSté ocednem. Vina z vinarstvi
Legras tak vynikaji svou jemnosti a mineralitou.
Vincent Legras rodinné vinice opecovava jiz 30 let a
klade pfitom ddiraz na ochranu zivotniho prostredi.
Kazdy krok pfi péstovani révy probiha udrzitelnym
zplsobem. V$e se navic pisemné zaznamenava, aby
mél Vincent doklad o svém plsobeni na prirodu.
Dlraz na péci o vinici a kvalitu hrozn( je zasadni pro
nasledné Setrné zpracovani, diky ¢emuz mize
terroir ve vysledném napoji vyniknout naplno.
Moderni vinafstvi disponuje 27 nerezovymi tanky, 12
sudy a termoregulacnimi kadémi, které zajistuji
idedlIni teplotu kvaseni, a tim i lepsi zachovani vin.
U vSech vin probiha jable¢no-mlécna fermentace,
kterd je pro Sampanska Pierre Legras typicka. Rozviji
se tak charakteristické aroma masla a briosky.
DalSim typickym znakem této znacky je, Ze vSechna
Sampanska jsou cuvée. Aby se vyuzil plny potencial
zadkladniho vina, je kazdé smichano a vinifikovano
pomoci dvou metod. Tou prvni je zrédni v nerezovych
tancich, kdy vznikaji svézi, mineralni a ovocna
Sampaniska. Cast vin (vyhrazeno pouze pro ty
nejlepsi ro¢niky) pak vinifikuje v sudech. Takto
Sampanska ziskaji vice korenity profil.

Hlavni parametry

Znacka Pierre Legras
, druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Vyroba
Champagne
Objem 750 ml

LMIV & Doplinkové parametry

SloZeni odr@dové vino révové

Upozornujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné sloZzeni a alergeny
jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



