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Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odrtdy 100% Chardonnay - (11,2% Cramant Grand
Cru, 39,8% Cuis 1ler Cru a 49% Chouilly Grand Cru)
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Champagne - brut - suché. Toto bez
ro¢nikové Sampanské reprezentuje prototyp znacky
Pierre Gimonnet & Fils. Nejlépe ho charakterizuji
slova jako Zivost, svétlost a Cistota. Zajimavosti této
naplné Sampanského je, Zze je michano ze Ctyr
rlznych ro¢nikl z podoblasti Cuis ler Cru, vyrobeno
vyhradné ze 100% hrozn{ chardonnay. Alergeny:
Stejné jako vSechna vina, mize i toto vino
obsahovat Oxid sificity (502), sifi¢itany a stopy
vajec.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu K2710030
EAN 0000000002000

Dostupnost na hlavnim skladé:
Dostupné mnozstvi u dodavatele:

expedujeme ihned
na dotaz do 7 dni

Hlavni parametry

Znacka Pierre Gimonnet & fils
VWroba druhotné kvaseni vina na lahvi &
y metoda Champagne
Objem 750 ml

LMIV & Doplikové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni
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